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ZMES ZA BISKVIT
Biskvitna masa svetla obroč 24 cm

400 g mešanice

240 g jajca

50 g vode

Tehnološki postopek: vse surovine damo v kotliček in stepamo pri višji hitrosti 4-5 minut. Pečemo na temperaturi 175-180oC 30-40 minut odvisno od velikosti modela.
Biskvitna masa temna obroč 24 cm

400 g mešanice

240 g jajca

50 g vode

15g kakavov prah

Tehnološki postopek: vse surovine  damo v kotliček in stepamo pri višji hitrosti 4-5 minut. Pečemo na temperaturi 175-180oC 30-40 minut odvisno od velikosti modela.
Biskvitna masa svetla rolada 40 x 60
400 g mešanice

340 g jajca

70 g vode

Tehnološki postopek: vse surovine damo v kotliček in stepamo pri višji hitrosti 4-5 minut. Pečemo na temperaturi 200-210oC 7-10 minut .
Biskvitna masa temna rolada 40 x 60
420 g mešanice

350 g jajca

70 g vode

15 g kakava

Tehnološki postopek: vse surovine damo v kotliček in stepamo pri višji hitrosti 4-5 minut. Pečemo na temperaturi 200-210oC 7-10 minut .
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