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Bitte lesen Sie die Sicherheitshinweise (separate Broschire) sorgféltig und voll-
standig, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.
Please read safety instructions (separate booklet) carefully and completely
before using the appliance.
Veuillez lire attentivement I'intégralité des instructions de sécurité (livret sépa-
ré) avant d’utiliser 'appareil.
Lea completamente las instrucciones de seguridad (manual separado) con
atencidn antes de utilizar el parato.
Sius plauy, llegiu les instruccions de seguretat (llibret a part) detingudament i
completament abans d'utilitzar I'aparell.
Leia as instrucdes de seguranca (folheto separado) atentamente e por completo
antes de utilizar o aparelho.
Si prega dileggere attentamente ed integralmente le istruzioni di sicurezza
(libretto separato) prima di utilizzare I'apparecchio.
Lees de veiligheidsaanwijzingen (afzonderlijk boekje) aandachtig en volledig
voordat u dit product gebruikt.
Lees sikkerhedsinstruktionerne (separat heefte) omhyggeligt og fuldstaendigt,
fgr apparatet bruges.
Les alle sikkerhetsanvisningene grundig fgr du tar i bruk apparatet.
Las igenom sakerhetsanvisningarna (separat hafte) noggrantinnan du anvander
apparaten.
Lue turvallisuusohjeet (erillinen kirjanen) huolella kokonaan ennen laitteen kayttoa.
Przed uzyciem urzadzenia prosze uwaznie przeczytac instrukcje
bezpieczenstwa (osobna broszura).
Prectéte si peclivé a kompletné bezpecnostni pokyny (samostatna brozura) pred
pouzitim pfistroje.
Kym zacnete spotrebi¢ pouzivat, dokladne si prestudujte bezpecnostné pokyny
(samostatna brozurka).
Kérjik, hogy a készilék hasznéalata el6tt olvassa végig figyelmesen a biztonsagi
utasitasokat (kulon fuzet).
Molimo vas da prije poCetka koriStenja uredaja paZljivo i u cijelosti procitate
sigurnosne upute (posebna knjiZica).
Pred napravo zacnete uporabljati, pozorno in v celoti preberite navodila (lo¢ena
knjizica).
Cihazi kullanmadan 6nce lUtfen gUvenlik talimatlarini dikkatle ve tamamen
okuyun (ayri kitapgik).
Va rugam sa cititi cu atentie sin intregime instructiunile de siguranta (brosura
separatd) inainte de a utiliza aparatul.
MeAeoTe e TIPOoOoXT) OAEG TIG 08nyieg aopaAeiag (§exwploTd MUAAGSLO) TTPOTOU
XPNOULOTIOOETE TN CUOKEUT).
AcnanTbl 5onaaHapabl; angabiHaa 5ayincisgik 6onbiHwa HEc5aynapapl (6Fnek
KiTanwa) 3emiH 5ombin Tlrenaen o5bin woiNbI;bI3.
Mepen ncnonb3oBaHnemM npubopa BHUMATENbHO MOMHOCTLIO NPOYTUTE
VIHCTPYKLIMM NO TexHMKe 6e3onacHocTu (OTaenbHas 6poLuopa).
lMepen, BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO YBAXKHO Ta NOBHICTIO NPOYUTANTE IHCTPYKLLIO 3
TexHikn 6e3neku (okpemy 6poLLypy).

Slasdl plasal U3 JelS S Dlisy (Jeatie atS) GlaYl Olasdss 813 25

2



Deutsch....... reeeereeeeeeaenn 10

ENGIISI ettt ettt sttt ettt s bt nen 12
Francais 15
ESPARON ettt ettt b ettt e 18
CAtAIA ottt bbbttt ettt bttt ettt 20
Portugués... e 23
AITAN0 ettt et b s 26
Nederlands 28
DANSK ceveiiiiicttcct ettt 31
INOTSK ettt e b ettt et bt a et nen 33
Svenska....... R 36
SUOMI ettt e b bbb bbb bbb bbb b b s s b s b bbb st s s sasates 38
Polski Nl
Cesky....... 44
Slovensky.. 46
Magyar ........ 49
HIVAESKI.cvviiiieiiiiiiir e bbb bbb bbb senenens 52
Slovenski 54
TUTK G ettt ettt b et sttt ettt b et et b et bt e e bt e e bt et ae e nen 57
Roména....... 59
EAANVIKA...... rreereeeneeeaens 62
Kasak, ... 65
Pycckuii 69
YKPATHCBK e euveuientererieiaeiteteseeteestestestesses st s stestesaesbesae st e s ebeseest st sssesbessesstestessessessassassaenne 73
34 SRR 76

© Copyright 2025 All rights reserved
De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBBe 4

63263 Neu-Isenburg/Germany

5722170173/08.25

MQ 55236M-55254M-MQ55307M INT
DE/UK/FR/ES/CA/PT/IT/NL/DK/NO/SE/FI/PL/CZ/SK/HU/HR/SI/TR/RO/MD/GR/KZ/RU/UA/AR



500 ml

* certain models only
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Deutsch
Vordem Gebrauch

I!L!_-II Bitte lesen Sie die Gebrauchs-
anweisung sorgfaltig und
vollstandig, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen und bewahren
diese zum spateren Gebrauch auf.
Entfernen Sie alle Verpackungsteile
und Aufkleber und entsorgen diese
ordungsgemas.

Teile und Zubehor

1 Stufenloser
Geschwindigkeitsregler

Variable Geschwindigkeitstaste
(on/off)

Turbo-Taste (T)
Motorteil
EasyClick Entriegelungstasten

N

PUrierstab
Becher

Schlagbesen
a Getriebeteil

b Schlagbesen
9 Stampfer
a Getriebeteil
b  Purierschaft
c Stampfereinsatz

o N o o bW

10 500-ml-Zerkleinerer «mc»
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer
¢ Eismesser
d Zerkleinerer-Topf
e Anti-Rutsch-Ring

11 500-ml-Kontroll-Zerkleinerer
a Deckel (mit Getriebe)
b Messer

10

Eismesser

Zerkleinerer-Topf «mc»
Anti-Rutsch-Ring
Kontroll-Zerkleinerer-Topf
«SC»

g Kontroll-Zerkleinerer-Schei-
be

D O O

Gebrauch des Gerates

Einstellung der Geschwin-
digkeit

Bei der Betatigung der variablen Ge-
schwindigkeitstaste (2) entspricht
die Verarbeitungsgeschwindigkeit
der Einstellung des stufenlosen Ge-
schwindigkeitsreglers (1).Je héher
die Einstellung, desto schneller die
Verarbeitungsgeschwindigkeit. Die
Geschwindigkeit Iasst sich wahrend
des Betriebs bequem durch Drehen
des Geschwindigkeitsreglers mit
dem Daumen oder Zeigefinger an-
passen.

Die hochste Verarbeitungsge-
schwindigkeit wird durch Betatigen
der Turbo Taste (3) erreicht. Man
kann die Turbo Taste auch fur kurze
kraftige Momentschaltungen be-
nutzen, ohne den Geschwindigkeits-
regler betatigen zu missen.

Pirierstab (A)

Der Stabmixer eignet sich ideal zum
Zubereiten von Dips, Saucen, Salat-
dressings, Suppen, Babynahrung
sowie Getranken, Smoothies und
Milchshakes.



Wahlen Sie die Turbo Geschwindig-
keit fUr beste Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Ver-
arbeitung finden Sie in Abschnitt A.

Beispielrezept: Mayonnaise

250 g Ol (z. B. Sonnenblumendl)
1Eiund1Eigelb

1 bis 2 Essloffel Essig

Salz und Pfeffer zum Abschmecken

* Geben Sie alle Zutaten (Raum-
temperatur) in der genannten
Reihenfolge in den Becher.

* Stellen Sie den Purierstab auf den
Boden des Bechers. Mixen Sie mit
Turbo Geschwindigkeit, bis das Ol
beginnt zu emulgieren.

Schlagbesen (A)

Verwenden Sie den Schlagbesen
ausschlieBlich zum Schlagen von
Sahne, Eiweif3, Biskuitteig und Fer-
tig-Desserts.

Wahlen Sie die hochste Geschwin-
digkeit fUr beste Ergebnisse.

Detaillierte Anweisungen zur Ver-
arbeitung finden Sie in Abschnitt A.

Stampfer (B)

Mit dem Stampfer konnen Sie
gekochtes Gemuise und Obst wie
Kartoffeln, SUBkartoffeln, Tomaten,
Pflaumen und Apfel stampfen.

Detaillierte Anweisungen zur Ver-
arbeitung finden Sie in Abschnitt B.

Zerkleinerer (C)

Der Zerkleinerer (10) eignet sich
optimal zum Zerkleinern von Fleisch,
Hartkase, Zwiebeln, Krautern, Knob-
lauch, Gemuse, Brot und NiUssen.

Beenden Sie die Verarbeitung sofort,
wenn der Motor langsamer wird
und/oder das Gerat stark vibriert.

Verwenden Sie den Zerkleinerer
«mce» (10) fUr gréBere Mengen und
harte Lebensmittel.

Beim «mc»-Zerkleinerer darf die
Menge der Zutaten die max-Markie-
rung nicht Gberschreiten.

EiswUrfel dUrfen nur mit dem Zer-
kleinerer «<mc» (10) mit speziellem
Eismesser (10c) zerkleinert werden.

Angaben zu Hochstmengen, emp-
fohlenen Zeiten und Geschwindig-
keiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle C.

Beispielrezept fir «hc»: Honig-
Pflaumen (als Pfannkuchen-Fillung
oder Brotaufstrich)

50 g Trockenpflaumen

75 g cremiger Honig

70 ml Wasser (mit Vanille-Aroma)

* FUllen Sie die Trockenpflaumen
und den cremigen Honig in den
Zerkleinerungs-Topf «hc».

* FUr24 Stunden bei 3 °Cim Kihl-
schrank ruhen lassen.

* FUgen Sie 70 ml Wasser (mit Vanil-
le-Aroma) hinzu.

* Mixen Sie 1 Sekunde bei Turbo
Geschwindigkeit.

1"



Verwenden Sie hierfir das Zerklei-
nerer Zubehdr «hc» (als optionales
Zubehor bei lhrem Braun Service
Center erhaltlich; nichtin jedem
Land verfigbar).

Kontroll-Zerkleinerer (D)

Der Kontroll-Zerkleinerer ist perfekt
geeignet zum Zerkleinern von Hart-
kase, Zwiebeln, Apfeln, Schokolade,
NUssen und Eis. Mit den Messern,
dem Kontroll-Zerkleinerer-Topf und
der Kontroll-Zerkleinerung-Scheibe
lassen sich die LebensmittelgroBen
S,Mund L erzielen.

Eiswurfel dirfen nur mit dem Kon-
troll-Zerkleinerer (11) mit speziellem
Eismesser (11c) zerkleinert werden.

Angaben zu Héchstmengen, emp-
fohlenen Zeiten und Geschwindig-
keiten finden Sie in Verarbeitungs-
tabelle D.

English

Before Use

I!L!_-II Please read the userinstruc-
tions carefully and completely

before using the appliance and

retain for future reference. Remove

all packaging and labels and dispose
them appropriately.
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Pflege und Reinigung (E)

Detaillierte Anweisungen zur Ver-
arbeitung finden Sie in Abschnitt E.

Garantie und Service

Die Geratepezifikationen und diese
Gebrauchsanweisungen kdnnen
ohne Vorankindigung geandert
werden. Detaillierte Informationen
finden Sie in der separaten Garantie-
und Servicebroschire oder unter
www.braunhousehold.com.

Entsorgen Sie das Produkt
E\/ am Ende seiner Nutzungs-

dauer nichtim Hausmull.
EEEN Die Entsorgung kann Uber
ein Braun Service Center erfolgen
oder Uber geeignete Sammelstellen

in lhrem Land.
]
Qf BerUhrung kommenden
Materialien und Gegenstan-
de stimmen mit den Vorschriften der
Europaischen Verordnung
1935/2004 Gberein.

Die mit Nahrungsmittelnin

Parts and Accessories

Variable speed regulator
Variable speed button (on/off)
Turbo button (T)

Motor part

EasyClick release buttons
Blender shaft

Beaker

N oo bh ownN -



8 Whisk accessory
a Gearbox

b  Whisk

9 Puree accessory
a Gearbox

b  Puree shaft
c Paddle

10 500 ml chopperaccessory «mc»

a Lid (with Gear)
b Chopping blade
¢ Iceknife

d Chopper bowl
e

Anti-slip rubber ring

11 500 ml size control chopper
accessory

Lid (with Gear)

Chopping blade

Ice knife

Chopper bowl «mc»

Anti-slip rubber ring «sc»

Size control chopper bowl

g Sizecontrolinsert

-~0® OO0 T O

How to Use the Appliance

Variable speed regulator

When activating the variable speed
button (2), the processing speed
corresponds to the setting of the
variable speed regulator (1). The
higher the setting, the faster the
chopping speed. You can adjust the
speed conveniently during operation
by turning the speed regulator.

Maximum processing speed can be
achieved by pressing the Turbo but-
ton (3). You may also use the Turbo
button for instant powerful pulses
without having to manipulate the
speed regulator.

Blending Shaft (A)

The hand blender is perfectly suited
for preparing dips, sauces, salad
dressings, soups, baby food, as well
as drinks, smoothies and milk-
shakes.

For best results, use the Turbo
speed.

For detailed processing instructions
refer to section A.

Recipe Example: Mayonnaise

250 g oil (e.g. sunflower oil)
1eggand1extraeggyolk

1-2 tbsp. Vinegar

Salt and pepper to taste

* Place all ingredients (at room

temperature) into the beakerin
the order as above.

* Place the hand blender at the
bottom of the beaker. Blend at
Turbo speed until the oil starts
emulsifying.

Whisk Accessory (A)

Use the whisk only for whipping
cream, beating egg whites, ma-
king sponge cakes and ready-mix
desserts.

For best results, use the highest
speed.

For detailed processing instructions
refer to section A.

13



Puree Accessory (B)

The puree accessory can be used to
mash cooked vegetables and fruits
such as potatoes, sweet potatoes,
tomatoes, plums and apples.

For detailed processing instructions
refer to section B.

Chopper Accessory (C)

The chopper (10) is perfectly suited
for chopping meat, hard cheese, oni-
ons, herbs, garlic, vegetables, bread,
crackers and nuts.

Immediately stop processing when
motor speed decreases and/or
strong vibrations occur.

Use the «mc» chopper (10) for larger
quantities and for hard foods.

For «mc» chopper do not exceed the
quantity of ingredients higher than
max line.

Only the «mc» chopper accessory
(10) with the special ice blade (10c)
is allowed to crushice cubes.

Refer to the Processing Guide C for
maximum quantities, recommended
times and speeds.

«hc» Recipe example: Honey-Prunes

(as a pancake stuffing or spread)
50 g prunes

75 g creamy honey

70 ml water (vanilla-flavoured)

* Fill the «hc» chopper bowl with
prunes and creamy honey.

» Store at3 °Cin refrigerator for
24 hours.

14

* Add 70 ml water (vanilla-
flavoured).

* Chop 1second at Turbo speed.

Use the chopper accessory «hc»
(optional accessory available at your
Braun Service Center; however not
in every country).

Size control chopper Ac-
cessory (D)

The size control chopper is perfectly
suited for chopping hard cheese,
onions, apples, chocolate, nuts and
ice. By using the knifes, the size
control chopper and the size control
insertitis possible to achieve food
sizeresults S,M and L.

Only the size control chopper acces-
sory (11) with the special ice blade
(11c) are allowed to crush ice cubes.

Refer to the Processing Guide D for
maximum quantities, recommended
times and speeds.

Care and Cleaning (E)

For detailed processing instructions
refer to section E.

Warranty and Service

Both the design specifications and
these userinstructions are subject
to change without notice.

For detailed information see sepa-
rate warranty and service leaflet or
visit www.braunhousehold.com.



waste at the end of its food conform to EEC
useful life. Disposal can take regulation1935/2004.

place at a Braun Service Centre or at

appropriate collection points

provided in your country.

Please do not dispose the ] Materials and accessories
productin the household coming into contact with
[

Frangais 10 Accessoire de hacheur 500 ml
ore . «Mme»
Avant utilisation a Couvercle (avec entraineur)
I!L—IJI Veuillez lire attentivement b Lame haf:hoir
lintégralité des instructions ¢ Broyeuraglace
avant d’utiliser 'appareil et conser- g Bol hachoir
vez-les pour référence. Retirez tous h  Socle antidérapant en ca-
les emballages et les étiquettes et outchouc
jetez-les de maniere adaptée. 11 Accessoire de hachage de con-

tréle de taille 500 ml

Piéces et accessoires a Couvercle (avec entraineur)
b Lame hachoir
1 Régulateur de vitesse variable ¢ Broyeura _9'309
2 Bouton de vitesse variable (on/ d Bol hachqlr,«mc»
off) e Socle antidérapanten ca-
outchouc
3 Bouton turbo (T) f  Bol hachoir de contréle de
4 Poignée a prise confortable et taille «sc»
boitier du bloc-moteur g Insertde contrdle de taille
5 Boutor?s de dégagement facile Utilisation de ’appareil
EasyClick
6  Pied mixeur - .
7 Bolgradué Réglage de la vitesse
8 Accessoire fouet Lorsque vous activez le bouton de
a Entraineur vitesse variable (2), la vitesse de
b Fouet préparation correspond au réglage

du régulateur de vitesse variable
(1). Plus le réglage est élevé, plus le
hachage est rapide. Vous pouvez
facilement ajuster la vitesse pen-
dant le fonctionnement en tournant
le régulateur de vitesse. La vitesse
de préparation maximale peut étre

15

9 Presse-purée
a Entraineur

b Pied presse-purée
c Palette



obtenue en appuyant sur le bouton
Turbo (3). Vous pouvez également
utiliser le bouton turbo pour obtenir
de puissantes impulsions instan-
tanées sans avoir a manipuler le
régulateur de vitesse.

Manche de mixage (A)

Le mixeur a main est votre compag-
non idéal pour préparer des sauces
froides pour l'apéritif, des sauces
chaudes, des sauces pour salade,
des soupes, des aliments pour
bébés, ainsi que des boissons, des
smoothies et des milk-shakes.

Pour un résultat parfait, utiliser la
vitesse maximale.

Pour des instructions de fonctionne-
ment détaillées, voir la section A.

Exemple de recette: Mayonnaise

250 g d’huile (par ex., huile de tour-
nesol)

1 oeuf et 1autre jaune d’'oeuf

1-2 c. atable de vinaigre

Sel et poivre au gout

* Versertous les ingrédients (a
température ambiante) dans le

bol gradué dans l'ordre indiqué
ci-dessus.

* lacer le mixeur a main au fond du
verre doseur. Mixer a la vitesse
turbo jusqu’a émulsifier un peu
huile.

Accessoire fouet (A)

Utiliser le fouet uniquement pour
fouetter de la creme et des blancs

16

d’'oeuf, et pour préparer des gate-
aux éponge et des desserts préts a
mélanger.

Pour obtenir des résultats supérie-
urs, utiliser la vitesse la plus élevée.

Pour des instructions de fonctionne-
ment détaillées, voir la section A.

Presse-purée (B)

Le presse-purée peut étre utilisé
pour écraser des légumes et fruits
cuits tels que les pommes de terre,
les patates douces, les tomates, les
prunes et les pommes.

Pour des instructions de fonctionne-
ment détaillées, voir la section B.

Accessoire de hacheur (C)

L’ hachoir (10) permet de hacher
facilement la viande, les fromages
a pate dure, les oignons, les fines
herbes, 'ail, les [égumes, le pain, les
crackers et les noix.

Interrompre immédiatement l'opé-
ration en cas de diminution de la
vitesse du moteur et/ou de fortes
vibrations.

Utilisez le hachoir «me» (10) pour les
grandes quantités et les aliments
durs.

La quantité d’'ingrédients dans le
hachoir «mc» ne doit pas excéder la
ligne maximum.

Seul I‘accessoire de hacheur «mc»

(10) avec le broyeur a glace spécial

(10c) peut étre utiliser pour piler de
la glace.



Consulter le guide C — Préparation
pour connaitre les quantités maxi-
males, les durées recommandées et
les vitesses.

Exemple de recette «hc»: Pruneaux
au miel (en tant que fourrage de
pancake ou 3 tartiner)

50 g de pruneaux
75 g de miel crémeux
70 ml d’eau (aromatisée a la vanille)

* Verser les pruneaux et le miel
crémeux dans le bol du hacheur
«he».

* Conserver au réfrigérateur a une
température de 3 °C pendant 24
heures.

* Ajoutez 70 ml d’eau (aromatisée a
la vanille).

* Hachez pendant1seconde a
vitesse maximale.

Utiliser le hachoir «hc» (accessoire
en option disponible auprés de votre
Centre de services Braun; n’est
toutefois pas disponible dans tous
les pays).

Accessoire de hachage de
contrdle de taille (D)

Le hachoir de contrdle de taille con-
vient parfaitement pour la découpe
de fromages durs, d’'oignons, de
pommes, de chocolat, de noix et de
glace. Grace aux couteaux, au ha-
choir de contrdle de taille et a I'insert
de contrdle de taille, il est possible
de d’obtenir des aliments de tailles
S,MetL.

Seul 'accessoire de hachage de
contréle de taille (11) avec le broyeur
a glace spécial (11c) peut étre utiliser
pour piler de la glace.

Consulter le guide D — Préparation
pour connaitre les quantités maxi-
males, les durées recommandées et
les vitesses.

Entretien et nettoyage (E)

For detailed processing instructions
refer to section E.

Garantie et service

Les caractéristiques techniques
du design ainsi que les présentes
instructions peuvent changer sans
préavis.

Pour des informations détaillées,
voir la notice de garantie et de ser-
vice ou consultez le site
www.braunhousehold.com.

E lorsqu’il est en fin de vie. Le

EEN remettre a un centre service
agree Braun ou le deposer dans des
sites de recuperation appropries
conformement aux reglementations
locales ou nationales en vigueur.
]

Q f destinés a étre en contact

avec les produits alimentai-
res sont conformes aux prescripti-

ons du réglement européen
1935/2004.

Ne jetez pas ce produit avec
les ordures menageres

Les matériaux et les objets
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Espaiol

Antes de empezar

Lea atentamente todas las
instrucciones del usuario

antes de utilizar el aparato y consér-

velas para futuras consultas. Retire

todo el embalaje y las etiquetas y
deséchelos del modo apropiado.

Piezas y accesorios

1 Reguladorde velocidad variable

2 Botdn de velocidad variable (on/
off)

3  Botdnturbo (T)

4 Mangoy cuerpo del motor de
agarre cémodo

5 Botones de liberacién EasyClick

6 Piedelabatidora

7 \Vaso

8 Accesorio batidor

a Caja de engranajes
b Batidor

9 Accesorio del pasapurés
a Caja de engranajes
b Varilla del pasapurés
c Pala

10 Accesorio picador de 500 ml
«me»

Tapa (con engranaje)

Hoja picadora

Cuchilla para hielo

Recipiente picador

Anillo de goma antideslizante

® OO0 To

11 Accesorio de |la picadora para el
control del tamano de 500 ml
a Tapa (conengranaje)
b Hojapicadora

18

Cuchilla para hielo

Recipiente picador «mc»

e Anillo de goma antideslizan-
te

f Boldelapicadora parael
control del tamafo «sc»

g Inserto parael control del

tamafio

o O

Coémo usar el aparato

Ajustarlavelocidad

Cuando se activa el botén de velo-
cidad variable (2), la velocidad de
procesado corresponde al ajuste
seleccionado del regulador de
velocidad variable (1). Cuanto mas
alto sea el ajuste, mas rapido serd la
velocidad de picar. Puede ajustar la
velocidad a su gusto durante el fun-
cionamiento del dispositivo girando
el regulador de velocidad. La velo-
cidad méaxima de procesado puede
lograrse pulsando el botén turbo
(3). También puede utilizar el botén
turbo para obtener pulsos potentes
instantaneos sin tener que recurrir al
regulador de velocidad.

Brazo de batir (A)

La batidora de mano es perfecta
para preparar cremas, salsas, alifos
para ensaladas, sopas, comida infan-
til, bebidas, smoothies y batidos.
Utilice la velocidad turbo para obte-
ner un resultado dptimo.

Para obtenerinstrucciones detalla-
das de procesamiento, consulte la
seccion A.



Ejemplo de receta: Mayonesa

250 g de aceite (por ej., aceite de
girasol)

1huevoy1yema de huevo adicional
1-2 cucharadas de vinagre
Saly pimienta al gusto

* Coloque todos los ingredients
(atemperatura ambiente) en el
vaso en el orden indicado arriba.

* Coloque la batidora de mano
en el fondo del vaso mezclador.
Mezcle a la velocidad turbo hasta
que el aceite emulsione.

Accesorio batidor (A)

Utilice el accesorio batidor sélo para
montar nata, batir claras de huevo,
hacer bizcochos y postres premez-
clados.

Para obtener los mejores resultados,
utilice la velocidad mas alta.

Para obtenerinstrucciones detalla-
das de procesamiento, consulte la
seccion A.

Accesorio de pasapurés
(B)

El accesorio para puré puede usarse
para triturar frutas y verduras
cocidas, como patatas, boniatos,
tomates, ciruelas y manzanas.

Para obtenerinstrucciones detalla-
das de procesamiento, consulte la
seccion B.

Accesorio picador (C)

La picadora (10) es ideal para picar
carne, queso duro, cebollas, hierbas,
ajo, verduras, pan, galletas y frutos
sSecos.

Sidisminuye la velocidad del motor
y/o se producen fuertes vibracio-
nes, detenga el procesamiento de
inmediato.

Utilice la picadora «mc» (10) para
cantidades mayores y para alimen-
tos duros.

En el caso de la picadora «mc», no
exceda la cantidad de ingredientes
por encima de la linea maxima.

Solo se puede usar el accesorio de
la picadora «mc» (10) con la cuchilla
especial para hielo (10c) para moler
cubitos de hielo.

Consulte la Guia de Procesamiento
C para ver las cantidades méximasy
los tiempos y velocidades recomen-
dados.

«hc» Ejemplo de receta: Ciruelas
pasas con miel (como relleno o para

untar en tortitas

50 g de ciruelas pasas

75 g de miel cremosa
70 ml de agua (sabor vainilla)
* Coloque las ciruelasy la miel

cremosa en el recipiente de la
picadora «hc».

* Debe guardarse enlaneveraa3°C
durante 24 horas.

* Aflada 70 ml de agua (sabor
vainilla).
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* Pique durante 1segundo a maxima
velocidad.

Utilice el accesorio picador «hc»
(accesorio opcional disponible en su
Centro de Servicio Braun; sin embar-
go, no en todos los paises).

Accesorio de la picadora
para el control del tamaio

(D)

La picadora de control de tamafio es
perfecta para picar queso duro, ce-
bollas, manzanas, chocolate, frutos
secos y hielo. Con las cuchillas, |a
picadora para el control del tamafo y
el inserto para el control del tamafio
se pueden conseguir resultados de
tamano de alimentos S,My L.

Solo se puede usar el accesorio de la
picadora para el control del tamafio
(11) con la cuchilla especial para hie-
lo (11¢) para moler cubitos de hielo.

Consulte la Guia de Procesamiento
D para ver las cantidades méaximas y
los tiempos y velocidades recomen-
dados.

Catala
Abans de la utilitzacié

LII_.!| Llegiu de_tinguda_icompleta-
ment les instruccions d'Us
abans d'utilitzar I'aparell i con-
serveu-les per a consultes futures.
Traieu tots els envasosi etiquetesii
llenceu-los adequadament.
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Cuidadoy limpieza (E)

Para obtenerinstrucciones detalla-
das de procesamiento, consulte la
seccion E.

Garantiay servicio técnico

Tanto las especificaciones de disefio
del producto como estas instruccio-
nes para el usuario estan sujetas a
cambios sin aviso.

Para obtenerinformacion detallada,
consulte el cuaderno de la garantiay
el servicio técnico o visite
www.braunhousehold.com.
E producto en los desechos
domésticos al final de su
B \ida Util. La licuadora podra
depositarse en un Centro de Servicio
Tecnico Braun o en los correspon-

dientes puntos de recogida que
existan en su pais.

] Los materialesy objetos
Q f destinados a entraren
contacto con alimentos
cumplen las disposiciones del
Reglamento europeo 1935/2004.

Por favor no depositar el

Pecesiaccessoris

1 Reguladorde velocitat variable

2 Boté de velocitat variable (en-
cés/apagat)

3 BotéTurbo (T)

4 Pecadel motor

5 Botons de desbloqueig Easy-
Click



6 Eixdelabatedora
7 Got

8 Accessori batedor
a Engranatge
b BatreAccessoripera purés
a Engranatge
b Eixperapuré
c Paleta

9  Accessori picador 500 ml «me»
a Tapa(amb engranatge)
b  Fullade picar
¢ Ganivet per picar gel
d Boldepicadora
e Anell de goma antilliscant

10 Accessoride picadoraamb de
control de mida de 500 ml

Tapa (amb engranatge)

Fulla de picar

Ganivet per picar gel

Bol de picadora «mc»

Anell de goma antilliscant

Bol de picadora amb control

de mida «mec»c

g Insertde control de mida

0O OO0 o

Com utilitzar I'aparell

Regulador de velocitat
variable

Quan activeu el bot6 de velocitat
variable (2], la velocitat de transfor-
macié correspon a |'ajust del regu-
lador de velocitat variable (1). Com
més alt sigui | ajust, més rapida sera
la velocitat de picat. Podeu ajustar
la velocitat comodament durant el
funcionament girant el regulador de
velocitat.

Podeu assolir la maxima velocitat de
processament prement el botoé Tur-

bo (3). També podeu utilitzar el botd
Turbo per obtenir potents impulsos

instantanis sense haver de manipu-
lar el regulador de velocitat.

Eix mesclador (A)

La batedora de ma és perfectament
adequada per preparar salses,
amaniments per amanides, sopes,
aliments per a nadons, aixi com
begudes, batuts i smoothies.

Per obtenir els millors resultats,
utilitzeu la velocitat més alta.

Per obtenirinstruccions detallades
sobre el tractament, consulteu la
seccid A.

Exemple de recepta: Maionesa

250 g d’oli (p. ex. oli de gira-sol)

Touilrovell dou extra

1-2 cullerades Vinagre

Salipebre al gust

* Poseu tots els ingredients (a
temperatura ambient) al goten
lordre indicat més amunt.

* Col-loqueu la batedora de maal
fons del got. Bateu a velocitat

Turbo fins que 'oli comenci a
emulsionar.

Accessori batedor (A)

Utilitzeu el batedor només per
muntar nata, muntar clares d'ou, fer
bescuits i postres mesclats préevia-
ment.
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Per obtenir els millors resultats,
utilitzeu la velocitat més alta.

Per obtenirinstruccions detallades
sobre el tractament, consulteu la
seccid A.

Accessori per a puré (B)

L'accessori per a purés es pot uti-
litzar per triturar verdures i fruites
cuites com patates, moniatos, toma-
quets, prunes i pomes.

Per obtenirinstruccions detallades
sobre el tractament, consulteu la
seccio B.

Accessori picador (C)

La picadora (10) és perfectament
adequada per picar formatge dur,
cebes, herbes, all, verdures, pa, gale-
tesifruits secs.

Atureu immediatament el procés
quan la velocitat del motor disminu-
eixi o es produeixin fortes vibracions.

Utilitzeu la picadora «mc» (10) per a
grans quantitats i per a aliments durs.

Per a la picadora «mc» no excedeixi
la quantitat d'ingredients per sobre
de la linia maxima.

Només l'accessori picador «mc» (10)
amb la fulla especial pera gel (10c)
pot triturar glagcons de gel.

Consulteu la Guia d'elaboracio C per
coneixer les quantitats maximes, els
temps recomanatsiiles velocitats.
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«hc» Exemple de recepta: Prunes
panses amb mel (com farcit de pas-
tissets o per untar)

50 gde prunes

75 g de mel cremosa
70 ml d'aigua (amb gust de vainilla)

* Ompliu el bol de la picadora «hc»
amb prunes panses i mel cremosa.

* Conserveu a 3°C al frigorific
durant 24 hores.

+ Afegiu 70 ml d'aigua (amb gust de
vainilla).

* Piqueu 1segon a velocitat turbo.

Utilitzeu I'accessori picador «hc»
(accessori opcional disponible al
vostre Centre de Servei Braun; pero
no a tots els paisos).

Accessoride picadora
amb de control de mida

(D)

La picadora amb control de mida és
perfectament adequada per picar
formatge dur, cebes, pomes, xoco-
lata, fruits secs i gel. Utilitzant els
ganivets, la picadora amb control de
midail'insert de control de mida es
poden obtenir resultats de mida dels
aliments S,MiL.

Només I'accessori de picadora amb
de control de mida (11) amb la fulla
especial per a gel (11c) pot triturar
glagons de gel.

Consulte la Guia de Procesamiento
D para ver las cantidades maximasy
los tiempos y velocidades recomen-
dados.



Curai Neteja (E)

Per obtenirinformacio detallada,
consulteu la seccid E.

Garantiaiservei

Tant les especificacions de disseny
com aquestes instruccions d'Us
estan subjectes a canvis sense avis
previ.

Per obtenirinformacio detallada,
consulteu el fullet de garantia i ser-

Portugués

Antes de Utilizar o seu
Aparelho
I!L—IJI Por favor, leia as instrucoes de
utilizacdo atentamente e na
integra antes de utilizar o aparelho e
guarde-as para referéncia futura.
Remova todas as embalagens e
etiquetas e elimine-as adequada-
mente.

Pecas e acessoérios

1 Regulador de velocidade varidvel

N

Botao de velocidade variavel
(on/off)

Botao Turbo (T)

Pecga do motor

Botdes de libertacdo EasyClick
Pé davarinha

Copo

Acessério para bater

a Caixa de engrenagens
b Batedor

o N o~ o1 bW

vei per separat o visiteu
www.braunhousehold.com.
No llenceu el producte a les
E escombraries domestiques
al final de la seva vida Util.
N ['eliminacid es potdura

terme en un Centre de Servei Braun
o als punts de recollida apropiats

previstos al vostre pais.
]

que entren en contacte amb

els aliments s'ajustenala

normativa CEE 1935/2004

Els materialsi els accessoris

9  Acessorio para puré
a Caixa de engrenagens
b  Eixo parapuré
c Palheta

10 Acessorio picador de 500 ml
«me»

Tampa (com engrenagem)

Lamina picadora

Lamina para gelo

Recipiente picador

Anel de borracha antiderra-

pante

® OO0 ToO

11 Acessoério picador de 500 ml
com controlo de tamanho
Tampa (com engrenagem)

Lamina picadora

Lamina para gelo

Recipiente picador «mc»

Anel de borracha antiderra-

pante

Recipiente do picador com

controlo de tamanho «sc»

g Encaixe com controlo de
tamanho

® OO0 oo

-+
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Como utilizar o aparelho

Ajustar avelocidade

Ao ativar o botao de velocidade
variavel (2), a velocidade de proces-
samento corresponde ao ajuste do
regulador de velocidade variavel (1).
Quanto mais alto for o ajuste, mais
rapida é a velocidade de picagem.
Pode ajustar facilmente a velocidade
durante o funcionamento rodando o
regulador de velocidade. A velocida-
de de processamento maxima pode
ser atingida pressionando o botao
Turbo (3). Também pode utilizar o
botédo Turbo para potentes impulsos
instantaneos, sem ter de manipular
o regulador de velocidade.

Eixo de mistura (A)

Avarinha magica adequa-se per-
feitamente a preparagéo de pastas,
molhos, molhos para salada, sopas,
alimentos para bebés, assim como
bebidas, smoothies e batidos de leite.

Para obter os melhores resultados,
use a velocidade Turbo.

Consulte a secc¢ao A para instrugoes
detalhadas de processamento.

Exemplo de receita: Maionese

250 g de dleo (p. ex. 6leo de girassol)
1ovo e1gemade ovo extra

1-2 c.s.devinagre

Sal e pimenta a gosto

Coloque todos os ingredientes
(a temperatura ambiente) no copo,
na ordem indicada.
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Coloque a varinha magica no fundo
do copo. Misture a velocidade Turbo
até o 6leo comecgar a emulsionar.

Acessoério para bater (A)

Use o batedor apenas para preparar
chantilly, bater claras de ovo, prepa-
rar pdo-de-l6 e sobremesas pré-pre-
paradas.

Para obter os melhores resultados,
use a velocidade mais alta.

Consulte a sec¢do A para instrugcoes
detalhadas de processamento.

Acessoério para puré (B)

O acessorio para puré pode ser usado
para triturar frutas e legumes cozin-
hados, tais como batatas, batatas-
doces, tomates, ameixas e macas.

Consulte a sec¢do B para instrucdes
detalhadas de processamento.

Acessorio picador (C)

O picador (10) é perfeitamente ade-
quado para picar carne, queijo duro,
cebolas, ervas aromaticas, alho,
legumes, pao, bolachas e frutas de
casca rija.

Pare imediatamente de proces-
sar quando a velocidade do motor
diminuir e/ou ocorrerem vibragdes
fortes.

Use o picador «mc» (10) para quanti-
dades maiores e alimentos duros.
Para o picador «mc», ndo exceda a

quantidade de ingredientes superior
alinha max.



Apenas o acessorio picador «mc»
(10) com a lamina especial para gelo
(10c) pode picar cubos de gelo.

Consulte no Guia de processamento
C as quantidades maximas, as velo-
cidades e os tempos recomendados.

Exemplo de receita para «hc»: Amei-

xas secas com mel (como recheio ou

cobertura de panquecas)
50 g de ameixas secas

75 g de mel cremoso

70 ml de 4gua (com aroma de bau-
nilha)

* Coloque as ameixas secas e o mel
cremoso no recipiente picador
«hc».

* Guarde no frigorificoa3 °C
durante 24 horas.

* Adicione 70 ml de 4gua (com
aroma de baunilha).

* Pique durante 1segundo na
velocidade Turbo.

Use o acessorio picador «hc»
(acessorio opcional disponivel no
seu Centro de Assisténcia da Braun;
contudo, ndo disponivel em todos os
paises).

Acessorio picadorcom
controlo de tamanho (D)

O picador com controlo de taman-
ho é perfeitamente adequado para
picar queijo duro, cebolas, macas,
chocolate, frutas de cascarija e gelo.
Utilizando as laminas, o picador com
controlo de tamanho e o encaixe
com controlo de tamanho, é possi-

vel obter resultados de tamanho de
alimentosS,MelL.

Apenas o acessorio picador com
controlo de tamanho (11) com a
|amina especial para gelo (11¢) pode
picar cubos de gelo.

Consulte no Guia de processamento
D as quantidades méximas, as velo-
cidades e os tempos recomendados.

Cuidados e limpeza (E)

Consulte a sec¢éo E para instrugdes
detalhadas de processamento.

Garantia e Assisténcia

Tanto as especificacoes de design
como estas instrucoes de utilizagao
estdo sujeitas a alteragdes sem aviso
prévio.

Para informagdes detalhadas,
consulte o folheto separado sobre
garantia e assisténcia ou visite
www.braunhousehold.com.

E vida Util. A eliminacéo pode

EEN screfetuada num Centro de
Assisténcia da Braun ou em pontos
de recolha adequados disponiveis

no seu pais.
]
Q f destinados ao contacto com
produtos alimenticios estao
em conformidade com as pre-
scrigOes do regulamento Europeu
1935/2004.

N3ao elimine o produto no
lixo doméstico no fim da sua

Os materiais e os objetos
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Italiano
Prima dell’utilizzo

I!L!_-II Si prega di leggere attenta-
mente ed integralmente le
istruzioni d’'uso prima di utilizzare il
dispositivo e conservarle per la
consultazione. Rimuovere tutti gli
imballaggi e le etichette e smaltirliin
modo appropriato.

Parti e accessori

_

Regolatore della velocita

N

Tasto per la velocita variabile
(on/off)

Tasto turbo (T)

Corpo motore

Tasti dirilascio EasyClick
Gambo frullatore
Bicchiere graduato

o N o oW

Frusta
a Attacco
b Frusta

9 Accessorio per pure
a Attacco
b Astaperpure
c Paletta

10 Tritatutto da 500 ml «mc»
Coperchio (con attacco)
Lama tritatutto

Lama per ghiaccio
Recipiente tritatutto
Anelloin gomma anti-scivo-
lo

® OO0 ToO

11 Tritatutto per controllo dimen-
sioni 500 ml
a Coperchio (con attacco)
b Lama tritatutto
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Lama per ghiaccio

Recipiente tritatutto «mc»

e Anelloin gomma anti-scivo-
lo

f  Recipiente tritatutto per
controllo dimensioni «sc»

g Inserto per controllo dimen-

sioni

o O

Come utilizzare I'apparec-
chio

Impostazione della velo-
cita
Attivando il tasto per la velocita
variabile (2}, la velocita operativa
corrisponde a quella impostata sul
regolatore della velocita (1). Maggio-
re il valore impostato, maggiore &
la velocita di triturazione. La rego-
lazione della velocita puo avvenire
comodamente durante il funziona-
mento, ruotando il regolatore della
velocita. Premendo il tasto turbo (3)
si raggiunge la velocita massima.

E inoltre possibile utilizzare il tasto
turbo per generare rapidi impulsi di
potenza massima senza dover mani-
polare il regolatore della velocita.

Asta di miscelazione (A)

Il frullatore aimmersione € ideale per
preparare salse, sughi, condimenti
perinsalata, zuppe, omogeneizzati e
anche per cocktail, frappé e frullati.

Per ottenere risultati ottimali, im-
postare la velocita turbo.

Per istruzioni dilavorazione dettag-
liate fare riferimento alla sezione A.



Esempio di ricetta: maionese

250 g diolio (p. e. olio di semi di
girasole)

1 uovo e 1tuorlo d’'uovo extra
1-2 cucchiai di aceto
Sale e pepe q.b.

* Mettere tutti gliingredienti
(a temperatura ambiente) nel
bicchiere graduato nell’ordine
indicato.

* Posizionareiil frullatore
aimmersione sul fondo del
bicchiere graduato. Miscelare
alla velocita turbo fino a che I'olio
comincia ad emulsionare.

Frusta (A)

Usare la frusta solo per montare la
panna, sbattere gli albumi, prepa-
rare il pan di Spagna e dessert gia

miscelati.

Per ottenere risultati ottimali, im-
postare la velocita massima.

Peristruzioni di lavorazione dettag-
liate fare riferimento alla sezione A.

Accessorio per puré (B)

L’accessorio per pureé puo essere
utilizzato per schiacciare frutta e
verdure cotte come patate, patate
dolci, pomodori, prugne e mele.

Peristruzioni di lavorazione dettag-
liate fare riferimento alla sezione B.

Accesorio picador (C)

Il tritatutto (10) € ideale per tritare
carne, formaggi a pasta dura, cipolle,
erbe, aglio, verdure, pane, cracker e
noci.

Interrompere subito la lavorazione
se la velocita del motore diminuisce
e/o si verificano forti vibrazioni.

Utilizzare il tritatutto «mc» (10) per
guantita maggiori e cibi solidi.

Per il tritatutto «mc» non superare la
quantita diingredienti indicata dal
segno di riempimento massimo.

Solo il tritatutto «mc» (10) con la
speciale lama per ghiaccio (10c) con-
sente di tritare i cubetti di ghiaccio.

Fare riferimento alla Guida alla lavor-
azione C per le quantita massime, i
tempi e le velocita raccomandate.

Esempio diricetta con «hc»: prugne
secche con miele (come farcitura
per pancake o da spalmare)

50 g di prugne secche

75 g di miele cremoso

70 ml di acqua (aromatizzata alla

vaniglia)

* Riempire il recipiente tritatutto
«hc» con prugne secche e miele
cremoso.

* Conservare in frigoriferoa 3 °C per
24 ore.

* Aggiungere 70 ml diacqua
(aromatizzata alla vaniglia).

* Tritare per1secondo a velocita
turbo.
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Utilizzare |‘accessorio tritatutto «hc»
(accessorio opzionale disponibile
presso il centro di assistenza Braun;
non in tuttii paesi).

Tritatutto per controllo
dimensioni (D)

Il tritatutto per controllo dimensioni
e ideale per tritare formaggi a pasta
dura, cipolle, mele, cioccolato, noci
e ghiaccio. Utilizzando le lame, il
tritatutto per controllo dimensioni
e l'inserto per controllo dimensioni,
si otterranno cibi con dimensioni S,
Me L.

Usare solo il tritatutto per controllo
dimensioni (11) con la speciale lama
per ghiaccio (11c) consente di tritare
i cubetti di ghiaccio.

Fare riferimento alla Guida alla lavor-
azione D per le quantita massime, i
tempi e le velocita raccomandate.

Nederlands
Vé6r gebruik

I!L!_-II Lees de gebruiksaanwijzing
aandachtig en volledig
voordat u het toestel gebruikt en
bewaar ze voor toekomstige
raadpleging. Verwijder de verpak-
king en alle etiketten volgens de
voorschriften.
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Cura e pulizia (E)

Per istruzioni di lavorazione dettag-
liate fare riferimento alla sezione E.

Garanzia e assistenza

Le specifiche di progettazione e le
presentiistruzioni d’'uso sono sog-
gette a modifica senza preavviso.

Perinformazioni dettagliate consul-
tare il foglio illustrativo di garanzia e
assistenza separato o visitare il sito
www.braunhousehold.com.

Ej Non smaltire il prodotto

insieme ai rifiuti domestici
guando non piU necessario.
EEN || prodotto puo essere
smaltito presso un centro di assis-
tenza Braun o un centro di raccolta
adatto del proprio paese.
]
Q f destinati al contatto con
prodotti alimentari sono

conformi alle prescrizioni del
regolamento Europeo 1935/2004.

| materiali e gli oggetti

Onderdelen en accessoi-
res

1 Variabele snelheidsregelaar

2 Variabele snelheidsknop (on/
off)

Turboknop (T)

Motordeel
EasyClick-vrijgaveknoppen
Blendervoet

Beker

N oo bW



8 Garde
a Aandrijving
b Garde
9 Accessoire voor puree
a Aandrijving
b  Puree-as
c Spatel

10 500 ml hakmolen «mc»

a Deksel (met uitrusting)
b Hakmes

c |lJsmes

g Hakkom

h

Slipvrije rubberring
11 Hakaccessoire maatcontrole
500 ml
a Deksel (met vitrusting)
b Hakmes
c |lJsmes
d Hakkom «mc»
e
f

Slipvrije rubberring
Hakkom maatcontrole «sc»
g Inzetstuk maatcontrole

Hoe gebruikt u het toestel

De snelheid instellen

Wanneer de variabele snelheids-
knop (2) wordt geactiveerd, komt
de verwerkingssnelheid overeen
met de instelling van de variabele
snelheidsregelaar (1). Hoe hoger de
instelling, hoe hoger de haksnel-
heid. U kunt de snelheid naar wens
aanpassen tijdens de werking door
aan de snelheidsregelaar te draaien.
De maximale verwerkingssnelheid
kan worden bereikt door te druk-
ken op de turboknop (3). U kunt de
turboknop ook gebruiken voor korte,

krachtige pulsen zonder de snel-
heidsregelaar te moeten regelen.

Garde (A)

De staafmixer is ideaal voor het be-
reiden van dips, sauzen, dressings,
soepen, babyvoeding, drankjes,
smoothies en milkshakes.

Voor optimale resultaten gebruikt u
de turbosnelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsins-
tructies raadpleegt u deel A.

Esempio di ricetta: maionese

250 g diolio (p. e. olio di semi di
girasole)

1 uovo e 1tuorlo d’'uovo extra
1-2 cucchiai di aceto
Sale e pepe g.b.

* Mettere tutti gliingredienti
(a temperatura ambiente) nel
bicchiere graduato nell’ordine
indicato.

* Posizionareil frullatore aimmer-
sione sul fondo del bicchiere
graduato. Miscelare alla velocita
turbo fino a che I'olio comincia ad
emulsionare.

Garde (A)

Gebruik de garde enkel voor het
kloppen van room, stijf kloppen van
eiwitten, maken van biscuitgebak en
kant-en-klare desserts.

Voor optimale resultaten gebruikt u
de hoogste snelheid.

Voor gedetailleerde bereidingsins-
tructies raadpleegt u deel A.
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Accessoire voor puree (B)

Het accessoire voor puree kan
gebruikt worden om gekookte
groenten en fruit zoals aardappe-
len, bataten, tomaten, pruimen en
appels fijn te stampen.

Voor gedetailleerde bereidingsins-
tructies raadpleegt u deel B.

Hakmolen (C)

De hakmolen (10) is ideaal geschikt
voor het hakken van vlees, harde
kaas, vien, specerijen, look, groen-
ten, brood, crackers en noten.

Stop de bereiding onmiddellijk wan-
neer de motorsnelheid verlaagt en/
of er sterke trillingen plaatsvinden.

Gebruik de «mc» hakker (10) voor gro-
tere hoeveelheden en hard voedsel.

Voor de «mc» hakker mag u niet
meer ingrediénten toevoegen dan
de max-lijn.

Enkel het «mc» hakaccessoire (10)
met het speciale ijsmes (10c) mag
worden gebruikt om ijsblokjes te
malen.

Raadpleeg Bereidingsgids C voor
maximale hoeveelheden, aanbevo-
lentijden en snelheden.

«hc» Voorbeeld van een recept:
Pruimen met honing (als vulling voor

pannenkoeken of smeersel)
50 g pruimen

75 g romige honing

70 ml water (met vanillesmaak)

* Vul de «hc» hakkom met de prui-
men en romige honing.
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* Bewaren bij 3 °Cin de koelkast
gedurende 24 uur.

* Voeg 70 ml water (met vanilles-
maak]) toe.

* Hak1seconde in turbostand.

Gebruik het hakaccessoire «hc»
(optioneel accessoire verkrijgbaar
bij uw Servicecentrum van Braun;
echter nietin elk land).

Hakaccessoire maatcon-
trole (D)

Het hakaccessoire voor maatcon-
trole is perfect geschikt voor het
hakken van harde kaas, uvien, appels,
chocolade, noten enijs. Dankzij de
messen kan met het accessoire en
inzetstuk voor maatcontrole voeding
met grootte S, M en L worden ver-
kregen.

Enkel het hakaccessoire maatcon-
trole (11) met het speciale ijsmes
(11c) mag worden gebruikt om
ijsblokjes te malen.

Raadpleeg Bereidingsgids D voor

maximale hoeveelheden, aanbevo-
len tijden en snelheden.

Verzorging en reiniging (E)

Voor gedetailleerde bereidingsins-
tructies raadpleegt u deel E.

Garantie en service

Zowel de ontwerpspecificaties als
deze gebruiksaanwijzing kunnen
zonder voorafgaande kennisgeving
worden gewijzigd.



Voor gedetailleerde informatie raad-
pleegt u de afzonderlijke brochure
over garantie en service, of gaat u
naar www.braunhousehold.com.
:g huishoudelijk afval aan het
eind van zijn levensduur.
EEEN Breng het voorverwijdering
naar een Servicecentrum van Braun

of naar een geschiktinzamelpuntin
uw land.

Dansk
Fgribrugtagning

I!L!I Lees brugsanvisningen
omhyggeligt og fuldsteendigt,
f@r apparatet tagesibrug og gem
den til fremtidig brug. Fjern al
emballage og alle etiketter og kassér
dem korrekt.

Gooi het product niet bij het

Dele og tilbehgr

1 Variabel hastighedsregulator
Variabel hastighedsknap (on/
off)

Turbo knap (T)

Motordel

EasyClick friggrelsesknapper
Blenderskaft

Beegerglas

Pisketilbehgr

a Gear
b Pisker

9  Purétilbehgr
a Gear

b Puréaksel
c Ske

N

o N oo bW

ll De materialen en voorwer-
Qf pen bestemd om in aanra-
king te komen met levens-
middelen, zijn conform met de
voorschriften van de Europese
richtlijn 1935/2004.

10 500 ml hakketilbehgr «mc»
Lag (med gear)
Hakkekniv

Iskniv

Hakkeskal

Skridsikker gummiring

11 500 ml stgrrelseskontrol, hakke-
tilbehgr

Lag (med gear)

Hakkekniv

Iskniv

Hakkeskal «<mc»

Skridsikker gummiring

Stgrrelseskontrol, hakkeskal

«SC»

g Stgrrelseskontrolforsats

® OO0 To

-~® OO0 T O

Sadan bruges apparatet

Valg af hastighed

Ved aktivering af variabel hastighed
(2) modsvarer hastigheden indstill-
ingen pa hastighedsvaelgeren (1).

Jo hgjere indstilling, jo hurtigere
hakningshastighed. Hastigheden
kan bekvemt justeres under brugen
ved at dreje pa hastighedsveelgeren.
Maksimal tilberedningshastighed
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kan opnas ved tryk pa turboknappen
(3). Turboknappen kan ogsa bruges
til hurtige, kraftfulde impulser uden
at skulle zendre pa hastighedsveael-
geren.

Blenderskaft (A)

Stavblenderen er perfekt egnet til
tilberedning af dips, saucer, salat-
dressinger, supper, babymad, savel
som drinks, smoothies og milk-
shakes.

For de bedste resultater bruges
turbohastighed.

For detaljerede tilberedningsins-
truktioner henvises til afsnit A.

Opskriftseksempel: Mayonnaise
250 g olie (f.eks. solsikkeolie)
1ag 0g 1ekstra aaggeblomme
1-2 spsk. Eddike

Smages til med salt og peber

* Kom alle ingredienserne (ved
stuetemperatur) i baegeretiden
reekkefglge som ovenfor.

* Seet handblenderenibunden
af baegeret. Blend ved
turbohastighed, indtil olien
begynder at emulgere.

Pisketilbehgr (A)

Brug kun piskeriset til at piske flgde,
sla s=ggehvider, lave teertedej og
klar-mix desserter.

For de bedste resultater bruges
hgjeste hastighed.

For detaljerede tilberedningsins-
truktioner henvises til afsnit A.
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Purétilbehgr (B)

Purétilbehgret kan bruges til at
mose kogte grgntsager og frugter,
sdsom kartofler, sgde kartofler,
tomater, blommer og abler.

For detaljerede tilberedningsins-
truktioner henvises til afsnit B.

Hakketilbehgr (C)

Hakkeren (10) er perfekt egnet til
at hakke kgd, hard ost, lgg, urter,
hvidlgg, grgntsager, brgd, kiks og
ngdder.

Stands tilberedningen med det
samme, nar motorhastigheden daler
og/eller der forekommer steerke
vibrationer.

Brug «mc» hakkeren (10) til stgrre
maengder og til harde fgdevarer.

For «mc» hakkeren méa man ikke
overskride maengden af ingredi-
enser, der er hgjere end maks-linjen.
Det er kun «mc» hakketilbehgret (10)
med den specielle iskniv (10c), der
ma bruges til at knuse isterninger.
Der henvises til tilberedningsguide C
for maksimummeaengder, anbefalede
tider og hastigheder.

«hc» Opskriftseksempel: Honnings-
vesker (som pandekagefyld eller
palaeg)

50 g svesker

75 g cremet honning
70 mlvand (med vanillesmag)

* Fyld «hc» skalen med svesker og
cremet honning.



* Opbevaresikgleskabved3°Ci24
timer.

* Tilsaet 70 mlvand (med
vanillesmag).

* Hak1sekund ved turbohastighed.

Brug hakketilbehgret «hc» (ekstra
tilbehgr, der kan fas hos dit Braun
Service Center; dog ikke i hvert
land).

Hakketilbehgr med
stgrrelseskontrol (D)

Hakketilbehgret med stgrrelses-
kontrol er perfekt egnet til hakning
af hard ost, Igg, e&ebler, chokolade,
ngdder og is. Ved hjaelp af knivene
er det muligt med hakkeren med
stgrrelseskontrol og forsatsen med
stgrrelseskontrol at fa fgdevaren
hakket med stgrrelsesresultaterne
S,MogL.

Kun hakketilbehgret med stgrrelses-
kontrol (11) med den specielle iskniv
(11c), der ma bruges til at knuse
isterninger.

Norsk

For bruk

I!L!I Les grundig gjennm hele
bruksanvisningen fgr appara-

tettasibruk, og ta vare pa den for

fremtidig referanse. Fjern all

emballasje og alle etiketter, og

foreta passende kassering av disse.

Der henvises til tilberedningsguide
D for maksimummaengder, anbefa-
lede tider og hastigheder.

Pleje og renggring (E)

For detaljerede tilberedningsins-
truktioner henvises til afsnit E.

Garanti og service

Bade designspecifikationer og
denne brugervejledning kan eendres
uden varsel.

For detaljeret information, se sepa-
rat garanti- og servicebrochure eller
besgg www.braunhousehold.com.
E husholdningsaffald efter
enden pa dets levetid.
BN Bortskaffelse kan ske pa

Braun Service Centre eller passende
indsamlingssted lokalt.

] Materialer og genstande
Q f bestemt til kontakt med

fgdevarer er i overensstem-
melse med EU-forordning
1935/2004.

Bortskaf ikke apparatet som

Deler og tilbehgr

1 Variabel hastighetsregulator

N

Variabel hastighetsknapp (on/
off)

Turbo-knapp (T)
Motordel

EasyClick utlgserknapper
Blandestav

o U1 b W
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7 Beger

8 Vispetilbehgr
a Girkasse

b Visp

9  Purétilbehgr
a Girkasse
b  Puréskaft
c Skovl

10 500 ml hakketilbehgr «mc»

a Lokk(med gir)
b  Hakkekniv

c Iskniv

d Hakkebolle

e

Antiskli-gummiring

11 500 ml hakketilbehgr med
mengdekontroll

Lokk (med gir)

Hakkekniv

Iskniv

Hakkebolle «mc»

Antiskli gummiring

Hakketilbehgr med meng-

dekontroll «sc»

g Mengdekontrollenhet

0O OO0 o

Slik brukes apparatet

Innstilling av hastigheten

Nar du aktiverer den variable hastig-
hetsknappen (2), tilsvarer prosesse-
ringshastigheten med innstillingen
av den variable hastighetsregulato-
ren (1). Jo hgyere innstilling, desto
raskere hakkehastighet. Du kan
enkelt justere hastigheten under
drift ved & vri hastighetsregulatoren.
Maksimal prosesseringshastighet
kan bare oppnas ved a trykke pa Tur-
bo-knappen (3). Du kan ogsa bruke
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Turbo-knappen for umiddelbare
kraftige impulser uten & manipulere
hastighetsregulatoren.

Miksekanal (A)

Handmikseren egner seg ogséa til 8
lage dipp, saus, salatdressing, sup-
pe, babymat, samt drikke, smoothies
og milkshake.

For best resultat brukes Turbo-has-
tigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk,
se avsnitt A.

Eksempel pé oppskrift: Majones

250 g olje (f.eks. solsikkeolje)

1egg og 1ekstra eggehvite

1-2 spiseskjeer eddik

Salt og pepper tilsettes

* Haalleingrediensene (ved
romtemperatur) innibegereti
samme rekkefglge som over.

* Plasser hdndmikseren pa bunnen
av begeret. Miks ved Turbo-
hastighet inntil oljen begynner
aemulgere.

Vispetilbehgr (A)

Bruk vispen kun til & vispe krem, sla
eggehvite, lage smakaker og des-
sertblandinger.

For best resultat brukes den hgyeste
hastigheten.

For detaljerte instruksjoner for bruk,
se avsnitt A.



Purétilbehgr (B)

Purétilbehgr kan benyttes til 8 mose
kokte grgnnsaker og frukt, slik som
poteter, sgtpoteter, tomater, plom-
mer og epler.

For detaljerte instruksjoner for bruk,
se avsnitt B.

Hakketilbehgr (C)

Hakken (10) er perfekt tilpasset & hak-
ke kjgtt, hard ost, Igk, urter, hvitlgk,
grénnsaker, brgd, kjeks og ngtter.

Stopp behandlingen umiddelbart
dersom motorens hastighet synker
og/eller sterke vibrasjoner forekom-
mer.

Bruk «mc» hakken (10) for stgrre
mengder og for hard mat.

Du ma ikke fylle pa med ingredienser
over max-streken til «kme» hakken.
Kun «mce» hakketilbehgr (10) med
den spesielle iskniven (10c]) tillates
til & knuse isbiter.

Se Behandlingsmanual C for mak-
simum mengde, anbefalt lengde og
hastighet.

«hc» Eksempel pé oppskrift: Hon-
ning-svisker (som pannekakefyll

eller -palegg)
50 g svisker

75 g kremaktig honning

70 mlvann (vanilje-smak])

* Fyll «<hc» hakkebollen med svisker
og kremaktig honning.

* Lagres 24 timeri kjgleskap ved
3°C.

* Tilsett 70 mlvann (vanilje-smak].
* Hakk1sekund med turbohastighet

Bruk hakketilbehgret «hc» (valgfritt
ekstrautstyr tilgjengelig hos ditt
Braun servicesenter; men ikkeialle
land).

Hakketilbehgr med meng-
dekontroll (D)

Hakken med mengdekontroll egner
seg perfekt til & hakke hard ost, Igk,
epler, sjokolade, ngtter og is. Ved &
bruke knivene, hakken med meng-
dekontroll og mengdekontrollenhe-
ten kan mati stgrrelsene S,Mog L
oppnas.

Kun hakketilbehgr med mengdekon-
troll (11) med den spesielle iskniven
(11c) tillates til & knuse isbiter.

Se Behandlingsmanual C for mak-

simum mengde, anbefalt lengde og
hastighet.

Pleie og rengjgring (E)

For detaljerte instruksjoner for bruk,
se avsnitt E.

Garanti og service

Bade tekniske spesifikasjoner og
denne bruksanvisningen kan endres
uten varsel.

For detaljert informasjon, se den se-
parate garantien og servicebrosjyren
eller besgk
www.braunhousehold.com.
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Ikke kast produktet sam-
E\/ men med husholdningsav-

fall pa slutten av brukstiden.
BN Det kann avhendes pa et
Braun servicesenter eller tilsvarende
gjenvinningsstasjon for elektriske/
elektroniske apparater.

Svenska
Fore anvandning

I!L—IJI L&as noga och helt och hallet
igenom bruksanvisningarna
innan du anvander maskinen och
behall dem for framtida bruk. Ta bort
allt forpackningsmaterial samt
etiketter och bortskaffa dem
korrekt.

Delar och tillbehor

1 Variabel hastighetsregulator

2 Variabel hastighetsknapp (on/
off)

3 Turbo-knapp (T)
Motorenhet

5 Frikopplingsknappar med
EasyClick

6 Mixerskaft

7 Bagare

8 Visptillbehér
a Vaxellada

b Visp
9  Puré-tillbehor
a Vaxellada
b Puré-skaft
¢ Degspade
10 hacktillbehdr 500 ml «me»
a Lock(med kugghjul)
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Materialer og gjenstander
ment for kontakt med

er
matvarer (food grade) eri

samsvar med EU-forskrift

1935/2004.
b Hackkniv
c Iskniv
d Hackskal
e Halkfrigummiring
11 500 ml hacktillbehor for stor-
lekskontroll
a Lock(med kugghjul)
b Hackkniv
c Iskniv
d Hackskal «<mc»
e Gummiring for halkskydd
f  Hackskal for storlekskontroll

«SC»
g Insats for storlekskontroll

Sa anvinder du apparaten

Stallain hastigheten

N&r du trycker pa den variabla
hastighetsknappen (2) motsvarar
tillagningshastigheten installningen
for den variabla hastighetsregula-
torn (1). Ju hégre installning, desto
snabbare hackningshastighet. Du
kan bekvamt justera hastigheten
medan du anvander beredaren
genom att vrida pa hastighetsregu-
latorn. Maximal tillagningshastighet
uppnas nar man trycker in Turbo-
knappen (3). Du kan ocksé anvénda
Turbo-knappen for direkta och
kraftiga pulsrorelser utan att behova
vrida pa hastighetsregulatorn.



Mixerskaft (A)

Handmixern ar perfekt att anvanda
vid tillredning av dippar, saser, sal-
ladsdressing, soppor, barnmat samt
drycker, smoothies och milkshakes.

Anvand turbohastighet for basta
resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvand-
ningsinformation.

Exempel pa recept: Majonnas

250 g olja (t.ex. solrosolja)
1agg och1extraaggula
1-2 msk vinager

Salt och peppar

* Hall allaingredienser (vid
rumstemperatur) i bdgareniden
ordning som anges ovan.

* Placera stavmixern i botten av
bagaren. Mixa i turbohastighet tills
oljan borjar tjockna.

Visptillbehor (A)

Anvand endast vispen for att vispa
gradde, aggvitor, sockerkakor och
fardiga desserter.

Anvand den hégsta hastigheten for
basta resultat.

Se avsnitt A for detaljerad anvand-
ningsinformation.

Puré-tillbehor (B)

Puré-tillbehoret kan anvandas for att
mosa kokta gronsaker och frukter
som potatis, sotpotatis, tomater,
plommon och applen.

Se avsnitt B for detaljerad anvand-
ningsinformation.

Hacktillbehor (C)

Hacktillboehéret (10) &r perfekta for
att hacka kott, hard ost, [0k, drter,
vitlok, gronsaker, brod, kex och notter.

Avsluta bearbetningen omedelbart
om motorns hastighet minskar och/
eller om kraftiga vibrationer uppstar.

Anvand «mc»-hackaren (10) for stor-
re kvantiteter och hdrda matvaror.

Med «mc»-hacktillbehdret far man
inte overskrida mangden ingredi-
enser sa att maxlinjen passeras.

Det ar endast tillatet att anvanda
«me»-hacktillbehoret (10) med den
sarskilda iskniven (10c) for att krossa
isbitar.

Se bearbetningsguide C for maxi-
mala kvantiteter, rekommenderade
tider och hastigheter.

«hc» Exempel pa recept: Sviskon
med honung (som péalagg eller fyll-
ning i pannkakor)

50 g sviskon

75 g kramig honung

70 mlvatten (med vaniljsmak)

+ Hall bade sviskon och honungii
«he»-hackskalen.

* Forvaraikylskép vid 3 °C under24
timmar.

* Tillsatt 70 ml vatten (med va-
niljsmak).Chop 1second at Turbo
speed.

* Hackaien sekund med
turbohastighet.
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Anvand hacktillbehoret «he» (tillval
som kann bestéllas fran ditt Braun
Service Center; finns inte i alla 1ander).

Hacktillbehor for storleks-
kontroll (D)

Hacktillbehoret for storlekskontroll
ar perfekt for att hacka hardost, 16k,
applen, choklad, nétter ochis. Med
hjalp av knivarna, hacktillbehoret
for storlekskontroll och insatsen for
storlekskontroll kan du hacka mat-
varor i storlekarna S, M och L.

Det 4r endast tillatet att anvanda
hacktillbehoret for storlekskontroll
(11) med den sérskilda iskniven (11c)
for att krossa isbitar.

Se bearbetningsguide D for maxi-
mala kvantiteter, rekommenderade
tider och hastigheter.

Vard och rengéring (G)

Se avsnitt G for detaljerad anvand-
ningsinformation.

Suomi
Ennen kayttoa

I!I——!I Lue kayttoohjeet huolella ja
taysin, ennen kun kaytat
laitetta, ja sailyta ne tulevaa kayttoa
varten. Poista kaikki pakkausmateri-
aalit ja tarratja havita ne asianmu-
kaisesti.
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Garanti och service

Bade specifikationerna for utform-
ningen och denna bruksanvisning
kan @ndras utan foregdende medde-
lande.

Se den separata garantin och servi-
cebroschyren eller ga till
www.braunhousehold.com

for utforlig information.

Nar produkten ar forbrukad
Ej far den inte kastas tillsam-
mans med hushallssoporna.
EEN Avfallshantering kann
ombesorjas av Brauns servicecenter

eller pa din lokala atervinningssta-

tion.
som ar avsedda for kontakt

QI?
med livsmedel 6verensstam-

mer med foreskrifterna i Europa-
direktivet1935/2004.

Materialen och féremalen

Osat jalisdavarusteet

Nopeussaadin
Nopeussaatopainike (on/off)
Turbopainike (T)

Moottoriosa
EasyClick-vapautuspainikkeet
Sekoitinvars

Sekoituslasi

o NoOo~ o1k WDN -

Vispilalisavaruste
a Kayttopyorasto
b Vispila




9 Soseutuslisdvaruste
a Kayttopyorasto
b Soseutusvarsi
c Sekoitustera

10 500 ml:n pilkontalisdvaruste
«me»
a Kansi(jaratas)
b  Pilkkomistera
c Jaatera
d Pilkontakulho
e Liukumaton kumirengas

11 500 ml:n koonhallinnan pilkon-
talisdvaruste

Kansi (ja ratas)

Pilkkomistera

Jaatera

Pilkontakulho «mc»

Liukumaton kumirengas

Koonhallinnan pilkontakulho

«SC»

g Koonhallinnan sisaketta

-0 OO0 To

Laitteen kdyttaminen

Nopeuden saataminen

Kun nopeusséaatopainiketta (2) pai-
netaan, prosessointinopeus vastaa
nopeussaatimen (1) asetusta. Mita
suurempi nopeusasetus, sita nope-
ammin pilkkominen tapahtuu. Voit
saataa nopeutta katevasti kayton
aikana kdantamalla nopeussaadinta
peukalolla tai etusormella. Maksimi-
nopeus saavutetaan kuitenkin vain
painamalla turbopainiketta (3). Tur-
bopainiketta voidaan kayttaa myos
tehokkaisiin pikapulsseihin tarvitse-
matta koskea nopeussaatimeen.

o oo

Vispilalisavaruste (A)
Sauvasekoitin sopii erinomaisesti
dippikastikkeiden, kastikkeiden,
salaattikastikkeiden, keittojen, vau-
vanruokien seka juomien, smoothien
ja pirteloiden valmistukseen.
Parhaat tulokset saadaan turbo-no-
peudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet
ovat osiossa A.

Esimerkkiresepti: Majoneesi

250 g 6ljya (esim. auringonkukkadl-
jya)

1kananmuna ja lisaksi 1 munankel-
tuainen

1-2 tlk etikkaa

Suolaa ja pippuria maun mukaan

 Laita kaikki ainekset
(huoneenlammossa) sekoituslasiin
ylla olevassa jarjestyksessa.

* Laita sauvasekoitin sekoituslasin
pohjalle. Sekoita Turbo-
nopeudella, kunnes oljy alkaa
emulgoitua.

Vispilalisavaruste (A)

Kayta vispilaa ainoastaan kerman
ja munanvalkuaisten vatkaamiseen
seka sokerikakkujen ja valmiiksi
sekoitettavien jalkiruokien valmis-
tukseen.

Parhaat tulokset saadaan suurim-
malla nopeudella.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet
ovat osiossa A.
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Soseutuslisdvaruste (B)
Soseutuslisavarusteella voidaan
soseuttaa keitettyja vihanneksia ja
hedelmia, kuten perunoita, bataatte-
ja, tomaatteja, luumuja ja omenoita.

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet
ovat osiossa B.

Pilkontalisavaruste (C)

Pilkontalisdvaruste (10) sopii erino-
maisesti lihan, kovan juuston, sipu-
lien, yrttien, valkosipulin, vihannes-
ten, leivan, keksien ja pahkinoiden
pilkkomiseen.

Lopeta kasittely heti, jos moottori
hidastuu ja/tai laite alkaa tarista
voimakkaasti.

«mce»-pilkontalisdvarusteella (10)
voidaan kasitella suurempia maaria
ja kovia aineksia.

Kun kaytat «me»-pilkontalisdvarus-
tetta, 418 lisaa aineksia maksimivii-
vaa enempaa.

Vain jaateralla varustetulla «mc»
(10)-pilkontalisdvarusteella (10c) voi
murskata jaakuutioita.

Lue kasittelyoppaasta C maksimi-
maarat, suositellut ajat ja nopeudet.
«hc» — esimerkkiresepti: Hunajaluu-
mut (pannukakkujen taytteeksi tai

levikkeeksi

50 g kuivattuja luumuja

75 g juoksevaa hunajaa
70 ml vetta (vaniljalla maustettua)

* Tayta «hc»-pilkontakulho
luumuilla ja juoksevalla hunajalla.
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» Sailyta jadkaapissa 3 °C:n
lampotilassa 24 tuntia.

* Lisda 70 ml vetta (vaniljalla
maustettua).

* Pilko sekunti Turbo-nopeudella.

Kayta pilkkomislisalaitetta «hc»
(lisdlaite saatavana Braun asiaka-
spalvelusta; ei kuitenkaan kaikissa
maissa).

Koonhallinnan pilkontali-
savaruste (D)

Koonhallinnan pilkontalisavaruste
sopii erinomaisesti kovanjuus-
ton, sipulien, omenoiden, suklaan,
pahkinoiden ja jaan pilkkomiseen.
Kayttamalla teria, koonhallinnan
pilkontalisavarustetta ja koonhal-
linnan sisaketta voidaan saavuttaa
ruokapalakoot S, Mja L.

Vain koonhallinnan pilkontaliséva-
rusteella (11) ja erityisella jaateralla
(11c) saa murskata jadkuutioita.

Lue kasittelyoppaasta D maksimi-
maarat, suositellut ajat ja nopeudet.

Hoito ja puhdistus (E)

Yksityiskohtaiset prosessointiohjeet
ovat osiossa E.

Takuu ja huolto

Seka mallin tietoja etta naita kayt-
téohjeita voidaan muuttaa ilman
erillista ilmoitusta.

Tarkempia tietoja on erillisessa ta-
kuu- ja huoltolehtisessa ja osoittees-
sa www.braunhousehold.com.



Al3 havita tuotetta kotita-
E\/ lousjatteiden kanssa sen

kayttoian lopussa. Havitta-
EEEN minen tapahtuu Braun-hu-

ollossa tai sopivassa kerayspisteessa.

Polski
Przed uzyciem

LII_.!| Przed uzyciem urzadzenia
nalezy doktadnie i w catosci
przeczytaé instrukcje obstugi, a
nastepnie zachowad jg na przy-
szto$é. Zdemontuj wszystkie
elementy oraz wszystkie etykiety
znajdujgce sie na urzadzeniu i usun
je w odpowiedni sposdb.

Czesciiosprzet

1 Regulator predkosci
Przycisk zmiennej predkosci
(on/off)

Przycisk turbo (T)

Silnik

Przyciski blokady EasyClick

N

Koncdwka rozdrabniajagca
Wysokie naczynie

oo N oo bW

Koncdéwka do trzepania
a Przekladnia
b Trzepaczka

9 Koncédwka do przecierania
a Przektadnia
b Nasadka do przecierania
c topatka

10 500 ml koncoéwka do siekania
«MmMe»
a Pokrywa (z przektadnia)
b Ostrze do siekania

] Elintarvikkeiden kanssa
kosketuksiin joutuvat
materiaalit ja tarvikkeet

vastaavat Euroopan yhteison
asetuksen 1935/2004 vaatimuksia.

¢ Ostrzedolodu
d Miska do siekania
e Antyposlizgowy pierscien
gumowy
11 Koncéwka do siekania kawatkdw

o réznej wielko$ci 500 ml

Pokrywa (z przektadnig)

Ostrze do siekania

Ostrze do lodu

Misa do siekania «mc»

Antyposlizgowy pierscien

gumowy

Miska do siekania kawatkdw

o réznej wielkos$ci «sc»

g Whkiadka do kawatkéw o
réznej wielkosci

® OO0 ToO

-+

Jak korzystaé z urzadzenia

Ustawianie predkosci

Po wiaczeniu przycisku zmien-

nej predkosci (2) szybkos¢ pracy
odpowiada ustawieniu na regu-
latorze predkosci (1). Im wyzsze
ustawienie, tym wieksza predkos¢
siekania. Podczas pracy predkosé
mozna tatwo regulowac, obracajgc
regulator predkosci. Maksymalng
predkos$¢ obrébki mozna uzyskaé
tylko po naciénieciu przycisku Turbo
(3). Przycisk Turbo pozwala tez
gwattownie, pulsacyjnie zwiekszaé
szybkos$¢ obrotéw bez koniecznosci
uzywania regulatora predkosci.
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Trzonek blendera (A)

Blender doskonale sprawdza sie
podczas przygotowywania dipow,
sosow, dressingdw do satatek, zup,
pokarmdw dla dzieci, a takze drin-
kéw i koktajli mlecznych.

Aby uzyska¢ najlepszy efekt mikso-
wania, uzyj predkosci Turbo.

Szczegotowe instrukcje
przyrzadzania zawiera sekcja A.

Przyktadowy przepis: Majonez

250 g oleju (np. oleju
stonecznikowego)

1jajko i1 dodatkowe z6ttko jajka
1-2 tyzeczki octu

sOli pieprz do smaku

* Umies¢ wszystkie sktadniki (o
temperaturze pokojowej) w
wysokim naczyniu w kolejnosci jak
wyzej.

* Umies¢ nasadke miksujgca
blendera na spodzie naczynia.
Miksuj z predkoscig Turbo, az
rozpocznie sie proces emulgacji
oleju.

Koncowka do trzepania
(A)

Uzywaj trzepaczki tylko do ubijania
Smietany ijajek, przygotowania cias-
ta biszkoptowego oraz gotowych do
miksowania deseréw.

Aby uzyska¢ najlepszy efekt mikso-
wania urzadzenie nalezy ustawié na
najwyzsze obroty.
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Szczegdtowe instrukcje
przyrzadzania zawiera sekcja A.

Koncowka do przecierania
(B)

Koncoéwka do przecierania moze
stuzy¢ do przecierania gotowa-
nych warzyw i owocow takich jak
ziemniaki, bataty, pomidory, sliwki i
jabtka.

Szczegotowe instrukcje
przyrzadzania zawiera sekcja B.

Koncéwka do siekania (C)

Koncowki do siekania (10) przeznac-
zona jest w szczegdlnosci do sie-
kania miesa, twardego sera, cebuli,
przypraw, czosnku, warzyw, chleba,
krakersow i orzechdow.

Natychmiast zakonczy¢ obrébke,
gdy zmniejszy sie predkos¢ obrot-
owa silnika lub gdy pojawig sie silne
wibracje.

W przypadku wiekszych ilosci
produktu i twardych artykutéw
zywnosciowych nalezy uzywac sie-
kacza «mce» (10).

Podczas uzywania siekacza «mc» nie
przekraczacé linii maksymalnejilosci
sktadnikow.

Do kruszenia kostek lodu nalezy
uzywac wytgcznie koncowki do
siekania (10) ze specjalnym ostrzem
«me» (10c¢).

Informacje dotyczgce maksymalnej
masy, zalecanych czaséw i predkosci
zawarte sg w instrukcji obrobki C.



«hc» Przyktadowy przepis: Suszone
$liwki z miodem (jako nadzienie do
nale$nikéw lub pasta)

50 g suszonych Sliwek
75 g kremowego miodu

70 ml wody (z aromatem wanilio-

wym)

* Widz suszone sliwki i kremowy
midd do misy do siekania «hc».

* Przechowywa¢ przez 24 godz. w
lodéwce, w temperaturze 3 °C.

* Doda¢ 70 ml wody (z aromatem
waniliowym).

* Siekaé przez sekunde przy
najwyzszej predkosci.

Uzyj koncowki do rozdrabniania «hc»

(opcjonalna kocowka dostepna w

centrum serwisowym firmy Braun,

jednak nie we wszystkich krajach).

Konncéwka do sieka-
nia kawatkéw o roznej
wielkosci (D)

Koncdéwki do siekania kawatkdw

o réznej wielkosci mozna uzywac
do siekania twardego sera, cebu-

li, jabtek, czekolady, orzechow i
lodu. Uzywajac specjalnych ostrzy,
koncéwki do siekania kawatkéw

o réznej wielkosci oraz wktadki

do kawatkdéw o réznej wielkosci,
mozna sieka¢ zywnosc¢ na kawatki o
wielkosci S, Mi L.

Do kruszenia kostek lodu nalezy
uzywac wyltgcznie koncowki do
siekania kawatkow o réznej wielkosci
(11) ze specjalnym ostrzem do lodu
(11c).

Informacje dotyczgce maksymalnej
masy, zalecanych czaséw i predkosci
zawarte sg w instrukcji obrobki D.

Konserwacjaiczyszczenie
(E)

Szczegotowe instrukcje
przyrzadzania zawiera sekcja E.

Gwarancja i serwis

Producent zastrzega sobie mozli-
wo$¢ wprowadzania zmian w spe-
cyfikacji technicznej produktu oraz
w instrukcji obstugi urzadzenia bez
wczesniejszego powiadomienia.

W celu uzyskania szczegdtowych
informacji zapoznaj sie z trescig
oddzielnej broszury dotyczacej gwa-
rancji i serwisu lub odwiedz witryne
www.braunhousehold.com.

E\/ wraz z odpadami komunal-

EEEN nymi. Zuzyte urzadzenie
nalezy przekazaé do odpowiedniego
punktu zbidrki zuzytego sprzetu
elektrycznego i elektronicznego.

QI? Materiaty i przedmioty

przeznaczone do kontaktu z

artykutami spozywczymi sg
zgodne ze wskazaniami
Rozporzadzenia Komisji Europejskiej
1935/2004.

Zuzytego urzadzenia nie
wolno tgczyé i wyrzucaé
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Cesky

Pred pouzitim

I!L!_-II Pfed pouzitim ptistroje si
peclivé a kompletné prectéte

pokyny pro uZivatele a uschovejte je

pro pristi potfebu. Odstrante

vSechny obaly a Stitky a ndlezité je

zlikvidujte.

Dily a prisluSenstvi

1 Regulator variabilni rychlosti

N

Tlacitko variabilni rychlosti (on/
off)

Tlagitko Turbo (T)

Cast motoru

Uvolhovaci tlacitka EasyClick
TyCovy mixovaci nastavec
Pohar

Slehaci pFislugenstvi
a Prevodovka
b Metla

9  PrisluSenstvina pyré
a Prevodovka
b Hfidel na pyré
¢ Lopatka

o N o o1 bW

10 500 ml prisluSenstvi na sekani
«Mme»
a Viko (s pfevodem)
b Sekacin0z
¢ NozZznaled
d Sekacinadoba
e Protiskluzovy pryZovy krouzek
11 500 ml ovladani velikosti,
pfisluSenstvi na sekani
a Viko (s pfevodem)
b Sekacinidz
¢ NoZnaled
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d Sekacinadoba «mc»

e Protiskluzovy pryZovy
krouzek

f  Ovladanivelikosti, sekaci
nadoba «sc»

g Ovladanivelikosti, vlozka

12 500 ml ptisluSenstvi mini
kuchynského robota «mini-fp»
a Viko (s pfevodem)
b  Spojka pro ¢as motoru
¢ Posunovacé
d Plnicitrubice

Jak pouzivat pristroj

Nastaveni rychlosti

P¥i aktivaci tlacitka variabilni rych-
losti (2) odpovida rychlost zpraco-
vani nastaveni regulatoru variabilni
rychlosti (1). Cim vy$$i nastavent,
tim rychlej$i rychlost sekani. MiZete
rychlost nastavovat pohodiné
bé&hem provozu otadcenim regulatoru
rychlosti. Maximalni rychlosti zpra-
covani lze dosdhnout pouze stisknu-
tim tladitka Turbo (3). Tladitko Turbo
mUZete rovnéz pouzit pro okamzité
vykonové impulsy bez nutnosti ma-
nipulace s reguldtorem rychlosti.

Slehacinasada (A)

Ruéni Slehac€ se skvéle hodi k
pfipravé dipy, omacek, salatovych
dresinky, polévek, kojenecké stravy
a také napoju, smoothies a mlécnych
koktejlo.

Pro nejlepsi vysledky pouzivejte
rychlost Turbo.

Podrobné pokyny k pfipravé najdete
v Casti A.



Pfiklad receptu: Majonéza

250 g oleje (napt. slunecnicovy olej)

1vejce a 1vajecny zloutek navic

1-2 polévkova IZice octa

sUl a pepf pro ochuceni

* VloZte vSechny pfisady (pfi
pokojové teploté) do poharu ve
vySe uvedeném poradi.

* Vlozte ru€ni mixér na dno poharu.

Mixujte rychlosti Turbo, dokud olej
neza¢ne emulgovat.

Slehaci pf¥islusenstvi (A)

Pouzivejte metlu pouze ke Sleha-

ni krému, vajecnych bilkd, vyrobé
piSkotovych buchet a hotovych
dezert0.

Pro nejlepsi vysledky pouzivejte
nejvyssi rychlost.

Podrobné pokyny k pfipravé najdete
v Casti A.

PFisluSenstvi na pyré (B)

PrisluSenstvi na pyré lze pouzit k
rozmackavani varené zeleniny a ovo-
ce, napf. brambor, sladkych brambor,
rajcat, Svestek a jablek.

Podrobné pokyny k pfipravé najdete
v Casti B.

PFisluSenstvi na sekani (C)

Sekéadéek (10) se skvéle hodi k sekani
masa, tvrdého syru, cibule, bylin,
Cesneku, zeleniny, chleba, sucharU a
ofechd.

Ihned zastavte zpracovavani, pokud
rychlost motoru klesne anebo do-
chazi k silnym vibracim.

Pouzijte sekacek «mce» (10) pro vétsi
mnozZstvi a tvrdé potraviny.

U sekacku «me» nesmi mnozstvi
pfisad presahnout oznaceni max.

Pouze prisluSenstvi na sekani «mc»
(10) se specialnim noZzem na led
(10c) je dovoleno pro drcenile-
dovych kostek.

Viz privodce zpracovanim C
ohledné maximalnich mnozstvi,
doporucenych dob a rychlosti.

PFiklad receptu «hc» : Svestky s me-
dem (jako napli do paladinek nebo

pomazénka)
50 g Svestek

75 g krémového medu

70 mlvody (ochucené vanilkou)

* Naplnite sekaci nddobu «hc»
Svestkami a krémovym medem.

* UloZte priteploté 3 °C v ledniéce
na dobu 24 hodin.

* Pridejte 70 mlvody (ochucené
vanilkou).Chop 1 second at Turbo
speed.

* Sekejte 1 sekundu pfi Turbo
rychlosti.

Pouzivejte prisluSenstvi na sekani

«he» (volitelné prislusenstvije k dis-

pozici v servisnim stfedisku Braun;

avSak ne v kazdé zemi).
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Ovladani velikosti
prisluSenstvi na sekani (D)

Ovladani velikosti sekacku je
perfektné vhodné pro sekani
tvrdého syra, cibuli, jablek, Cokolady,
ofechU a ledu. PFi pouzivani nozy,
ovladanim velikosti sekacku a
ovladanim velikosti viozky je mozné
dosahnout vysledkU velikosti potra-
vinS,Mal.

Pouze ovladani velikosti
prislusenstvi na sekani (11) se speci-
alnim nozem na led (11c) je dovoleno
pro drceni ledovych kostek.

Viz privodce zpracovanim D
ohledné maximalnich mnozstvi,
doporucenych dob a rychlosti.

Péde a ¢isténi (E)
Podrobné pokyny k pfipravé najdete
v Casti E.

Slovensky
Pred pouzitim pristroja

I!L!I Pred pouzitim spotrebica si
pozorne precitajte celé
pokyny pre pouzivatela a uschovajte
siich pre referenciu do budicnosti.
Odstrante vSetok baliaci material a
Stitky a ndlezite ich zlikvidujte.

Diely a prisluSenstvo

1 Regulator variabilnej rychlosti

2 Tlacidlo variabilnej rychlosti (on/
off)

3 Tladidlo Turbo (T)
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Zaruka a servis

Konstrukéni specifikace a uZivatel-
sky ndvod podléhaji zménam bez
predchoziho upozornéni.
Pro podrobné informace viz samo-
statny zarucni a servisni dokument
nebo navstivte
www.braunhousehold.com.
Nezahazujte vyrobek na
E\/ konci jeho Zivotnosti do
domovniho odpadu.
| ikvidaci mUZe provést
servisni stfedisko Braun nebo
pfislusné sbérny ve vasi zemi.

er Materialy a soucasti, které

jsou urceny pro styk s
potravinami, splfiuji ustano-
veni evropského nafizeni1935/2004.

Diel motora

Uvolfovacie tlacidla EasyClick
TyCovy mixovaci nadstavec
Nadoba

Doplnkova metlicka

a Prevodovka
b Metlicka

9  Prislusenstvo na pyré
a Prevodovka
b Hriadelna pyré
¢ Lopatka

oo N o o1 b

10 500 ml doplnkovy kraja¢ «mc»
a Veko (s prevodom)
b Cepelna krajanie
¢ Cepel'nalad




d Miska na kréjanie
e ProtiSmykovy gumeny kruh

11 Doplnkovy kréjac s funkciou
nastavenia velkosti 500 ml

Veko (s prevodom)

Cepel'na krajanie

Cepel'nalad

Miska krajada «mc»

ProtiSmykovy gumeny kruh

Miska na krajanie s funkciou

nastavenia velkosti «sc»

g Vlozka s funkciou nastavenia
velkosti

0O O O oo

Obsluha spotrebica

Nastavenie rychlosti

Ked'aktivujete tladidlo variabilnej
rychlosti (2), rychlost spracovania
bude koreSpondovat s nastavenim
na regulatore variabilnej rychlosti
(1). Cim je nastavenie vyssie, tym
je vyssia rychlost krajania. Pocas
prevadzky mozete pohodine nastavit
rychlost tak, Ze otocite regulator
rychlosti. Maximalna rychlost spra-
covania sa da dosiahnut stlacenim
tladidla Turbo (3). Tladidlo Turbo
mozete tiezZ pouzit pre okamzité
vykonné impulzy bez toho, aby ste
museli manipulovat s reguldtorom
rychlosti.

Hriadel'mixéra (A)

Ruény miesac je idealny na pripravu
dipov, omacok, dresingov na Salat,
polievok, jedal pre kojencov, ako

aj napojov, smoothie a mlieCnych
kokteilov.

Na dosiahnutie optimalnych vysled-
kov pouzite rychlost Turbo.

Podrobné pokyny k spracovaniu
najdete v Casti A.

Priklad receptu: Majonéza

250 g oleja (napr. sInecnicovy olej)
1vajce a eSte 1vajeény Zitok

1-2 polievkové lyzice octu

sol'a korenie na ochutenie

Vsetky ingrediencie (pri izbove;j
teplote) dajte do nadoby vo vyssie
uvedenom poradi.

Ruény mixér umiestnite na dno
nadoby. Mixujte pri rychlosti Turbo,
kym sa z oleja nezac¢ne tvorit
emulzia.

Doplnkova metli¢ka (A)

Metlicku pouzivajte len na Slahanie
smotany, vajecnych bielkov, pripra-
vu bublaniny a dezertov vo forme
polotovarov.

Na dosiahnutie optimalnych vysled-
kov pouzite maximalne otacky.

Podrobné pokyny k spracovaniu
najdete v Casti A.

PrisluSenstvo na pripravu
pyré (B)

PrisluSenstvo na pripravu pyré je
mozné pouZzit na roztlaenie uvare-
nej zeleniny a ovocia, ako sU zemiaky,
bataty, rajciny, slivky a jablka.
Podrobné pokyny k spracovaniu
najdete v Casti B.
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Doplnkovy krajaé (C)

Krajac (10) je idealny na kréjanie
maésa, tvrdého syra, cibule, byliniek,
cesnaku, zeleniny, chleba, krekrov a
orechov.

Ked otacky motora klesnu ale-

bo zaénu vznikat silné vibracie,
okamzZite ukondite spracovanie.
Kréjac¢ «mc» (10) pouZivajte na vacsie
mnoZstva a tvrdé potraviny.

V pripade krajaca «mc»
neprekracujte mnozstvo prisad nad
rysku s oznacenim max.

Na drvenie kociek ladu je mozné
pouzivat len «mc» (10) doplnkovy
krajac so Specialnou ¢epelou na lad
(10¢).

Maximalne mnoZstva, odporicané
Casy a otacky najdete v ndvode na
pripravu C.

Priklad receptu «hc»: Medové su-
Sené slivky (ako plnka do lievancov

alebo natierka
50 g sliviek

75 g krémového medu

70 mlvody (s prichutou vanilky)

* Naplnite misku krajaca «hc» slivka-
mi a krémovym medom.

* UloZte na 24 hodin do chladnicky
pri teplote 3 °C.

* Pridajte 70 ml vody (s prichutou
vanilky).

+ Sekajte 1 sekundu prirychlosti
Turbo.

Pouzite krdjac s Eepelami «hc»

(volitelné prislusenstvo je dostupné
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v servisnom stredisku spolocnosti
Braun; avSak nemusi byt dostupné v
kazdej krajine).

Doplnkovy krajac s funkci-
ou nastavenia vel'kosti (D)

Krajac s funkciou nastavenia velkosti
sa dokonale hodi na kréjanie tvrdého
syra, cibule, jabik, Gokolady, ore-
chov a ladu. Vdaka nozom, krajacu a
vlozke s funkciou nastavenia velkosti
je mozné ziskat malé, stredné a
velké kusy potravin.

Na drvenie kociek ladu je mozné
pouzivat len doplnkovy krajac s
funkciou nastavenia velkosti (11) so
$pecialnou ¢epelou nalad (11c).
Maximalne mnoZzstva, odporicané
Casy a otacky najdete v ndvode na
pripravu D.

Starostlivost a gistenie (E)

Podrobné pokyny k spracovaniu
najdete v Casti E.

Zaruka a servis

Dizajnové Specifikacie a tieto pouzi-
vatelské pokyny podliehaji zmendm
bez predchadzajuceho upozornenia.
Podrobné informacie najdete v
samostatnej zaru€nej a servisnej
brozurke, pripadne navstivte stranku
www.braunhousehold.com.



Produkt na konci svojej
Zivotnosti nelikvidujte v
komunalnom odpade.
Zlikvidovat ho mozete cez

E

servisné stredisko spolo¢nosti Braun

alebo na prislusnych zbernych
miestach vo vasej krajine.

Magyar

Hasznalat el6tt

|!I_.!| Gondosan és teljes korGen
olvassa at a haszndlati

utasitast, miel6tt hasznéalatba venné

a készUléket, és 6rizze meg azt

késbbbi hivatkozas céljabdl. Tavolit-

son el minden csomagolast és

cimkét, majd artalmatlanitsa azokat
el6irdasszerlen.

Alkatrészek és tartozékok

1 Allithat6 sebességszabalyzé

Allithaté sebességgomb (on/
off - be/ki)

Turbogomb (T)
Motorrész

N

EasyClick kioldégombok
Mixel6rod
Kever6edény

oo N oo bW

Habverd tartozék
a Forgérész-haz
b Habveré
9 Pirésitétartozék
a Forgdérész-haz
b PUrésité meghajtétengelye
c Lapat
10 500 ml-es apritotartozék «ca»
a Fedél (forgorésszel)

Materialy a predmety uréené
pre styk s potravinami suv

er
sUlade s poziadavkami

eurdépskeho nariadenia 1935/2004.

b Apritépenge

c Jégpenge

d Apritotal

e CsUszasgatlé gumigyUrl

11 500 ml-es méretszabalyozé
apritotartozék

Fedél (forgorésszel)

Apritépenge

Jégpenge

Apritétal «me»

CsUszasgatlé gumigyirl

Méretszabalyozé apritétal

«SC»

g Méretszabalyozo betét

-0 OO0 oo

A készilék hasznalata

A sebesség bedllitasa

Az dllithatd sebességgomb (2) be-
kapcsolasakor a feldolgozas az allit-
hatd sebességszabalyzd (1) beallita-
sanak megfelelé sebességgel indul
el. Minél magasabb a bedllitott érték,
anndl nagyobb az apritasi sebesség.
A sebességet miUkodés kdzben is
kényelmesen éllithatja a sebességs-
zabalyz6 elforgatdsaval. A maximalis
feldolgozasi sebesség a turbégomb
(3) megnyomasaval érhet6 el. A tur-
bégombot arra is hasznalhatja, hogy
a sebességszabalyzd allitasa nélkil,
kozvetlenUl porgesse fel az adott
m{veletet.
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Keverdszar (A)

A botmixer tokéletesen alkalmas
martasok, szészok, salatadcntetek,
levesek, bébiételek, valamint italok,
illetve gyUmolcsos és tejes turmixok
készitésére.

Alegjobb eredmény eléréséhez ha-
sznalja a turbo sebességfokozatot.

Arészletes hasznalati utasitasokat
az Arészben taldlja.

Recept [példa): Majonéz

250 g olaj (pl. napraforgdolaj)
1egész tojas és1tojassargdja
1-2 ev6kanal ecet

s6 és bors izlés szerint

* Valamennyi (szobah&mérséklet()
hozzéavalot a fenti sorrendben
helyezze a kever6edénybe.

* Abotmixert helyezze
el a keveréedény aljan.
Turbosebességen keverje, amig az
olaj el nem kezd emulgealddni.

Habverd tartozék (A)

A habver6t kizarolag tejszin vagy
tojasfehérje felveréséhez, valamint
piskotatészta vagy desszertpor-
bol készilt keverék készitéséhez
hasznélja.

Alegjobb eredmény eléréséhez
hasznélja a legmagasabb sebesség-
fokozatot.

A részletes hasznalati utasitasokat
az Arészben taldlja.
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Pirésitétartozék (B)

A pUrésitétartozék fott zoldségek és
gyUmodlcsok (pl. burgonya, édes-
burgonya, paradicsom, szilva, alma)
pUrésitésére hasznalhaté.

A részletes hasznalati utasitasokat
az B részben talalja.

Apritétartozék (C)

Az aprit6 (10) kivaléan alkalmas

hUs, kemény sajt, véroshagyma,
zoldfUszerek, fokhagyma, zéldségek,
kenyér, sds keksz és olajos magvak
apritasara.

Azonnal hagyja abba a feldolgozast,
ha a motor sebessége csdkken és/
vagy erés rezgés érezhetd.

Hasznélja az «mc» apritot (10) na-
gyobb mennyiségekhez és kemény
ételekhez.

Az «mc» aprité hasznélata esetén a
betoltott 6sszetevék mennyisége ne
Iépje tUl a maximum jelolést.
Jégkockak 0sszezUzasara kizardlag a
specialis jégpengével (10c) felsze-
relt, ,mc” jelzés( apritotartozék (10)
hasznélhaté.

A maximalis mennyiségeket, az ajan-
lott id6tartamot és a sebességet Id.
a C. Elkészitési Utmutatdban.

«hc» Recept (példa): Mézes aszalt
szilva (palacsintatdltelékként vagy
péksiteményre kenve)

50 g aszalt szilva

75 g krémes méz
70 ml vizet (vanilia izesités(t)



» Tegye az apritétalba «hc» az aszalt
szilvat és a krémes mézet.

* Tarolja hGtészekrényben 3 °C-on
24 6ran keresztil.

+ Adjon hozza 70 ml vizet (vanilia
izesités(t).Chop 1 second at Turbo
speed.

* Turbosebességen apritsa1
masodpercig.

Hasznalja a «hc» jelzés( apritotarto-

zékot (valaszthato tartozék, kaphatd

a Braun Szervizkozpontban, de nem

minden orszagban).

Méretszabalyozé apritot-
artozék (D)

A méretszabalyozé apritd tokélete-
sen alkalmas a kemény sajt, voros-
hagyma, alma, csokoladé, olajos
magvak és jég apritasara. A pengék,
a méretszabalyozd apritd és a mé-
retszabalyozo betét hasznalataval
kildnbozé méretlre (S, M és L) lehet
apritani az élelmiszert.

Jégkockak 0sszezUzasara kizardlag a
specialis jégpengével (11c) felsze-
relt, méretszabalyozé apritotartozék
(11) hasznélhatd.

A maximalis mennyiségeket, az ajan-
lott id6tartamot és a sebességet Id.
a D. Elkészitési utmutatéban.

Rendbentartas és tisztitas
(E)

A részletes hasznalati utasitasokat
az E részben talélja.

Garancia és szerviz

A mUszaki leirds és a jelen hasznalati
utasitas értesités nélkil mddosit-
hato.

Arészletes informaciokat lasd a
kUlon garancia- és szervizfizetben
vagy latogasson el a
www.braunhousehold.com webol-

dalra.
ne dobja azt a haztartasi

BN | ulladékok kbzé. A kiszol-

galt késziléket hulladékként atveszi
a Braun szervizkézpont vagy lead-
hatja azt az On orszagéban talalhaté

megfeleld hulladékgyUjté telepeken.
Il

Q f olatba kerUl6 targyak és

anyagok megfelelnek az

Eurdpai Uni6 1935/2004 rendeleté-
ben foglaltaknak.

Atermék hasznos élettarta-
manak leteltével

Az élelmiszerekkel kapcs-
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Hrvatski
Prije uporabe

I!L!_-II Molimo vas da prije poc¢etka
koristenja uredaja pazljivoiu
cijelosti procitate korisnicke upute i
pohranite ih za buduce koriStenje.
Uklonite ambalazu i etikete i odlozite
ih na odgovarajuéi nacin.

Dijelovii pribor

1 Varijabilni regulator brzine

N

Varijabilna gumba brzine (on/
off)

Turbo gumba (T)

Kuéiste s motorom

EasyClick gumbi za odvajanje
Osovina Stapnog miksera
Posuda

Pjenjaca

a Kudciste

b Nastavak pjenjace

o N o o1 bW

9 Dodatak za pripremu pirea

a Kudiste
b Posudazapire
¢ Lopatica

10 Sjeckalica zapremine 500 ml
«me»

Poklopac (s kucistem)

Ostrica za sjeckanje

Sjecivo zaled

Posuda za sjeckanje

Gumena brtva protiv klizanja

11 Pribor za 500 ml kontrolnu

sjeckalicu
a Poklopac (s kucistem)

b  Ostrica za sjeckanje

® OO0 ToO
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Sjecivo zaled

Posuda za sjeckanje «mc»
Gumeni obruc¢ protiv klizanja
Posuda kontrolne sjeckalice
«SC»

g Umetak kontrolne sjeckalice

Kako koristiti uredaj

D O O

Podesavanje brzine

Ukljucivanjem varijabilnog gumba
brzine (2), brzina obrade odgovarat
¢e postavkama varijabilnog regu-
latora brzine (1). Sto je brzina veéa,
veca Ce biti i brzine sjeckanja. Brzinu
mozete prilagodavati tijekom rada
tako da okrecete regulator brzi-

ne. Maksimalnu brzinu obrade je
moguce postiéi pritiskom na gumb
Turbo (3). Gumb Turbo mozete
takoder koristiti za trenutnu brzu
pulsnu obradu bez potrebe za aktivi-
ranjem regulatora brzine.

Nastavak za miksanje (A)

Ruéni mikser takoder je idealan za
pripremanje preljeva, umaka, prelje-
va za salate, juha, kaSica za bebe, te
pi¢a, smoothija i frapea.

Za najbolji uCinak koristite Turbo
brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pog-
ledajte odjeljak A.

Primjer recepta: Majoneza
250 g ulja (npr. suncokretovog)

1cijelojajei1zumanjak
1-2Zlice octa
sol i papar po Zelji



* Stavite sve sastojke (na sobnoj
temperaturi) u posudu prema
navedenom redoslijedu.

* Postavite Stapni mikser na dno
posude. Miksajte Turbo brzinom
dok ulje ne poéne emulgirati.

Pjenjaca (A)

Koristite pjenjacu samo za pripremu
Slaga od tuc¢enog vrhnja, Slaga od
bjelanjaka, izradu biskvitnog tijesta
i slastica za koje treba promijesati
gotove sastojke.

Za najbolji uCinak koristite najvecéu
brzinu.

Za detaljne upute za pripremu pog-
ledajte odjeljak A.

Dodatak za pripremu pirea
(B)

Sjeckalica se moze koristiti za pri-
premu pirea od povréa i voéa poput
krumpira, batata, rajCica, Sljivai
jabuka.

Za detaljne upute za pripremu pog-
ledajte odjeljak B.

Sjeckalica (C)

Sjeckalica (10) idealna je za sjeckan-
je tvrdog sira, luka, zaginskog bilja,
¢eSnjaka, povréa, kruha, krekera i
oraSastih plodova.

Kad dode do smanjenja brzine i/

ili jakih vibracija, odmah prekinite s
obradom hrane.

Sjeckalicu ,mc* (10) koristite za
pripremu veéih koli¢ina namirnica i
tvrdu hranu.

Kad koristite ,mc“ sjeckalicu, koli€ina
namirnica ne smije prije¢i maksimal-
nu oznaku.

Za drobljenje leda koristite samo
sjeckalicu «mc» (10) sa specijalnim
sjeCivom za led (10c).

Pogledajte Vodi¢ za obradu hra-

ne D kako biste saznali podatke o
najvecim koli¢inama, preporu¢enom
vremenu rada i brzinama.

«hc» Primjer recepta: Nadjev za
palacCinke ili namaz od suhih Sljiva i
meda

50 g suhih §ljiva

75 g kremastog meda

70 mlvode (s okusom vanilije)

* U posudu za sjeckanje «hc» stavite
Sljive i med.

* Drzite natemperaturiod3°Cu
hladnjaku 24 sata.

* Dodajte 70 ml vode (s okusom
vanilije).

* Sjeckajte 1sekundu pri
maksimalnoj brzini.

Upotrijebite pribor sjeckalice «hc»
(dodatni pribor dostupan je u ser-
visnom centru tvrtke Braun, aline u
svakoj zemlji).

Kontrolna sjeckalica (D)

Kontrolna sjeckalica savr§eno odgo-
vara za sjeckanje tvrdog sira, luka,
jabuka, Cokolade, orasastih plodova i
leda. Koristenjem nozeva, kontrolne
sjeckalice i umetka kontrolne sje-
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ckalice moguce je izrezati komade
hrane veli¢ine S, Mi L.

Za drobljenje leda koristite samo
kontrolnu sjeckalicu (11) sa specijal-
nim sjec¢ivom za led (11c).
Pogledajte Vodi¢ za obradu hra-

ne D kako biste saznali podatke o
najvecim koli¢inama, preporu¢enom
vremenu rada i brzinama.

* wew

Odrzavanje i éi§éenje (E)

Za detaljne upute za pripremu pog-
ledajte odjeljak E.

Jamstvo i servis

Specifikacije proizvoda i ove kori-
sni¢ke upute mogu se mijenjati bez
prethodne obavijesti.

Slovenski

Pred uporabo

I!L!_-II Pred uporabo naprave
natancno in v celoti preberite

navodila za uporabo terjih shranite

za kasnejSo uporabo. Odstranite vso

embalazo in oznake ter jih ustrezno
zavrzite.

Deliin nastavki

Regulator hitrosti

Gumb za hitrost (vklop/izklop)
Turbo gumb (T)

Motorna enota

Gumba za sprostitev EasyClick

o U1 WN -

Nastavek za mesSanje

Detaljnije informacije potrazite u

zasebnom jamstvu i letku ili posjetite

www.braunhousehold.com.
Zivotnog vijeka trajanja

E proizvoda isti ne odlazete

EEEN kao kucanski otpad. Odloziti
ga mozete u servisnom centru tvrtke
Brauniili prikladnom sabirnom
mjestu u vasoj zemlji.

QI? Materijali i predmeti koji

dolaze u kontakt s hranom
EU-Direktive 1935/2004.

Molimo vas da, nakon isteka

ispunjavaju sve zahtjeve

7 Casa
8 Nastavek za stepanje

a Menjalnik
b Metlica

9 Nastavek za tlacenje
a Menjalnik
b Drzalo za pire

c Lopatka
10 500-ml nastavek za sekljanje
«me»
a Pokrov (z nastavkom)
b Rezilo za sekljanje
¢ Rezilozaled
d Posoda za sekljanje
e Gumijasti podstavek za

preprecevanje drsenja

11 500-ml velikostni regulacijski
nastavek za sekljanje
a Pokrov (z nastavkom)




Rezilo za sekljanje

Rezilo za led

Posoda za sekljanje «mc»
Gumijasti podstavek za
preprecevanje drsenja
Velikostna regulacijska
posoda za sekljanje «sc»

g Velikostniregulacijski nasta-
vek

® O O O

-

Uporaba naprave

Nastavitev hitrosti

Ko aktivirate gumb za spremenljivo
hitrost (2), se hitrost priprave ujema
z nastavitvijo regulatorja spremenlji-
ve hitrosti (1). Visja ko je nastavitev,
viSja je hitrost sekljanja. Hitrost lah-
ko med uporabo priro¢no prilagajate
tako, da zasukate regulator hitrosti.
Maksimalno hitrost priprave lahko
doseZete s pritiskom na turbo gumb
(3). S turbo gumbom lahko sprozite
tudi moéne takoj$nje impulze, za
katere vam ni treba uporabiti regula-
torja hitrosti.

Mesalna gred (A)

Rocni mesalnik je popolnoma prime-
ren tudi za pripravo omak, solatnih
prelivoy, juh, hrane za dojencke kot
tudi za pijace, smutije in mlecne
napitke.

Ce Zelite dosedi najboljse rezultate,
uporabite turbo hitrost

Za podrobna navodila za pripravo
glejte razdelek A.

Primer recepta: Majoneza

250 g olja (npr. sonéni¢no olje)

1jajce in1dodaten jajéni rumenjak

1-2Zlici kisa

Solin poper dodajte po okusu

* Sestavine (na sobni temperaturi)
dodajte v ¢aso v vrstnem redu, ki
smo ga navedli zgoraj.

* Rocni mesalnik postavite na dno
Case. Mesajte pri turbo hitrosti,
dokler olje ne zaCne emulgirati.

Nastavek za stepanje (A)

Metlico uporabljajte samo za ste-
panje smetane, mesSanje beljakov,
pripravo biskvitov in sladic.

Ce Zelite dosedi najboljse rezultate,
uporabite najvisjo hitrost.

Za podrobna navodila za pripravo
glejte razdelek A.

Nastavek za tlaéenje (B)

Nastavek za tlacenje uporabljate za
tlaenje kuhane zelenjave in sadja,
kot so krompir, sladki krompir, para-
diznik, slive in jabolka.

Za podrobna navodila za pripravo
glejte razdelek B.

Nastavek za sekljanje (C)

S sekljalnikom (10) lahko sekljate
mesto, trdi sir, Cebulo, zeli$¢a, Cesen,
zelenjavo, kruh, krekerje in orescke.
Ce se hitrost motorja zmanjsa in/ali
se zaCnejo pojavljati mocne vibracije,
takoj prenehajte z uporabo.
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Pri vegjih koli¢inah in trdih Zivilih
uporabite sekljalnik «me» (10).
Pri sekljalniku «mc» ne presezite
koli¢ine sestavin, ki je doloCena s
&rto z oznako maks.

Za drobljenje ledenih kock upora-

bljajte samo nastavek za sekljanje
»mc« (10), kiima posebno rezilo za
led (10c).

V Navodilih za pripravo C najdete
ved informacij o najvedji dovoljeni
koli€ini, priporo€enih ¢asih in hitros-
tih.

Primer recepta za «hc»: Slive z
medom (kot nadev ali namaz za

palacinke
50 g suhih sliv

75 g kremastega medu

70 mlvode (z okusom vanilje)

* V posodo za sekljanje «hc» dodajte
slive in kremastega medu.

* 24 ur hranite v hladilniku pri
temperaturi 3 °C.

* Dodajte 70 ml vode (z okusom
vanilje).

* Priturbo hitrosti sekljajte 1
sekundo.

Uporabite nastavek za sekljanje «hc»

(izbirni nastavek je na voljo v servis-

nem centru druzbe Braun, vendar ne

v vsaki drzavi).

Velikostni regulacijski
nastavek za sekljanje (D)

Velikostni regulacijski sekljalnik je
popolnoma primeren za sekljanje
trdih sirov, Cebule, jabolk, ¢okolade,
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oresckov in ledu. Z uporabo rezil,
velikostnega regulacijskega sekljal-
nika in velikostnega regulacijskega
nastavka lahko Zivila nasekljate na
velikostiS,Min L.

Za drobljenje ledenih kock upora-
bljajte samo velikostni regulacijski
nastavek za sekljanje (11), kiima
posebno rezilo za led (11c).

V Navodilih za pripravo D najdete
vec informacij o najvedji dovoljeni
koli¢ini, priporocenih ¢asih in hitros-
tih.

Vzdrzevanje in éi§éenje (E)

Za podrobna navodila za pripravo
glejte razdelek E.

Garancija in servis

Tako tehniéni podatki kot tudi
uporabniska navodila se lahko brez
opozorila spremenijo.

Za podrobne informacije glejte po-
seben garancijski in servisni letak ali
obiscite spletno mesto
www.braunhousehold.com.

E\/ dinjske odpadke. Izdelek

EEEN |ahko prinesete v Braunov
servisni center ali na ustrezno

zbiralis¢e v vaSi drzavi.
]
lahko pridejo v stik z Zivili, so
skladniz uredbo Evropskega

parlamenta in Sveta §t. 1935/2004.

Ko izdelek nivec uporaben,
ga ne zavrzite med gospo-

Materiali in pripomocki, ki



Tirkce

Uyari
I!L!_-II Aleti kullanmadan once |Utfen

kullanici talimatlarinin
tamamini dikkatlice okuyun ve

ileride bagvurmak amaciyla saklayin.

TUm ambalaj malzemelerini ve

etiketleri ¢cikartip uygun sekilde atin.

Parts and Accessories

1 Degisken hizregilatori

N

Degisken hiz digmesi (agma/
kapama)

Turbo digmesi (T)

Motor pargasi

EasyClick Cikarma digmeleri
Blendir saft

Kap

o N o o1 bW

Cirpma aksesuari
a Dislikutusu
b Cirpici

9 Pire aksesuari

a Dislikutusu
b Pire mili

c Palet

10 500 mldograma aksesuari «ca»
Kapak (Disliile)

Dograma bigagdi

Buz bicag

Dograma kasesi

Kaymaz kauguk halka

® OO0 oW

11 500 ml bUyUklUk ayarli dograma

aksesuari

a Kapak (Disliile)

b Dograma bicagi

¢ Buzbigagi

d Dograma kasesi «mc»

e Kaymaz kauguk halka
BUyUklUk ayarli dograma
kasesi «sc»

g BuyuklUk ayarli ek parcgasi

-+

Cihazin Kullanilmasi

Hizin ayarlanmasi

Degisken hiz digmesi (2)
etkinlestirilirken isleme hizi
degisken hizi regUlatérinin (1)
ayarina karsilik gelir. Ayar ne kadar
yUksek olursa dograma da o kadar
hizl olur. islem esnasinda hiz regi-
latorinU dondurerek hizi kolaylikla
ayarlayabilirsiniz. Maksimum isleme
hizina, turbo digmesine (3) basarak
ulasilabilir. Ayrica, hiz regilatorini
kullanmak zorunda kalmadan ani ve
gUclU darbelerigin Turbo digmesini
kullanabilirsiniz.

Karistirma Mili (A)

El blenderi meze, sos, salata sosu,
corba, bebek mamasiile ice-

cek, meyve piresi ve milkshake
hazirlamaya da ¢ok uygundur.

Eniyi sonuclaricin Turbo hizi
kullanin. Ayrintili isleme talimatlan
icin bkz. Bolim A.

Tarif Ornegi: Mayonez

250 g siviyag (or. aycicedi yadi)
1yumurta ve ilaveten 1 yumurta sarisi
1-2 ¢orba kasigi sirke

Bir fiske tuz ve karabiber

* TUm malzemeleri (oda
sicakhginda) yukaridaki sirada
kaba koyun.
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* El mikserini kabin dibine oturtun.
Yag kivam kazanmaya baglayana
kadar Turbo hizda karistirin.

Cirpma Aksesuari (A)

Cirpiciyi yalnizca krema ¢irpmak,
yumurta aklarini girpmak, kek hamu-
ru ve hazir tatllarn karistirmakiicin
kullanin.

Eniyi sonuclaricgin en yUksek hizi
kullanin.

Ayrintili isleme talimatlariigin bkz.
BolUm A.

Pire Aksesuari (B)

PUre aksesuari, patates, tatl patates,
domates, erik ve elma gibi pismis
sebzeleri ve meyveleri pire haline
getirmekicin kullanilabilir.

Ayrintili isleme talimatlariigin bkz.
BoIUm B.

Dograma Aksesuari (C)

Dograyici (10) et, sert peynir, sogan,
yesillik, sarimsak, sebze, ekmek,
kraker ve kuruyemis dogramak icin
idealdir.

Motor hizi distiginde ve/veya gig-
|G titresimler olustugunda islemeyi
derhal durdurun.

BUyUk miktarlar ve sert yiyecekler
icin «mc» dograyici (10) kullanin.
«me» dograyiciyi kullanirken igine
koyulan yiyecek miktari max ¢gizgisini
asmamahdir.
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Buz kiUplerini kirmak igin yalnizca
6zel buz bigagi (10c) bulunan “mc”
dograyici aksesuari (10) kullanilabilir.

Maksimum miktarlar, onerilen sUre-
ler ve hizlarigin Isleme Kilavuzu C'ye
basvurun.

«he» Tarif Ornedi: Bal-Erik (krep icine
veya Uzerine sUrmekicin)
50 g erik

75 g sUzme bal

70 ml (vanilya aromali)

* «hc» dograma kasesini kuru erik ve
sUzme bal ile doldurun.

* Buzdolabinda 3 °Cisida 24 saat
saklayin.

+ 70 ml (vanilya aromali) su ekleyin.

* Turbo hizinda 1 saniye dograyin.

Dograyici atagsman kullanin «hc»
(istege bagh atagsman Braun Servis
Merkezinden edinilebilir; bu her
Ulkede mUmkUn olmayabilir).

Buyiklik kontrolli
dograma Aksesuari (D)

BUyUklUk kontrollU dograyicl,

sert peynir, sogan, elma, ¢ikolata,
kuruyemis ve buz dogramakigin
ideal uygunluktadir. Bu bigaklar,
bUyUklUk kontrolli dograyici ve
bUyUklUk kontrol ek parcasi ile yiye-
cekler kicuk, orta ve buyuk boyut-
larda dogranabilir.

Buz kiUplerini kirmak igin yalnizca
6zel buz bigaklh (11c) bUyUklUk
kontrollU dograma aksesuari (11)
kullanilabilir.



Maksimum miktarlar, onerilen sire-
ler ve hizlarigin Isleme Kilavuzu D'ye
basvurun.

Bakim ve Temizleme (E)

Ayrintili isleme talimatlariigin bkz.
Bolum E.

Garantive Servis

Hem tasarim 6zellikleri hem de bu
kullanim talimatlari haber vermeksi-
zin degistirilebilir.

Detayli bilgiicin ayri olarak verilen
garanti ve servis brosirine bakin
veya www.braunhousehold.com
adresini ziyaret edin.

Romana
Inainte de utilizare

LII_.!| Va rugam sa cititi cu atentie si
Tnintregime instructiunile
Tnainte de a utiliza aparatul si sa le
pastrati pentru referinta ulterioara.
Indepértati toate ambalajele si
etichetele sile evacuati ca deseuin
mod corespunzator.

Piese si accesorii

1 Regulatorul de viteza variabila

Butonul de viteza variabila (on/
off)

Butonul turbo (T)
Motor
Butoane de deblocare EasyClick

N

o U1 A W

Axul blenderului

Cihaz kullanim 6mrUnd
Ej tamamladiginda lGtfen

evsel atiklarla birlikte
EE otmayin. Cihaziatmakicin
Braun Servis Merkezine veya
Ulkenizde bulunan uygun toplama

noktalarina birakabilirsiniz.
]
Q f eden aksam ve materyaller
Avrupa Birliginin 1935/2004
sayiliyonergesiile 6ngorilen
tavsiyelere uygundur.

Gida maddeleriile temas

7 Cupa
8 Accesoriu dispozitiv de batut

a Aparatdeviteze
b Dispozitiv de batut

9 Accesoriu pentru piure
a Cutie deviteze
b  Picior pasator pentru piure
c Paleta

10 Accesoriu tocatorde 500 ml
«Mme»

Capac (cu angrenaj)

Lama de tocare

Lama pentru gheata

Bol tocator

Inel anti-alunecare din cau-

ciuc

® OO0 ToO

11 Accesoriu pentru tocator con-
trolul marimii 500 ml
a Capac (cuangrenaj)
b Lama detocare
¢ Lama pentru gheata
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d Castrontocator «mc»

e Inelanti-alunecare din cau-
ciuc

f  Boltocator controlul marimii
«SC»

g Insertie pentru controlul
marimii

Cum se utilizeaza aparatul

Setarea vitezei

Cand activati butonul de turatie
variabila (2), viteza de procesare
corespunde valorii setate a regula-
torului de viteza variabila (1). Cu céat
este mai mare valoarea setata, cu
atat mai mare este turatia de tocare.
Puteti regla viteza dupa cum doriti
in timpul functionarii, rotind regula-
torul de turatie. Turatia maxima de
procesare poate fi atinsa apasand
butonul Turbo (3). De asemenea,
puteti folosi butonul Turbo si pentru
a generaimpulsuri puternice instan-
tanee, fara a fi necesara manevrarea
regulatorului de turatie.

Piciorul de amestecare (A)

Blenderul de mana este perfect
adecvat pentru prepararea legu-
melor pasate, a sosurilor, a so-
surilor pentru salate, a supelor, a
hranei pentru bebelusi, precumsia
bauturilor, a celor de tip smoothie si
milkshake.

Pentru cele mai bune rezultate
folositi viteza Turbo.

Pentru instructiuni detaliate de pro-
cesare consultati sectiunea A.
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Exemplu de reteta: Maioneza

250 g ulei (ex. ulei de floarea-soa-

relui)

1ousi1galbenusin plus

1-2linguri de otet

Sare si piper dupa gust

* Punetitoate ingredientele (la
temperatura camerei) in cupa, in
ordinea indicata mai sus.

* Punetiblenderul de manain partea
de jos a cupei. Amestecati la viteza

Turbo pana cand uleiul incepe sa
se incorporeze Tn compozitie.

Accesoriu dispozitiv de
batut (A)

Folositi dispozitivul de batut nu-

mai pentru frisca, spuma de albus,
pandispan si deserturi semipreparate.
Pentru cele mai bune rezultate folo-
siti viteza cea mai mare.

Pentru instructiuni detaliate de pro-
cesare consultati sectiunea A.

Accesoriul pentru piure
(B)

Accesoriul pentru piure poate fi uti-
lizat pentru a zdrobi legume si fructe
gatite precum cartofi, cartofi dulci,
rosii, prune si mere.

Pentru instructiuni detaliate de pro-
cesare consultati sectiunea B.



Accesoriul tocator (C)

Tocatorul (10) este perfect adecvat
pentru a toca carne, branza tare,
ceapa, ierburi, usturoi, legume, pai-
ne, biscuiti si nuci.

Opritiimediat prepararea daca vite-
za motorului scade si/sau daca apar
vibratii puternice.

Folositi tocatorul «<mc» (10) pentru
cantitati mai mari si pentru alimente
tari.

Pentru tocatorul «mc» nu depasiti
linia de max la cantitatea de ingre-
diente.

Numai accesoriul tocdtor «mce» (10),
cu lama specialad pentru gheata (10c)
este permis pentru zdrobirea cuburi-
lor de gheata.

Consultati Ghidul de preparare D
pentru a vedea cantitatile maxime,
vitezele si timpii recomandati.

«he» Exemplu de retetd: Prune usca-
te cu miere (ca umpluturéa de clatite

sau sos de ornat)

50 g prune uscate
75 g miere cremoasa

70 ml de apa (aromata cu vanilie)

* Umpleti castronul tocatorului
«hc» cu prune uscate si miere
cremoasa.

 Tinetila3 °Cin congelator timp de
24 de ore.

+ Ad3ugati 70 ml de apa (aromata cu
vanilie).

* Tocati timp de 1secunda la viteza
Turbo.

Folositi accesoriul tocatorului «hc»
(accesoriu optional disponibil la
Centrul dvs. de Servicii Braun; insa
nuin fiecare tara).

Accesoriu tocator pentru
controlul dimensiunii (D)

Tocatorul pentru controlul dimensiu-
nii este ideal pentru tocarea branzei
tari, a cepei, a merelor, a ciocolatei,

a nucilor si a ghetii. Prin utilizarea
cutitelor, a tocatorului cu control al
dimensiunii si a insertiei de control al
dimensiunii, este posibil sa se obtina
rezultate de dimensiuni S, Msi L.
Numai accesoriul de control al
marimii (11), cu lama speciala pentru
gheata (11c) este permis pentru
zdrobirea cuburilor de gheata.

Consultati Ghidul de preparare D
pentru a vedea cantitatile maxime,
vitezele si timpii recomandati.

Tngrijire si curatare (E)

Pentru instructiuni detaliate de pro-
cesare consultati sectiunea E.

Garantie si service

Atat specificatiile de proiectare, cat
si aceste instructiuni de utilizare se
pot schimba fara aviz prealabil.
Pentru informatii detaliate vezi bro-
sura separata de garantie si service
sau vizitati
www.braunhousehold.com.
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Nu aruncati produsul
E\/ impreuna cu deseurile

menajere la sfarsitul ciclului
BN de viatd al acestuia. Produ-
sul poate fi remis la un centru de
service Braun sau la un punctde

colectare corespunzator din tara dvs.

EAANvVika

Mpwv T xprion
MapakaAolue dlapdote ye
L

TIPOCOXN TG 08NYiEG XPr1ong
TIPIV XPNOLUOTIOW|OETE I GUOKEUT).
AQQaIpEQTE TN CUOKELAOIA KAL TIG
ETIKETEG KAl ATOOVPETE KOTAAANAQ.

Mépn kot eEapmipara
1 Pubuiomg petaBAnmg
TaXUTNTAG

2 TNANkTPO puOUO™ PETABANTAG
Tox0TNTacg (on/off)

3 NANkTpo Turbo (T)

4  EE4GpmUa pHOTEP

5 Kouumd aneAevbépwong
EasyClick

6 PdaBdog umAévtep

7 Aoxeio

8 EEdpTnua yia 1o XTUTnTIEL
a [poocdapmua petaddoong

kivnong
b Xtummmpt

9 EEdpmua yia moAtd
a Mpoodptnua uetddoong
kivnong
b Atovag yia moATod
¢ [tepovyo
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] Materialele si obiectele
Q f destinate contactului cu
produsele alimentare suntin
conformitate cu dispozitiile regula-
mentului European 1935/2004.

10 500 ml eEdpTnua KOPTN «MC»
Kamdkt (ue HOTEP)

Aemiba koG

Nemtiba mdryou

MTOA TEpOXIOT
AvTIOAIoONTIKOG BAKTUALOG
amnod KOOUTOOUK

O QOO0 T

11 EEGpua TepoXIoT EAEYXOU
ueyéBoug 500 ml

Kamdki (ue HoTéEP)

Aemida kommg

Aemida aryou

MTMOA TepaxXIoTr) «mec»

AvTIOAIoONTIKOG BAKTUAIOG

amnod KAOUTOOUK

MrmoA eEapmuaTog

TEPAXIOTI EAEYXOU HEYEOOULG

«SC»

g ’'EvBeTo €Edpmnua eAEYXOU
ueyéboug

Tpoémog xpriong g
OUOKEUNG

O OO0 To

—h

POOpion Mg taxvmrag

‘Otav evepyoroinoete To SlaB€aIuo
kouuti TaxdTNTOC (2), N TaXOTNTA
enekepyaoiog avtioTolxei om
pPUBUION TOU PUOWIOTY) HETAPBANTNAG
Tox0TNTac (1). ‘Oco vhnAdTEPN
eivatn puoduion 1600 IO PEYAAN
eivaln TaxvTa kot G. Mmopeite
va puBuiCete Aveta TNV TaXLTNTA



KOTA TN Aettovpyia mePIOTPEPOVTACG
TO pLOUIOT) TaXVTNTOG. H pEyiom
ToxOTNTO eTeEepyaaniag umopei va
emtevxOel ye MATNUA TO KOUUTILIOV
Turbo (3). Mmiopeite emniong va
XPNOWOTONoETE TO KOU T Turbo
Yl0 OTIYULAioUG LIoXUPOUG TTAALOUG
XWPIC va xpeldleTal va XEPLOTEITE TO
pPLOIOTA TOXVTNTAG.

Atovag avauigng (A)

To UTAEVTEP XEIPOG eival 1Baviko yia
VO TIOPOAOKEVACTETE VTITT, OAATOEG,
VTPECIVYK YIA TIG OAAATEG, OOUTIEG,
BPEPIKES TPOPEG, KABMG KAl TTOTA,
OMOoUOIC KOl HIAKOEIK.

lNa dplota anoteAéouaTa,
Xpnotuomnowote Tnv Tax0TnTa Turbo.
[a MeEPIOCOTEPEG AETITOUEPELEG
OXeTIKA e TIG 0dnyieg ene€epyaaniog
TPOPINWV avaTpEETE OV evoTNTA A.
Mapddetyua ouvrayng: Maylovéla
250 g AGdL (T1.X. nAlEAQLO)

1 avy6 kat emumAéov 1 KPOKO auvyou

1-2 kouTaAlEG TG colTag E0B1L
AAGTL KOL TUTTEPL

* TomnoBemote 6Aa Ta cuoTaTIKA (OE
Oepuokpaoia wpatiov) ato doxeio
JE TN O€1pd TIOU AVAPEPOVTAL
MOPATMAVE.

* TomoOEeTNOTE TO UMAEVTEP XEIPOG
0TO KATW YEPOC TNG KAVATAC
6ooopetpnm. AvauiEte oe
Tax0mTa Turbo péxpt To AddLva
apxioel va yivetal mox0pPEVOTO.

EEapmpua ywa to
xturmmipt (A)
XpPNOIUOTIOOTE TO XTUTINTNPL

HOVO Yia 0avTLyi, YiO VO XTUTINOETE
aonpdadla avyav, va va QTIaEeTe
TavTEOTIAVL KAl YAUKA aTtd £TOLUO
Meiyua.
[Na kaAOTEPQ anoTeEAEOUOTA,
XPNOWomomaote v uPnAdTEPN
TaxunTa.
[0 ePIocOTEPEC AETITOUEPEIEG
OXeTIKA e TIC 06nyieg eneEepyaaiag
TPOPIUWV avaTPEETE aNV evOTNTA A.

EEapmpua yia moAto (B)

To €EGpTNua yia OATO Unopei va
XPNOOTOoINBOEl YO va TIOATOTIOOETE
HayEIPEPEVA AaXaVIKA KAt (ppolTa,
OMWG MOTATEG, YAUKOTIOTATEG,
VTOMATEG, Sapdoknva Kal unAa.

[a MePIocOTEPEG AETITOUEPELIEG
OXeTIKA e TIC 06nyieg eneEepyaaiag
TPOPiNWV avatpEETe oty evotnTa B.

EEapmpa k6 (C)
0O k6pG (10) eivar 16avikog ya
TNV KOTIN) KPEATOG, OKANPEOUL TUPLOUV,
KpEUMLBIOV, BOoTAVWY, oKOPBOU,
AQXQVIKQV, POV, TTagInadiov Katl
ENPOV KAPTIQOV.
2TaNOTNOTE apéowd T diadikaacia
o6tav n Tox0TNTA TOU PHOTEP LELDVETAL
1)/Kal TIPOKOTITOLV IOXUPEC OV OELC.
XPNOIUOTIOOTE TOV KOPTN «MC>»
(10) yia peyaA0TeEPEG MOCOTNTEG KO
OKANPA TPOPLUQ.
[Na Tov KOPTN «mC», unv uTiepPaiveTe
MV MOCOTNTA TWV CUCTATIKGOV OE
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eminedo vPNAOGTEPO aTd TN YPAUUNA
MEYIOTNG OTABUNG.

Moévo 1o eEdpua KOPTN «mce» (10)
ue v edikn) Aemida nédryou (10c¢)
umopei va xpnotuonoinei yia 1o
OpUUUATIONO TTIAYOU.

AvatpéEte otov Odnyod Enetepyaaoiag
C yla TIG YEYIOTEG MOOOTNTEG, TOUG
OUVIOT@UEVOUG XPOVOUG KaL TIG
OUVIOTOUEVEG TAXUTNTEG.
«<he»Mapddetyya ouvtaync: MEAL-
Aaudoknva (WG YEUIOoN 1) ENAAEIUUA
Y10 TNYOVITEG)

50 g Eepd dapdoknva

75 g appdaTo pEAL

70 ml vepo (éxovtag piget Bavilieg)

* [epiote TO PTOA KOPTN «he» pe
Eepd Sapdoknva Kal a@PATo PEAL

* ®uAdgte otoug 3 °C oto Yuyeio yia
24 pec.

* MpooBeate 70 ml vepod (€xovtag
piel Bavilieg).

* KoéyTe yia SeutepOAeNTO E
Tax0mTa Turbo.

Xpnoomnomote 1o eEApTNUA TOU

KOTTN «hec» (TPOoAIPETIKO eEGPTNUQ

B100£0110 0TO KEVTPO OEPPIC TG

Braun. Qot6oo bev gival ia6€oiuo oe

KAOE XOpa).

ESapmua kot eA€yxou
Hey€Ooug (D)

O kOTING EAEYXOU pEYEDOULG
evbeikvuTal amoAUTa YA TOV
TEUOXIONO OKANPOL TUPLOV,
KPEUMLBIOV, UNA®WV, OOKOAATOC,
Enpav kapmav kat tadyov. Me
XP10N TWV LaxXalplev, 0 KOG
64

eAEYXOU HEYEBOUG KAl TO EVOETO
€AEYXOUL LEYEDBOULG UTTOPOLV Va
ETIUTUXOULV OTIOTEAEOUATA HEYEOOUG
TPOPiNwV S, M Kkal L.

Mo&vo 1o eEGPTNUA KOTTTN EAEYXOU
Hey€EBoug (11) pe v eldikn

Aettiba ridryou (11¢) ymnopei va
XPNotluonoinoel yia 10 OpUUUOTIONO
TAyou.

Avatpégte atov Odnyo Enetepyaoiog
D yia Ti¢ péyloteg moodTEG, TOUG
OULVIOTOPEVOULG XPOVOUG Kal TIG
OUVIOTOUEVEG TAXUTNTEG.

dpovTida ko
KaBapiouog (E)

[a MeEPIO0OTEPEG AETITOUEPELEG
OXeTIKA e TIG 0bnyieg ene€epyaaniog
TPOPINWV avatpeETe oty evomTa E.

EyyUnon kot Zuvtmipnon

Tboo ol mpodlaypadég oxedlaouon
600 Kal AUTEG oL 0bNYyieg xpPriomg
UTIOKEIVTOL € OAAQYEG XWPIC
npoetdomnoinon.

[Na Aertopepeic MANpogpopieg
MUTIOPEITE VO avaTPEEETE OTO
EexwPLoTO PUAAAGBIO gyyUnong Kkat
OLVTIPENONG 1 VO ETIIOKEPOEITE TNV
10TO0EAIBa
www.braunhousehold.com.

Mnv netdTe TO TIPOIOV OTA
E\/ OLKIOKG ATIOPPIUUOTO HETG

TO TEAOG TOU KOKAOUL (WG
EEN T1ov. Mnopeite va To
TOPABOOETE OTO KEVTPO OEPPIC TNG
Braun 1) ota onpeia GUAAOYNAG TNG
XWPOAG 0aG.



] Ta uvAwd katTa avrikeipeva
Q f Tov TipoopiCovtal va €pBouv
o€ ETAET HE TPOPIUA
OULMMOPPKVOVTAL UE TIC SIATAEEIC TOV
Evpwmnaiko Kavoviopot 1935/2004.

Kazak

Mope xababifbl

LII_.!| KypblnfFbIHbI PaﬁnanaHy
anabliHaa naganaHyLlbl

HYCKAYJIbIFblH MYKMAT OKbIM LLbIFbIM,

6onallakTa aHblKTama any yLliH

cakran KombIHbI3. Bykin opayblil neH

xarncbipmanapapl ansin, TUICTi Typae
KOKbICKa NaKTbIPbIHbI3.

BenwekTep XXaHe Kepek-
Xapakrtap

1 Xbingamapl biH peTTey

2 Xbingampabl biH peTTey T MMECI
(on/off)

Turbo T imeci (T)

MoTop Geniri

Backin-6ocaty Tynmenepi
BneHpep Tipeyi

Onweyiw bliAbICH

o N o o~ W

ApanacTblpfbill XababiFbl
a bepinic kopabbl
b Apanactbipfbill

9 TMope xabaplrbl
a bepinic kopabbl
b Mope cantamacskl ¢
KanakLua

10 500 ml Typay xababifbl «<mc»
a Kaknak (TeTiri 6ap)
b Typafbiw nbiwak,
¢ My3 xapfbiLl MblLLaK,

d Typafbiw Wwapa
e TanraHaTnamTbiH pe3eHkKe
cakmHa

11 500 mn-nik enawemi peTTeneTiH
Typafbllll KOHAbIPMA

Kaknak, (TeTiri 6ap)

TypafbILL MblLlak,

My3 XapfblILL MbiLlak,

TypafbIl Lwapa «mc»

TalFaHaTnanTblH pe3eHKe

cakuHa

Onwemi peTTeneTiH TyparbiL

Liapa «Sc»

g ©OnwemipeTTeneTiH TiniMwe

KypbuifbiHbl Kananm

KonaaHy Kepek

O QOO0 T

—h

XKbingampapbl biH peTtTey

KbingamapiFblH peTTey TYMMECIH (2)
KOCKaHAa, eHaey XblaaMablFbiH
petTeyiw TeTikke (1) coankec
6onaabl. OpHaTbIiFaH MaH
HeFypJbIM XoFapbl 6onca, Typay
XbINAAMAbIFbI CONFYPBIM Xblaam
6onaabl. XbingamablKTbl XXYMbIC
GapbliCbiHAA Xbl1AAMAbIK, PETTeYiLlTi
Oypay apKblibl bIHFaNbI TYPAE
petTeyre 6onanpl. EH xorapbl eHaey
XblngamablFbiHa TYp60 TyMeEHi
(3) 6acy apkbinbl xeTyre 6onaapl.
Typ60 TyMEHI XblnaamaplFbiH
petTtey dyHKUMACkIH Bypamaii Kyat
MMMyNbCTEPIH Aepey Oepy yLiH e
KonpaHyra 6onagpl.
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ApanacTbipfbiwi Giniri (A)

Kon 6neHaepi katbik, Ty34biK,
canar gemaeyilli, kexxe, 6ana
Tarambl, CyCblIH, XeMic e3beci MeH
CYT KOKTEWJi CUAKTbI TaFamaapabl
a3ipneyre ete Konanbl.

BapblHLLa Xakcbl HaTUXeNnepre Ko
XETKI3Y YLWiH, TYp6O0 XblnaaMabIKTbl
KONAaHbIHbI3.

OHaey Typanbl enken-Terkenni
Hyckaynapabl A 6eniMiHEH KapaHbI3.
Peuent mbicanbl: ManoHnes

250 g mari (Mblcanbl, KyHH6aFbIC

Malibl)

1 XXyMbIPTKA X8He KocbiMLua 1

XXYMbIPTKAHbIH, CapbIChl

1-2 ac KachblK Cipke Ccybl

[om wheiFapy yLiH Ty3 6eH 6ypbliLl

* Bapnbik MHrpeoueHTTepai (benmve
TemMnepartypacbiHAa) esleyill
bIObICTBIH, iLLiHE XOoFapblaa
KOPCETINrEH PETIMEH CalblHbI3.

* Kon 6neHpepiH enweyil
bIAbICTbIH, TYOiHE canbiHbI3. Maii
MaitrbiHOana 6acrtaraHiua Typoo
XblgamMmaplKNeH apanacTbiPbiHbI3.

ApanacTbIpfbiLl XXa0-
AbiFbl (A)

ApanacTbIpfbllUTbl TEK KaHA Kineremn,
KYMbIPTKAHbIH, aKybI3bIH LLAKayFa
>XoHe OBUCKBUT NMeH JalbiH Kocna

LecepTTepiH agipneyre KongaHblHbI3.

BapblHLLa Xakcbl HaTUXeNnepre
KOJ1 XXETKi3Y YLUiH XOFapfbl
XbINAaMOBIKTbl KONAaHbIHbIS.
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OHaey Typanbl erxen-terkenni
Hyckaynapabl A 6eniMiHEH KapaHbI3.

Mope xababiFbl (B)

Mope xabaplFblH KAPTOM, TATTI
KapTomn, Kbi3aHak, Kapaepik XoHe
asiMa CUSIKTbl XXeMIiCcTep MeH
nicipinreH kekeHictepai esy yLliH
KonpaHyra 6onaapl.

OHaey Typanbl erxen-terkenni
Hyckaynapapl B 6enimiHeH kapaHbI3.

Typay xa0abifbl (C)

(10) TypaysblLwbl €T, KaTTbl ipiMLUIK,
nna3, Wer, capbiMcak,, KeKeHicTep,
HaH, Kpekep XaHe XaHFakTapapl
Typay YLiH Konamnbl.
Ko3FanTKbILTbIH, XblNAaMAbFbI
asaifaH XoHe (Hemece) KaTThl
OipingereH ke3age eHaeyai gepey
TOKTaTbIHbI3.

«mc» (10) TypafblLbl YLUiH
VIHIPeOVEHTTEPAIH, MesLepiH Makc.
CbI3blFbIHAH aCbIPMaHbI3.

«hec» XaHe «mc» TypaFblLLUbl YLUIH
VHIPEeOVEHTTEPAIH MeJILLIEPIH MaKC.
CbI3blfblHAH aCblpMaHbI3.

My3 TekLlenepiH ycary YLUiH Tek
apHaribl My3 keckil nbiwarbl (10c)
6ap «mc» TypaFblLL KOCbIMLLA
xababiFbiH (10) nanganaHyra
6onapgpl.

Tamak mernwepi, yakblT XXaHe
Xblngamaplk xannbl keHectepai C
HYCKayJiblFbIHAH KapaHhbl3.



«hc» Peuent mbicansl: ban kocbuiFaH

epik (KyrMak canmachkl Hemece To-

can peTiHae)
50 g kapa epik

75 g koto Ban
70 mn cy (BaHWUNb aaMi 6ap)

* «hc» Typay blgbICblHA Kapa epik NeH
6angbl canblHbI3.

* ToOaszbiT b a3 °C
TemneparypameH 24 cadar a
obiObI3.

* 70 mn Ccy KOCbIHBI3 (BaHWJb A8Mi
6ap).

* Typ60 XbingamabiFbiHoa 1 cekyHp,
KECIH|i3.

"hc" TyparblLl XapafFblH NanganaHy

(KocbIMLIA XapakTbl Braun cepsuc

opTasnblFbiHAH caTbin anyra 6onaabl;

Gipak ke3 kefnreH enge 6ona

6epmeingj)

©nwemi perteneTiH
Typafbiwl Xapak (D)

Onwemi peTTeneTiH TypaFbILL KaTThl
ipiMLLUIK, 1S3, anma, WOoKoIBA4,
KaHFaK NeH My3 CUSIKTbI a3blK-
TYNIKTi TypayfFa Tamalua xapanapl.
MbllwakTapaplH, enwemi peTTeneTiH
TyparbiLL NEeH enweMi peTTeneTiH
TiniMLWEHIH kKemMeriMeH Taramabl S, M
XoHe L enwemiHe xeTki3in Typayra
6onagbl.

My3 TekwwenepiH ycary YLUiH Tek
apHanbl My3 XapfbiLl Nbiwassl (11¢)
6ap enwemi peTTeNneTiH TyparbILL
xapakTbl (11) nanganaHyra 6onabl.

Tamak Menwepi, yakbIT XXaHe
XblngamablK, xannbl keHectepai D
HYCKay/bifbIHAH KapaHbI3.

KyTty XxaHe Tazanay (E)

OHaey Typanbl erxen-terkenni
Hyckaynapapl E 6enimiHeH KapaHbI3.

Keninagik )xaHe Kbi3mMeT
KepceTy

TexHukanblk, cunarTaMmachbl CUSKTbI,
KONAAHbIC HyCKay blKTapbl Aa
€CKepTYCi3 e3repTinyi MyMKiH.
Erxeii-Terxeiini aknaparTtel 6enek
KEeNiN4iK XeHe KbI3BMEeT KepceTy
napakuacblHga KapaHbl3 Hemece
www.braunhousehold.com

canTblHa KipiHi3.

ﬁ wblkKkaHaoa 6acka yi
KOKbICbIMEH Bipre

EE TacTamaHbi3. EniHisperi

Braun KbI3MeT kepceTy opTaibifbiHa

HEeMecCe TUICTi X1Hay opTasibiKkTapbliHa

OTKi3yiHi3re 6onaapl.

! |I? 1935/2004 EEC Ttaram TMeTiH

Marepuanaap MeH Kepek-
colikec.

OHiM KonaaHbICTaH

Xapakrap epexeciHe
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EAL

Yari HB501BI-
MQ55xxxM
KepHey 220-240B
Fepy 50-60Ty
BaTtT 750 - 1000 Bt
Cakray Temnepartypa: +5°C
wapTTapsbl: | xaHe +45°C
blnFangpinbik:
< 80%

PymblHMAOa xacanfaH

LenoHrn BpayH Xaycxong MvoX
lepmanuva 3aHapl eHaipyLLi:
HenoHrn BpayH Xaycxong MveX
Kapn-Ynpux-LUtpacce H,

63263 Hoi-N3eHbypr
Bynbimapl icke nanpanaHy
HyCKay/blFblIHA CONKEC 63
MakcaTblHAa nanganaHy Kepek.
BynbIMHBIH, KbI3MET

Mep3iMi TyTbIHYLLIbIFA CaTblFaH
KYHHEH 6acTan

2 Xblngpl Kypangbl.

MmnopTtep:

«denoHrn» AAK, Pecein, 127055,
Mocksa kanacsl, CyLgBckas KeLeci,
27/3-yin (27-yn, 3-KypblibiM)

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cakrany mep3imi: LLlektenmereH
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Apbiny xargannapsbl: KopwaraH
OpTaHbl KOpFay TananTtapbiHa Calikec
Tacbimanpay xargannapbi:
TacbiMangay kesiHae Kynarbin anyfa
HEMECE LWaMafaH TbIC LarnkanTyFa
6onmanapl.

Cary xarpainapsbl: Cary
XargannapbiH eHAOipyLi
KepceTnereH, 6ipak onap XeprinikTi,
MEMJIEKETTIK XXBHE XaNblKapasblk,
epexenep MeH cTaHgapTTapra

cai 6onyra Tmic
©HpaipyLwi 3aybIT:
De‘Longhi Braun Household GmbH,

Carl-Ulrich-Strasse 4,
63263 Neu Isenburg, Germany

LUbiFapbisiFaH Xbisibl
LLbIFapbiiiFaH XbinbiH 6enriney yLiH
OyibIM TakTallacbiHOaFbl 5-CaHabIK,
LbIFaPYLLUbl KOAbIH KapaHbl3.
LLbiFapyLubl KOAbIHBIH, GipiHLUi

CaHbl LbIFAPFaH XbIablH COHFbI
caHbIH 6ingipeni. Keneci 2 caHpap
LUblFapblFaH XblaablH,

KYHTI30enik anta caHblH 6inaipea;.

An coHfbl 2 caHgap 1992 xbingaH
GacTan aBTomMaTtThbl TYpAe ecenTesnreH
6acbin WbiFapy Mep3iMiH 6ingipeni.
Mbicanbi: 30421 — Byiibim

2013 XblnbIHbIH, 4 anTacbiHOa
LUbIFapbIFaH.



Pycckuin
Mepen ncnonb3oBaHemM

I!I——IJI TLLI,aTeﬂbi—iO M NOJIHOCTbIO
npoymnTanTe AaHHbIe
VHCTPYKUUW Nepes Havanom
1cnosib30BaHns Npubopa, a Takxe
COXPaHUTe UX 4SS NOJlyHeHUs
cnpasku B 6yayuiem. CHUMUTE BCHO
YNaKOBKY U HAKJIENKW; YTUNU3NPYITE
VX Hagnexatum obpasom.

AeTtanu v npuHapnexHo-
cTn

1 Perynatop CKOPOCTHbIX pexu-
MOB

2 KHonka perynmpoBku CKOPOCTHU
(on/off)

Knonka Turbo (T)

MoTopHbI 610K

KHonkn dukcaropa EasyClick
Pabouas yactb 6neHaepa
MepHbIn cTakaH

Hacapnka-BeH4rK
a Pepyktop
b BeHnuuk

o N o o~ W

9 Hacagka ang niope
a Pepyktop
b CrepxeHb Hacagku ans
niope
¢ Jlonatka

10 Hacagka-usmenbyntens, 500 mn

«me»

a Kpobiwka (C nepenato4HbIM
MEXaHN3MOM)

b Hox-namenbuntenb

¢ Hox onsa konku nbpa

d Yawa namenvuutens
e Pes3unHoOBOE KOJbLLO,
npensaTcTByioLLee

CKOJTbXEHUIO

11 Hacagka-uamenbymtens c
KOHTponem pasmepoB 500 mn
a Kpbiwka (c nepegatovyHbiM
MEXaHN3MOM)
Hox-nameneuntensb
Hox ons konku nbga
Yala namenbumTens «mc»
PesunHoBoe konbLO,
npenaTcTBytoLLEee
CKOJIBXEHUIO
f Yawa namensuutensa c
KOHTPOJIEM PA3MEPOB «MC»
g BcraBka ¢ koHTpOnem
pasmepos

® OO T

Ucnonb3oBaHue npubopa

HacTtpoiika ckopocTu

Mpwn 3a0eincTBOBAHNN KHOMKM
PErynnpoBKM CKOPOCTU (2)

CKOPOCTb 06paboTKM COOTBETCTBYET
HaCTpOVike perynaropa CKopocTu
(1). Yem BblILLIE HACTPOliKa, TEM
BblLLE CKOPOCTb N3MeJIbYeHUs1.
[MoBopayvBas perynsitop CKopocTH,
MOXHO yA06HO N3MEHSITb CKOPOCTb B
npouecce paboTtbl. MakcManbHyo
CKOPOCTb 06pabOoTKN MOXHO
YCTaHOBUTb HaXKaTUeM Ha KHOTMKY
«Typ60» (3). Kpome TOro, KHomky
«Typ60» MOXHO MCMNOJb30BaTh

0719 10Aa41 KOPOTKUX MOLLHbIX
MMMyNbcoB 63 HEOBXOAMMOCTH
3a/1eliCTBOBATb PEryfIATOP CKOPOCTU.
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CtepxeHb 6neHpepa (A)

Py4Holn 6neHaep — aTo oTAnyHoe
pelueHne ais NpUroToBIEHUS
OUMNoB, COYCOB, 3anpaBokK A5
canartoB, CyrnoB, AeTCKOro NuTaHus, a
Tak>XXe HarNnTKOB, CMY3U 1 MOJTOYHbIX
KOKTENNen.

[na AOCTUXEHUS HAUYHLLINX
pesynbTaToB UCMOJIb3YiNTe CKOPOCTb
Turbo.

[na nonyvyeHns noapobHbIX
VHCTPYKUWMIA No 06paboTke CM.
pasgen A.

MNpumep peuenta: MaroHes

250 r pacTnTenbHOro macna
(Hanpumep, NOACONIHEYHOTr0),

1 arnyo n 1 4ONONHUTESNbHBIV ANYHBIN
XXENTOK

1-2 CT. IOXKM yKcyca
COJIb U NepeL| Mo BKycy

* lNomecTuTe BCE MHIPEANEHTDI
(KOMHaTHOM TeMnepaTypsbl)
B MEPHbI CTakaH
B BblLLEYyKa3aHHOM NopsaKe.

* [orpyaunTe py4yHon 6neHaep
[0 OHA MEPHOrO CTakaHa.
CwmelumBanTe Ha ckopocTu Turbo
[0 Tex Nop, Noka He HayHeT
06pa30BbIBATLCS 3IMY/bCUSA Macna.

Hacapka-BeH4YuK (A)

Vlcnonb3ynTe BEHYMK TOSIbKO

019 B30MBaHUSA CINBOK, ANYHbIX
06enkoB, NPUroToBNEeHUst BUCKBUTA U
LEeCcepToB 13 rOTOBbIX CMECEN.
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[ns 0OCTVXEHMS HAUYHLLINX
pesysbTaToB UCMOJb3YiTe
MakCUMaJIbHYIO CKOPOCTb.

[ns nony4eHns noapobHbIX
VHCTPYKLUMI N0 06paboTke CM.
pasgenA.

Hacapka pnsa niope (B)

Hacagky ans niope MOXHO
MCNoJb30BaTh 4S9 MNOPUPOBaHUS
BapeHbIX 0BOLLEN U PPYKTOB, TAKNX
Kak kapTodenb, Cnagkmn kKapTodenn,
NoMKA0pPbI, CAVBbI UK S6I0KN.

[na nony4yeHns noapobHbIx
VIHCTPYKUMIA No 06paboTke CM.
pasgen B.

Hacapka-nsmenbuyurtesnb
(C)

Mameneuntens (10) naeansHO
noAxXoauT ONs U3MEeNbYEeHNs Msca,
TBEPAOro Cbipa, 3efIeHN, YHeCHOKa,
oBoLLeN, xneba, KpekepoB 1 OPEXOB.

Mpn CHUXEHNN CKOPOCT PabOThI
ABUratens u/unu cubHoM BMbpauumn
He3amMmenInTeNlbHO OCTaHOBUTE
00paboTky.

Mpu ncnosb3oBaHNK N3MENBYUTENS
«mc» (10) cneguTe, 4TOObI
KONMYECTBO MHIPeaneHToB ObiS10
He BblLLIE YPOBHSA MakCUMasibHOW
OTMETKMU.

[Mpu ncnonb3oBaHnn U3amens4nTeENen
«hc» 1 «mc» cneguTe, YTOObLI
KOJINYECTBO UHIPEONEHTOB ObINIO

He BblILLE YPOBHSA MakCMabHOM
OTMETKMU.



[ns 06paboTkn KyOMKOB Nibaa
pa3peLLeHo NCNob30BaTh TOBLKO
HacaaKky-unamensintens (10) co
cneumasnbHbIM HOXOM [AJ1S KOJIKA
nbpa (10c).

JaHHble No MakcmasnbHbIM
obbemam, pekoMeHzauumn no
BPEMEHU 1 CKOPOCTU CM. B
rpaduyecKon MHCTPYKLMN N0
npumeHenuio C.

«hc» Mpumep peuenta: YHepHocnue
C MeaoM (Ha4YMHKa unuv cnpen ang

GANHYNKOB)

50 r yepHocnmea

75 r kpem-mena

70 mn1 BOAOBI (MpUNpPaBiEHHOMN
BaHW/IbIO)

* [lomecTnTe B Yally N3MENbYUTENS
«hc» YepHOCNUB N KpeM-me[,

* OcTaBbTe B X0J104MJIbHMKE Ha 24
yaca npwu temneparype 3 °C.

» [lo6aBbTe 70 Mn BOAbI
(NpunNpaBAeHHOV BaHMIbIO).

* I3amenbyanTe B TeYeHme CekyHabl
Ha cKopoCTU «TypbOo».

Mcnonbaylite Hacaaky-
nameneunTens «hc» (onuyoHanbHoe
ob6opynoBaHMe, KOTOPOE MOXHO
npnobpecTn B CEPBUCHbLIX LIEHTPax

Braun, ogHako He B KaXa0Wn CTpaHe).

Hacapka-namenbunrtesb
C KOHTPOJIEM pa3MepoB
(D)

M3menbunTenb C KOHTPOJIEM
pa3mepoB naeasnbHO NOAXOANT
0719 U3MeNibYeHns TBePAO0ro chipa,

nyka, 1610k, LWokKonaaa, OpPexoB U
nbaa. Ecnm ncnonb3oBatb HOXN,
N3Menb4nTesib C KOHTPOJIEM
pa3mMepoB 1 BCTaBKN C KOHTPOJIEM
pa3mMepoB MOXHO O006UTbCA
pe3ynbTaToB Mo pasmepy NpPoayKToB
S,MwuL.

na 06paboTkn KyOMKOB Nbaa
paspeLLeHO UCNONb30BaTb TONIbLKO
HacaaKy-n3MenbinTeNb C KOHTPOJIEM
pa3mepos (11) co cneyynanbHbIM
HOXOM A5 KoJiku nbga (11c).

JaHHble Mo MakcMasibHbIM
obbemam, pekoMeHaaLUnm no
BPEMEHU 1 CKOPOCTU CM. B
rpadmyeckomn NHCTPYKLMN N0
npumMmeHenmto D.

Yxop n ouncrtka (E)

[ns nonyvyeHns noapobHbIX
VHCTPYKUMIA No 06paboTke CM.
pasgen E.

FapaHTna n o6cnyxuBa-
HUue

TexHnYeckme xapakTepUCTUKN
KOHCTPYKLMM 1 HAacTosLLas
WHCTPYKLMS MO 3KChnyaTaLmm
MOryT ObITb U3MEHEHBI 63
npensapuTeNibHOro YBEAOMIIEHUS.

[ns nonyvyeHns noapobHomn
nHdOpMaLnn CM. OTAENbHbIN
OyKeT, MOCBSALEHHbIN rapaHTUn 1
obcnyxneaHuto, nnn nocetTuTte Beb-
canTt

www.braunhousehold.com.
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He BbibpacbiBainTe nprnbdop
E BMeECTE C ObITOBbIMU

0TX04amMu Mo OKOHYaHMM
EEEN Cpoka ero aKcnayaTaumn.
Cpatb npmbop Ha yTUnmM3aumio
MOXHO B CEPBUCHOM LIEHTPE

Braun unv B COOTBETCTBYIOLLMX
nyHKTax céopa, NpeaycMOTPEHHbIX B

BalLLEn CTpaHe.
Il
Q f npegHasHa4YeHHble s
KOHTaKkTa C NULLEBbLIMU
npoaykTamu, COOTBETCTBYIOT
TpeboBaHMSAM eBPOMNEencKoro
pernameHTa 1935/2004.

EAL

Martepwuansl n npegmeThbl,

Mopenb HB501BI-
MQ55xxxM
HanpsixeHue | 220 - 240 B
YacTtoTta 50-60Ty
KoJsiebaHunit
MowHocTb 750 -1000 BT
YcnoBusa Mpu Temneparype:
XpaHeHus: oT +5°C o +45°C
1 BJTAXXHOCTU:
< 80%

M3rotoBneHo B PymbiHUK oSt
[e’'Nlonru BpayH Xaycxong MmoX
[epmaHunga

De’Longhi Braun Household GmbH
Carl-Ulrich-StraBe 4

63263 Neu-lsenburg/Germany

N3penve ncnonb3oBaTb
MO Ha3HA4YeHUIo B COOTBETCTBUM
C PYKOBOACTBOM MO 3KCMyaTaumu.
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Cpok cnyx6bl n3genusi coctaBnsieT
2 rofa c oatbl Ipoaaxm
notpebuTenio.

MimnopTep 1 OTBETCTBEHHbIN

3a npeTeH3unn noTpedbuTenei:
000 «[lenonHrun», Poccus,
127055, MockBa, yn. CyuieBckas,
a. 27, crp. 3.

Ten. +7 (495) 781-26-76

Cpok xpaHeHusi: He orpaHuyeH

YcnoBus ytunusauun:
YTnnm3npoBatb B COOTBETCTBUM
C 9KOJIOrM4eckMun TpeboBaHNAMMN

YCcnoBus TPaHCNOPTUPOBKMU:
Bo Bpems TpaHCNOpPTUPOBKN,
He 6pocaTb 1 He NnoaBepraTb
V3NnLLIHEN BUbpaumun.

YcnoBusa peanusauum: [pasuna
peanusaumm ToBapa He YCTaHOBJIEHbI
M3roTOBUTENEM, HO OOXKHbI
COOTBETCTBOBATb PErMOHASbHbIM,
HaUVOHANbHbIMU MEXAyHAPOAHbIM
HOpMaM 1 cTaHZapTaMm.

n pou3BoauTesib:

De’Longhi Braun Household GmbH,
Carl-Ulrich-Strasse 4,
63263 Neu Isenburg, Germany

JaTta nsrotosseHusa
YT106bI Y3HATL AATY BbINyCKa,
MnocMoTpuUTE Ha NATU3HAYHbIV
KOA, NpoaykTa (Bo3ne Tabinyku ¢
ob6o3HayeHneM cepun). lNepaas
undpa o603Ha4YaeT NOCNELHIO
undpy roga N3roToBAEHUA.

[Be cneayouwme uudpbl — 3TO
KanieHgapHada Hegend.



A nocnenHve ase ykasbiBaloT
nsgaHue (aBTomMaTnyeckm
noacumTbiBaeTcs ¢ 1992 ropa).

YKpaiHCbKa
Mepen BUKOPUCTAHHAM
M Mepen BVIKOpI/ICTaHHﬂl\{I’
npunazy yBaxxHo 03HanomMTecs
3 KEPIBHMLTBOM KOPUCTYyBa4ya Ta
36epexiTb Moro ns noaasnbLIoro
BUKOPUCTAHHSA. YTUNisynTe BCi
YaCTUHWN YNAKOBKM Ta eTUKETKN
HaJIeXHVM Y/MHOM.

AeTani Ta akcecyapu

1 Perynatop 3MiHHOI LWUBUAKOCTI

2 KHonka 3MiHHOi WwBuakocTi (on/
off)

3 KHonka npuckoptoBada Turbo (T)
4 MoTtopHuin 610K

5 KHonku po3670KyBaHHS
EasyClick

6 Pyuka 6nengepa

7 CrakaH

8 Hacaaka-BiHYMK
a kopobka WwBMaKocTen
6 BiHYMK

9 Hacapgka ang niope
a KopoOka LBMaKoCTen

6 Hacagka ons nope
B sionatresa OOBTHUUSA

10 Hacapgka ans Hapiskm 500 ma
a  Kpuwka (3 Kopobkoto
LWBUOKOCTEN)
b Hix ona HapizaHHa
C  HiX ansa nboay

Mpumep: 30421 — nzpenvie 6bio
BbinywieHo B 2013 roay (B 4 Hegento).

d eMmHIiCTb 4ns Hapi3aHHA
€ MPOTUKOB3HE r'yMOBE KiflbLie

11 Hacagka ang Hapi3aHHA

3 PErysoBaHHAM PO3Mipy

Ha 500 mn

a  Kpuwka (3 Kopobkoto
LIBUOKOCTEN)
HIDX A5 Hapi3aHHSA
Hi>K 419 nboay
EMHICTb A9 Hapi3aHHsS «MC»
NPOTUKOB3HE NYMOBE KiflbLie
EMHICTb N9 HAapi3aHHS 3
pPeryJoBaHHAM PO3Mipy «SC»
g BCTaBKa AJs pPeryatoBaHHS

po3Mmipy

9K BUKOPUCTOBYBaTHU
npUCTpin

D Q O T

BuOGip wBuakKocTi

AKLLO HATUCHYTW KHOMKY 3MiHHOT
LIBMOKOCTI (2), WBUAKICTb 006p06KM
BiQMOBIAAE HANaLWTyBaAHHIO
perynstopa 3MiHHOI WwenakocTi (1).
Yuym BULLE LI HANALUTYBAHHS, TUM
OinbLua LWBMAKICTb HApi3yBaHHS.
LLIBWAKICTb MOXHaA 3py4HO
peryntoBartu nig yac poboTtu
npunazy, NoBepTayu perynsatop
WBNAKOCTI. MakcumanbHOi
LIBMOKOCTIi 0OPOOKM MOXKHA A0CArTU
LLUNIIXOM HaTUCKaHHS KHOMKKW «turbo»
(3). KHonky «turbo» Takox MoxHa
BUKOPUCTOBYBATU AJ151 MUTTEBUX
MOTY>XHUX iIMMAYNbLCIB 3aMiCTb TOrO,
Wwo6 nepemMuKaTy perynstop
LUIBUOKOCTI.

73



Hacapka-onenpep (A)

Py4Huin 6neHpep ineanbHo nacye
015 NPUroTyBaHHS NigamBe, COYCiB,
npunpae 4o canaris, Cynie, ANTAYOro
Xap4yyBaHHS, a TakoX HamnoiB.,
MOJIOYHUX Ta iHWNX KOKTenniB. Ansa
LOCSArHEeHHS HaMKpaLLMxX pesynbTaTiB
BCTAHOBJIIONTE HANBULLY LIBUAKICTb
«turbo».

Jng 0OCArHeHHs HanKpaLmx
pe3ynbTaTiB BCTAHOBIONTE HANBULLLY
LIBUAKICTb «turbo».

JeTtanbHi iIHCTPYKLUIi 3 NPUroTyBaHHA
OMBITbCS B po3aini A.

Mpuvknan peuenta: ManoHes

250 r onii (Hanpuknag,
COHSILLIHNKOBOI)

1 anye i 1 oOaTkoBUIN AEHYHUN

>KOBTOK

1-2 CT. NOXKM oUTY

Ciflb Ta NepeLb 3a CMakoM

* CknagiTb BCi iHrpeaieHTn (npun
KOMHaTHIN TeMneparypi) B CTakaH
Yy BKa3aHOMY BULLLE MOPSAOKY.

* 3aHypTe pyyHuin GneHpep
00 oHa cTakaHy. 3A4ircHionTe
nepeMillyBaHHs Ha LWIBUOKOCTI
«turbo», gokM onia He No4YHe
eMybryBaTu.

Hacapka-BiH4uk (A)

BukopuctoByimnTe HacaaKy-BiHYMK
nuwe ons 36uBaHHA BepLUKiB, Oinkis,
nMpuroTyBaHHs OICKBITIB Ta AecepTiB 3
rOTOBUX MOPOLLIKIB.
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Jna OCArHEHHS HaKpaLmx
pes3ynbTaTtiB BCTAHOBAONTE HANBULLY
LIBUAKICTb.

[eTanbHi iIHCTPYKLIi 3 TPUroTyBaHHA
OMBITbCS B po3aini A.

Hacapka pns niope (B)

Hacagky ong niope MoxHa
BUKOPMCTOBYBATU A9 MEPETBOPEHHS
B NMtopenonibHuin ctaH BapeHmx
OBOMIB Ta PpPyKTiB, HANpuKNaa,
3BMYAMHOI Ta CONOAKOI KapTonii,
nomigopie, cnne Ta A6yK.

JeTanbHi iIHCTPYKLUIii 3 NPUroTyBaHHA
ONBITbCA B po3aini B.

Hacapka pns Hapi3sku (C)

Hacapka ons Hapisku (10) ineanbHo
nacye ons noapibHeHHs m‘aca,
TBEPOOro cupy, unbyni, cneLin,
YacHMKY, OBOUIB, XJliba, Kpekepis Ta
ropixiB.

HeraiiHo npunuHiT poboTy, AKLLO
LUIBUAKICTb ABUIYHA 3HUXYETLCA Ta/
abo 3’ABNSAETLCS CUbHA BiOpaLLis.

Mig yac BUKOPUCTaHHS Hacaakm
«mc» (10) KinbKiCTb iHrpenieHTiB He
NoBWHHa ByTY GiNbLLOI 3a TaKy, L0
0BMEXYETbLCS NiHIEID MAaKCUMYMY.

ig, 4ac BUKOPUCTAHHSA HacagoK
«mc» Ta «hc» KINbKICTb iIHFPeaieHTIB
He noBuHHa 6yTK BiNbLUOIO 3a Taky,
L0 0OMEXYETLCS JiHIEID MaKCUMYyMYy.

MopapibHoBaTN KYyOUMKM NbOAY 3aaTHA
nvLwe Hacaaka ons Hapisku «mc» (10)
3a 0MNoOMOroto crneLianbHOro Hoxa
(10c) ons po3KOJIOBAHHSA NbOAY.



LLLo6 pizHaTucs Npo MakcumasnbHy
KiNIbKiCTb NpOAyKTiB A5 06pobKM,
a TakoX peKoOMeHO0BaHu Yac

Ta LWBUAKICTb NPUrOTYBaHHS,
3BepTanTecs 0o KepisHuurea 3
ekcnnyarauii C.

MNpuknan peuenTa ong Hacaakm «he»:

MenoBum HOPHOCAMB (HaYMHKA A4
MnuHLUiB abo nacta ana 6ytep6poais)
50 r yopHOCnMBY

75 r kpemonopfibHoro meay
70 mn BOOM (3i CMakoM BaHini).

* oknagitb YopHOCAMB Ta
KpemonoaioHuin men, y
3MiLlyBasibHY EMKICTb «hC».

* 36epiraty npu Temnepartypi 3°C B
XONOOWbHUKY NPOTAroM 24 roanH.

* Jopante 70 mn BoAM (3i CMakom
BaHini).

* MoapibHiTb Ha WBMAKOCTI Turbo
MPOTSAroM CeKyHau.

BukopuctoByinTe Hacaaky ons
Hapi3kn «hc» (Ao[aTkoBy HacaaKy
MO>XHa nNpuaodaTn y cepBiCHOMY
LeHTpi Braun, ogHak He y BCix
KpaiHax)

Hacapka pns Hapi3aHHSA
3 peryJiloBaHHAM

posmipy (D)

Hacapgka onsa HapisaHH: 3
peryiBaHHAM PO3Mipy ineasnbHO
NiaxoanTb ANns noapibHeHHs TBepaoro
cupy, umbyni, Wokonaay, ropixis i
nboay. 3a 4ONOMOrolo HOXIB, Hacaaku
LS HApi3aHHS 3 PerytoBaHHAM
PO3Mipy Ta BCTaBKU A1 PEFYIIOBAHHS

pPO3Mipy MOXHa NoAPIGHUTY
npoaykTn o po3mipie S, M ta L.
MoppibHoBaTN KYyOUKM NBOAY MOXHA
NMLLIE HACaZKOW ANs HAPI3aHHS

3 peryntoBaHHAM po3mipy (11) 3a
[O0MNOMOIOIO CreLjiasibHOro Hoxa
(11c).

LLLo6 pisHaTucs Npo MakCUManbHy
KiJIbKiCTb MpOoayKTiB A5 06pobKM,
a TakoXX peKOMEHO0BaHUI Yac

Ta WBWAKICTb NPUrOTYBaHHS,
3BepTanTecs oo KepisHuurea 3
ekcnnyarauii I

Aornap ta ymweHHs (E)

[eTanbHi iIHCTPYKLIi 3 NPUroTyBaHHA
OMBITbCS B po3aini E.

FapaHTia Ta 00CcnyroBy-
BaHHS

MpoekTHi cneuundikadii, a Takox
LaHi IHCTPYKLIT 3 ekcnnyartawii Moxe
OyTn 3MiHEHO 6e3 nonepeaHLOro
MOBIAOMJIEHHS.

[lna oTpMaHHS aeTanbHOoi
iHbopmauii ame. NoBHI yMOBM LWLOJ0
rapaHTii Ta o6cnyropyBaHHs, abo
3aMaiTh Ha CanT:
www.braunhousehold.com.

E\/ noGyToBMMM Bigxogamm

EE  HanpuKiHL TEPMiHY HOro
ekcnnyarauii. 3aatn NnpucTpin Ha
yTunizauito MmoxHa B CepBicHOMY
ueHTpi Braun abo y BianoBigHnx
nyHkTax 36opy, nepenbdadyeHnx y
BaLUil KpaiHi.

Byab nacka, He yTunisynte
MPUCTPIN pa3om i3
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Matepiann Ta npegmeTn,
NPU3HaYeHi o8 KOHTaKTy 3
Xap4yoBUMW NPOOYKTaAMMU,
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