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Varnostna opozorila

Pozorno preberite ta navodila in jin shranite za prihodnjo uporabo.
Odstranite vso embalazo in nalepke.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga lahko — iz varnostnih
razlogov — zamenja le proizvajalec ali pooblasCeni servis za
Kenwood.

Po uporabi ter pred CiSCenjem in namescanjem ali menjavo
orodja/nastavkov izklopite aparat in izvlecite Vtic.

Prste drzite stran od gibljivih delov in pritrienin nastavkov.

Med delovanjem aparat vedno nadzoruijte.

Nikoli ne uporabljajte poskodovanega aparata. PoSljite ga na
pregled ali v popravilo: glejte »Servisiranje«.

Kabel nikoli ne sme viseti na mestu, na katerem ga lahko zagrabi
otrok.

Pokoncni meSalnik ne sme delovati z glavo v dvignjenem polozaju.
Nikoli ne pustite, da se pogonska enota, kabel ali vtic zmocijo.
Nikoli ne uporabite neprimernega nastavka ali obeh izhodnih
prikljuckov hkrati.

Nikoli ne presezite najvecjih dovoljenih koliCin in hitrosti, navedenih
v tabeli s priporoc¢eno uporabo.

Pred uporabo nastavkov preberite in upostevajte varnostna
navodila, ki so jim prilozena.

Pri odstranjevanju orodij za posodo po daljSi uporabi bodite zelo
previdni, saj se lahko segrejejo.

Pri dvigovanju aparata bodite zelo previdni, saj je tezek. Pred
dviganjem aparata poskrbite, da je glava pritrjena in so posoda,
orodja, pokrov izhoda za nastavek in kabel zavarovani.

Aparat med premikanjem vedno dvignite za podstavek in mesalno
glavo. Aparata ne dvigajte ali prenaSajte za roCaj posode.

Ne premikajte ali dvigujte mesSalne glave s pritrjenim nastavkom,
saj lahko pokoncni mesalnik postane nestabilen.

Aparat naj ne deluje blizu roba delovne povrsine, prav tako ne
sme viseti Cez delovno povrSino. Ko je nastavek pritrjen, nanj ne
pritiskajte s silo, saj lahko enota postane nestabilna, se prevrne in
vas poskoduie.



Aparat ni primeren za otroke. Aparat in kabel hranite zunaj dosega
otrok.

Otroke je treba nadzorovati, da se ne igrajo z aparatom.

Napacna uporaba aparata lahko povzroc¢i poskodbe.

Kratki napajalni kabel postavite tako, da se vanj ne boste zapletali
ali spotikali. Pri uporabi podalj§kov bodite previdni. Ce uporabite
podaljSek: 1) mora biti oznacena elektricna moc¢ podaljSka

vsaj tako visoka kot elektricna moc aparata in 2) naj bo kabel
postavljen tako, da ne prekriva pulta ali mize, kjer ga lahko vieCejo
otroci ali se Sezenj nenamerno spotaknejo. 3) PodaljSek mora biti
3-Zilni in ozemljen. Elektricna moc¢ aparata je navedena na spodniji
strani enote.

Aparate lahko uporabljajo osebe z zmanjSanimi fiziCnimi,
senzoricnimi ali umskimi sposobnostmi, ki nimajo dovolj izkusen|
in znanja, le Ce so pod nadzorom in upostevajo navodila glede
varne uporabe aparata ter razumejo nevarnosti uporabe.

Aparat uporabljajte samo za predvideno uporabo v gospodinjstvu.
Proizvajalec Kenwood ne prevzema nikakrSne odgovornosti

ob neprimerni uporabi aparata in za okvare, ki nastanejo zaradi
neupostevanja navodil za uporabo.

Steklena posoda

Pred uporabo poskrbite, da so nastavki za uporabo v
posodi namesceni na ustrezno visino in se ne dotikajo
dna posode - glejte poglavje »Prilagoditev nastavkac«.
Ne dovolite, da steklena posoda pride v stik z mocnimi viri toplote,
npr. pecico ali grelno plosco Stedilnika, saj se lahko poskoduie.
Ne udarjajte z orodjem po steni posode, da bi odstranili sestavine.
Stekleno posodo je mogocCe uporabljati v mikrovalovnih pecicah.



Posebna navodila za vzdrzevanje

Steklo je naravni material in med izdelavo steklene posode je
posebna skrb namenjena brezhibnemu videzu, a kljub temu se
morda opazijo manjse napake, kar je pricakovano in ne vpliva na
uporabo posode.

Pred prikljuéitvijo aparata

delu aparata.

e POZOR: TA APARAT MORA BITI OZEMLJEN.
@ Aparat je v skladu z Uredbo (ES) §t. 1935/2004 o materialih in izdelkih, namenjenih za stik z Zivili.

® PrepriGajte se, da elektricna napetost v vasem gospodinjstvu ustreza napetosti, navedeni na spodnjem

Pred prvo uporabo

e Operite dele — glejte poglavie »Cigéenje in
vzdrzevanje«.
Popis delov
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MeSalna glava

Izhod za nastavek

Pokrov izhoda za nastavek
Prikljucek za orodja

Posoda

iz nerjaveCega jekla (Ce je prilozena)
steklena (Ce je priloZzena)

Stikalo za vklop/izklop in uravnavanje hitrosti
Lucka za pripravijenost mesalnika
Ohisje mesalnika

Gumb za sprostitev meSalne glave
Predal za kabel

K-stepalnik

Metlica

Nastavek za gnetenje

Stepalnik (Ce je prilozen)

Ploski stepalnik (Ce je prilozen)
Lopatka

ZascCita pred Skroplienjem

Uporaba mesalnika

1

Dvignite gumb za sprostitev mesalne glave
na zadnji strani pokon&nega mesalnika
0 in hkrati glavo @ dvignite, da se
zaskodi v vi§ji polozaj 9
Namestite Zeleni nastavek v vti¢nico. Nato
nastavek potisnite navzgor 9 in ga obrnite
9, da se zaskoci na svoje mesto.
Posodo namestite na podstavek.
Ro¢ posode postavite naravnost nad
simbol z odklenjeno klju¢avnico @, nato
posodo nezno obracajte v smeri urnega
kazalca, dokler ni ro¢ naravnost nad
simbolom z zaklenjeno kljuéavnico @
. NE UPORABLJAJTE prevelike sile in NE
ZATISNITE preve¢ @.
Dvignite gumb za sprostitev meSalne glave
na zadnji strani pokon¢nega mesalnika
in hkrati spustite glavo mesalnika @
Napajalni kabel vkljucite v vti¢nico, »lucka za
pripravljenost mesalnika« zasveti.
Aparat vklopite tako, da obrnete stikalo za
uravnavanije hitrosti na Zeleno nastavitev.
Ce Zelite nastavek odkleniti in sneti, ga
obrnite v nasprotni smeri urnega kazalca, da
se sprosti, in ga izvlecite.




Pomembno

e Ce mesalno glavo med delovanjem
dvignete, se aparat takoj ustavi. Za
ponoven zagon spustite meSalno glavo,
obrnite stikalo za izbiro hitrosti na »Ox,
pocakajte nekaj sekund in nato znova
izberite zeleno hitrost. MeSalnik mora
takoj zaCeti delovati.

e Ko je mesalna glava dvignjena, »lucka
za pripravijenost meSalnika« ugasne. Ko
glavo spustite, luCka zasveti, kar pomeni,
da je meSalnik pripravljen na uporabo.

Nasveti

e Funkcija za stepanje Q) je prirocna za
vmesavanje lahkih sestavin v teZje zmesi,
npr. pri pripravi vetrcev, pen in sadnih
desertov, genovskega biskvita in suflejev
ter za po€asno vmeSavanje moke in sadja
v biskvitne mesanice. Mesalnik deluje s
stalno nizko hitrostjo.

® Pokonc¢ni mesalnik ima funkcijo za
»pocasen zaceteks, ki prepreci polivanje.
Vendar aparat potrebuje nekaj sekund,
da doseze izbrano hitrost, ¢e je v posodi
tezka mesanica, npr. testo za kruh.

Elektronsko uravnavanije
hitrosti s senzorjem

Mesalnik je opremljen z elektronskim
uravnavanjem hitrosti s senzorjem, kar
omogoca ohranjanje stalne hitrosti pri
razli¢nih obremenitvah, npr. za gnetenje testa
ali dodajanje jajc k biskvitnim meSanicam.
Zato boste med delovanjem morda zaznali
razlike v hitrosti, ko se meSalnik prilagaja

na obremenitev in izbrano hitrost - to je
normalno.



Tabela s priporoCeno uporabo

To je le priporoéilo, dejanski ¢as obdelave se lahko razlikuje, odvisno od
posameznega recepta in sestavin.

K-stepalnik

Za izdelovanje tort, piskotov, testa za kolace, sladkorne glazure,
nadevov, eklerjev in pire krompirja.

Nasveti in namigi
e  Postopoma povecujte hitrost, da se izognete Skroplienju
sestavin.

e Da bi popolnoma zmesali vse sestavine, veckrat ustavite
mesanije in posodo postrgajte z lopatko.

e ZakolaCe uporabite hladne sestavine, razen Ce recept navaja

drugace.

Recept/Postopek ﬁ @

A )

(Maks.) (minut)
Pecivo in keksi — dodajanje | Teza moke 680 g Min. —» 2 2-3
mascobe v moko
Pripravijene biskvitne Skupna teza 2 kg Min. —» 1
mesanice Maks.
Stepalnik

Za stepanje in mesanje mehkih sestavin.

Nasveti in namigi

e  Postopoma povecujte hitrost, da se izognete Skropljenju
sestavin.

e Pri stepanju mascobe in sladkorja za biskvitne mesanice
vedno uporabljajte mas¢obo sobne temperature ali jo najprej
zmehcajte.

e Ne uporabljajte stepalnika za pripravo tezjih receptov, npr.
kvasenega testa, ali obdelavo trdih sestavin, ki npr. vsebujejo
peske sadja, kosti ali lupine.

Recept/Postopek ﬁ C")
A )
(Maks.) (minut)
Stepanje masla/margarine in sladkorja 2,68 kg Min. —» 2
Maks.
Stepanije jajc v biskvitne mesanice Min, —» 1-4
Maks.
Stepanje moke, sadja itd. Stepanje 30-60 sekund
— 1

Uporabljena velikost jajc = srednja velikost (teza 53-63 g)




Tabela s priporo¢eno uporabo

posameznega recepta in sestavin.

To je le priporocilo, dejanski ¢as obdelave se lahko razlikuje, odvisno od

Metlica

Za jajca, smetano, testo za cvrtje, biskvit brez mascobe, Spanske
vetrce, skutne torte, kreme, sufleje

Pomembno

sestavin.

e  Postopoma povecujte hitrost, da se izognete Skropljenju

¢ Metlice ne uporabljajte za tezke zmesi (biskvitne
mesanice, stepanje mascobe in sladkorja), saj jo
lahko poskodujete.

*  NajboljSe rezultate boste dobili, e imajo jajca sobno
temperaturo. Pred meSanjem beljakov se prepricajte, da na
mesalni metlici ali v posodi ni nobene mascobe ali rumenjaka.

postrgajte posodo in mesajte Se 10
sekund pri najvedji hitrosti.

rastlinskega olja

Recept/Postopek ﬁ @
() )
(Maks.) (minut)
Beljaki 12 (420 g) Min, —» 3
Smetana 11 Maks. 2-3
Testo za palacCinke 250 g moke Min. 10 sekund
e Najprej v posodo dodajte moko, nato pa | 900 g mleka
$e mokre sestavine. 200 g jajc Maks. 45-60 sekund
e MesSajte pri najnizji hitrosti, da se
sestavine dobro premesajo.
Majoneza 2 rumenjaka Maks. 1-11%
e Zanajboljge rezultate po dodajanju olja 10 g gorcice
200 ml

Uporabljena velikost jajc = srednja velikost (teza 53-63 g)
Uporabljena smetana za stepanje = sveza smetana za stepanje z najmanj

38-odstotno vsebnostjo masc¢obe




Tabela s priporoCeno uporabo

To je le priporoéilo, dejanski ¢as obdelave se lahko razlikuje, odvisno od
posameznega recepta in sestavin.

Nastavek za gnetenje

Za kvaseno testo

Nasveti in namigi

Pomembno

Nikoli ne smete preseci navedene najvecje koli¢ine in
hitrosti, saj lahko aparat preobremenite.

Ce slisite, da aparat dela s tezavo, ga ugasnite, odstranite polovico
testa in zgnetite vsako polovico testa posebe;.

Sestavine se bodo najbolie zmesale, ¢e v posodo najprej viijete
tekocino.

Aparat veckrat ustavite in z nastavka za gnetenje postrgajte testo.

Kvas

Suhi kvas (ki zahteva rekonstitucijo): v posodo Vlijte toplo vodo.
Nato dodajte kvas in sladkor ter pustite stati 10 minut, dokler se ne
zacne peniti.

Svezi kvas: zdrobite v moko.
Druge vrste kvasa: upostevajte proizvajalCeva navodila.

Recept/Postopek ﬁ C")
A .
(Maks.) (minut)
Testo za kruh Teza moke 1,35 kg Min. 60 sekund
(trdo kvaseno) 1 3-4
Skupna teza 2,17 kg Ponovno 60 sekund
gnetenje pri
hitrosti 1
Mehko kvaseno testo Teza moke 1,3 kg Min. 60 sekund
(obogateno z maslom | gypna teza 2,5kg 1 3-4
in jajci)
1 Ponovno 60 sekund
gnetenje pri
hitrosti 1

Uporabljena velikost jajc = srednja velikost (teza 53-63 Q)




Tabela s priporo¢eno uporabo

To je le priporocilo, dejanski ¢as obdelave se lahko razlikuje, odvisno od
posameznega recepta in sestavin.

Ploski stepalnik

Ploski stepalnik je namenjen za stepanje lazjih sestavin v tezje zmesi,
npr. za vetrce, pene, sadne deserte, genovski biskvit, sufleje, in za
stepanje moke v biskvitne mesanice.

Nasveti in namigi
Pomembno

e  Stepalnik ni namenjen uporabi za pripravo tezjih receptov, kot je
testo, stepanje mascobe in sladkorja ali biskvitne mesanice.

e Ko mesSanici dodajate moko, jo polozite na list papirja, ki je
odporen proti mascobi, ter ga zavihajte, tako da se oblikuje dulec.
Ob uporabi funkcije za stepanje pocasi stepajte moko v zmes.

e Ne uporabljajte velikin hitrosti, saj je za optimalno umesanje
potrebna majhna hitrost.

e Nastavek ni namenjen za mesanje vrocih sestavin, zato jih
predhodno ohladite s ploskim stepalnikom.

e ZanajboljSe rezultate beljakov ali smetane ne stepajte prevec —
ploski stepalnik ne bo mogel ustrezno stepsti zmesi, Ce je stepena
mesanica pregosta.

e Zmesi ne stepajte predolgo, saj bo izpustila zrak in bo preredka.
Ko so sestavine dovolj premeSane, meSalnik ustavite.

e Vse sestavine, ki ostanejo na mesalnem elementu ali stranicah
sklede, je treba previdno stepsti z lopatko.

Recept/Postopek ﬁ @
() )
(Maks.) (mmut)
Genovski biskvit/Biskvit z | Metlica 9 jajc Maks. 4-5
dobro stepenimi jajci Ploski stepalnik 250 g moke Stepanje o8
Sufleji Metlica 6 jajc Maks. 1
Ploski stepalnik 900 g Stepanje 1
Cokoladna krema Metlica Maks.
- - 1,5 kg - 2-3
Ploski stepalnik Stepanje

Uporabljena velikost jajc = srednja velikost (teza 53-63 g)




Namestitev in uporaba

zaScCite proti Skroplienju

1 Mesalno glavo dvignite, da se zaskodi.

2 Posodo namestite na podstavek.

3 Potisnite zascito proti Skroplienju na
spodnjo stran meSalne glave @, dase
popolnoma pritrdi. Nihajni del mora biti v
polozaju, kot je prikazano na sliki.

4 Vstavite potrebni nastavek.

Spustite meSalno glavo.

e Med meSanjem lahko dodajate sestavine
neposredno v posodo prek nihajnega
dela zascite proti Skroplienju Q.

e Ob menjavi nastavkov zascite proti
Skropljenju ni treba odstraniti.

6  ZaScito proti Skroplienju odstranite
tako, da dvignete mesalno glavo in ga
potisnete navzdol.

Prilagoditev nastavka

K-stepalnik, metlica, stepalnik in
ploski stepalnik

Nastavki so tovarnisko nastavljeni na praviino
viSino za prilozeno posodo in prilagoditve ne
potrebujejo. Toda Ce zelite nastavke prilagoditi,
uporabite 15-milimetrski vijacni kljuc.

Nato sledite tem navodilom:

1 Aparat izklopite iz elektricnega omrezja.

2 Dvignite mesalno glavo in vanjo vstavite
metlico ali stepalnik.

3 Spustite mesalno glavo. Ce je manevrski
prostor treba prilagoditi, dvignite mesalno
glavo in odstranite nastavek. Najbolje
je, ¢e se metlica, K-stepalnik in ploski
stepalnik skoraj dotikajo dna posode @.

Stepalnik

e Najbolje je, ¢e se dotika povrsine posode
in jo med meSanjem nezno brise ®.

4 Z uporabo ustreznega vijacnega kljuca
odvijte matico, tako da omogocite
prilagoditev gredi @ ali @. Ce Zelite
nastavek spustiti blizje dnu posode,
obrnite gred v nasprotni smeri urnega
kazalca.

Ce Zelite nastavek dvigniti stran od dna
posode, obrnite gred v smeri urnega
kazalca.

5  Matico znova privijte.

6  Nastavek namestite na meSalnik in
spustite meSalno glavo.

(Glejte zgornje tocke za pregled
njegovega polozaja.)

7 Po potrebi ponovite zgornje korake,
dokler nastavek ni pravino namescen. Ko
to dosezete, matico tesno privite.

Opomba: Prikazan vijaéni kljué je

namenjen le ponazoritvi.

Nastavek za gnetenje

Ta nastavek je tovarnisko nastavljen in
prilagoditev ne potrebuije.

Stepalnik

e Stepalnik je namenjen stepanju in
mesanju mehkih sestavin. Ne uporabljajte
je za pripravo tezjin receptov, npr.
kvaSenega testa, ali obdelavo trdih
sestavin, ki npr. vsebujejo peske sadja,
kosti ali lupine.

Namestitev lopatice stepalnika
e Lopatica stepalnika je ze namescena na

stepalnik in jo je pred ¢CiS¢enjem vedno
treba sneti @.

1 Previdno namestite fleksibilno lopatico
stepalnika na nastavek tako, da namestite
dno lopatice stepalnika v rezo @, nato
pa eno stran vstavite v utor, preden nezno
pritrdite na mesto @® . Enako naredite z
drugo stranjo ®.



Vzdrzevanije in CisCenje
o Pred Cis€enjem aparat vedno izklopite in
ga izkljucite iz vticnice.

Pogonska enota in pokrov izhoda za
nastavek

e Obrisite z vlazno krpo, nato pustite, da se
posusi.

o Nikoli ne uporabljajte abrazivnih sredstev
in ne potapljajte v vodo.

o  Odvecni napajalni kabel shranite v
namenski predal na zadniji strani
aparata.

Posoda iz nerjaveéega jekla

e Umijte ro¢no, nato temeljito osusite ali pa
jo operite v pomivalnem stroju.

e Za CiSCenje posode iz nerjaveCega jekla
nikoli ne uporabljajte zicne SCetke, jeklene
volne ali belila. Za odstranjevanje vodnega
kamna uporabite kis.

e Hranite stran od toplote (kuhalne plosce,
pecice, mikrovalovne pecice).

Nastavki in zas¢ita proti Skropljenju

e Umijte ro¢no, nato temeljito osusite ali pa
jih operite v pomivalnem stroju.

Stepalnik

e Pred ¢iscenjem vedno odstranite
upogliive lopatice ®.

o Upodgljive lopatice in nastavek operite v
topli milnici in nato temeljito posusite.
Lahko jih operete tudi v pomivalnem
stroju.

Opomba: Pred uporabo in po njej preglejte
stanje nastavka ter morebitno obrabo ter
redno preverjajte stanje lopatice stepalnika in
jo zamenijajte, Ce se pojavijo znaki obrabe.

Steklena posoda

e Posodo operite v topli milnici in nato
temeljito posusite.

e Lahko jo operete tudi v pomivalnem
stroju.

e Opomba: Tulec na podstavku posode je
prav tako mogoce odstraniti in ga oprati
na enak nacin. Ce Zelite tulec odstraniti,
prazno posodo obrnite narobe in odvijte
tulec v nasprotni smeri urnega kazalca.
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Servisiranje

Ce imate kakréne koli tezave z delovanjem aparata, si, preden zaprosite za pomog, oglejte poglavie
»Vodnik za odpravijanje napak« v priro¢niku ali obiscite spletno stran www.kenwoodworld.com.

Za vas izdelek velja garancija, ki je v skladu z vsemi zakonskimi dolo¢bami glede obstojecih garancij in
potrodniskih pravic v drzavi, kjer je bil izdelek kuplien.

Ce vas izdelek znamke Kenwood ne deluje praviino ali ugotovite kakréno koli okvaro, ga posljite

ali prinesite v pooblaséeni servisni center KENWOOD. Za posodobliene podatke o najbliziem
pooblas¢enem servisnem centru KENWOOD obiscite www.kenwoodworld.com ali spletno stran za
svojo drzavo.

e Oblikovalo in zasnovalo podjetie Kenwood v Zdruzenem kraljestvu.

Izdelano na Kitajskem.

POMEMBNE INFORMACIJE ZA PRAVILNO ODLAGANJE IZDELKA V SKLADU zZ
EVROPSKO DIREKTIVO O ODPADNI ELEKTRICNI IN ELEKTRONSKI OPREMI (OEEO)

Odsluzenega izdelka ne smete odvreci med komunalne odpadke. Odpeljati ga morate na posebno lokalno
zbiralis¢e odpadkov ali k distributerju, ki opravlja to storitev.

Loc¢eno odlaganje gospodinjskih aparatov preprecuje morebitne negativne posledice na okolje in zdravje
zaradi neustreznega odlaganja. Prav tako omogoc¢a znatne prihranke pri porabi energije in sredstev, saj

s0 sestavni materiali znova uporabljeni. Precrtani smetnjak pomeni opozorilo, da je gospodinjske naprave
treba odlagati lo¢eno.
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Vodnik za odpravljanje napak

Tezava

Vzrok

ResSitev

Metlica ali K-stepalnik
udarja ob dno posode 0z.
ne doseze sestavin na dnu
posode.

Nastavek je na nepravilni
viSini in treba ga je
prilagoditi.

Z ustreznim vijacnim kljucem
prilagodite visino — glejte poglavje
»Prilagoditev nastavkax.

»LLuGka za pripravijenost
mesalnika« utripa ob
prvem vklopu pokonénega
mesalnika.

Stikalo za uravnavanje
hitrosti ni v polozaju »Ox«.

Preverite stikalo za uravnavanje
hitrost in ga obrnite v poloZaj »O«.

Pokonc¢ni meSalnik se med

delovanjem ustavi. »Lucka

za pripravlienost mesalnika«
utripa hitro.

Vklopil se je sistem zascite
pred preobremenitvijo ali
pregretiem. Maksimalna
zmogljivost presezena.

|zklopite aparat in preverite, ali je kje
prislo do ovire ali preobremenitve.
Obrnite stikalo za uravnavanje hitrosti
v polozaj »O« in nato aparat znova
zazenite. Ce aparat $e vedno ne
deluje, odstranite nekaj sestavin in
tako zmanijsajte obremenitev ter
aparat znova zaZenite. Ce to e
vedno ne resi tezave, izklopite aparat
in ga pustite stati 15 minut. Aparat
prikljucite in znova izberite hitrost.
Ce se aparat po zgornjem postopku
ne zazene, se za nasvet obrnite na
»sluzbo za pomoc¢ strankamc.

»L.uCka za pripravijenost
mesalnika« utripa pocasi,
medtem ko je aparat
vkljucen.

Pokonéni mesalnik je
vkloplien ve¢ kot 30 minut
brez uporabe, zato je presel
v nacin pripravijenosti.

Aparat ponastavite tako, da stikalo
za uravnavanje hitrosti obrnete na
»Min.« in nato na »Ox«.
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