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SLOVENSKI (Prevod originalnih navodil)

APARAT ZA PEKO KRUHA
BXBMG60OE

Dragi kupec,

Hvala, ker ste izbrali Black + Decker izdelek.
Zaradi naSe tehnologije, oblike in delovanja
ter dejstva, da nasi izdelki ustrezajo najbol;j
striktnim standardom, je zagotovljeno
zadovoljstvo pri uporabi in dolga Zivljenska
doba aparata.

NAVODILA ZA VARNO UPORABO

Pred uporabo naprave pozorno preberite

celotna navodila in jih shranite za uporabo v
prihodnje. Neupostevanje navodil lahko vodi

do nesrece.

Pred uporabo naprave poCistite vse dele naprave, ki
bodo prisli v stik s hrano.

Napravo hranite nedosegljivo otrokom.

Napravo sicer lahko uporabljajo osebe z omejenimi
fizitnimi, senzori¢nimi ali duSevnimi sposobnostmi ter
osebe s pomanjkanjem izkuSenj ali znanja, ¢e so jim
bila navodila za uporabo, predstavljena na

razumljiv in varen nacin.

To naprava ni igrata. Ce so v blizini otrodi,

medtem, ko uporabljate naprava, bodite Se

posebej previdni. Pozorni bodite na to, da se otroci ne
igrajo z napravo.

Ce naprave ne uporabljate, je izklopite in nato
izkljucite iz elektricnega omreZja. Tudi pred cis¢enjem,
sestavljanjem ali razstavljanjem je izklopite in izkljucite
iz elektritnega omreija.

Ce se kabel poskoduje ga je potrebno zamenjati.
naprava odnesite na pooblasceni servis, da se izognete
potencialnim nevarnostim. naprave ne poskusajte
razstaviti ali popraviti sami, da ne bi prislo do poskodb.
Naprava je namenjena zgolj gospodinjski uporabi in ne
profesionalni, industrijski uporabi.

Pred uporabo preverite, Ce je elektricna napetost v
omreZju taka, kot je navedena na na napravi.

Napravo prikljuite v vti¢nico, ki lahko napaja najmanj
10 amperov.

Vti¢ naprave mora biti pravilno names¢en v

elektritno vti¢nico. Ne spreminjajte vtica. Ne
uporabljajte vticnih adapterjev.

Delovno obmocje naj bo Cisto in svetlo. Uporaba v temnih
prostorih lahko privede do nesrece.

Otroci in osebe, ki niso seznanjene z navodili za uporabo,
naj se orodju med uporabo ne pribliZujejo.

Naprave ne uporabljajte e je napajalni kabel ali elektricni
vti¢ poSkodovan.

Ce se kateri sestavni del naprave, med

uporabo poskoduje, naprava nemudoma izkljucite.
naprave ne uporabljajte, ¢e vam je padel na tla, ¢e so
kakr3nikoli vidni znaki poskodbe ali ¢e ima naprava kakSen
defekt.

Naprave ne uporabljajte z vlaZnimi rokami ali nogami in
takrat ko ste bosi.

Nikoli ne vlecite za napajalni kabel naprave, da jo odklopite
od omreZne vticnice. Nikoli ne uporabljajte napajalnega
kabla, da napravo dvignete ali jo nosite.

Napajalni kabel ne ovijajte okoli naprave.

Napajalni kabel ne reite ali stiskajte.

Pred uporabo naprave preverite stanje napajalnega kabla.
Poskodovani ali zviti napajalni kabli povecajo tveganje
elektritnega udara.

Naprave ne uporabljajte, niti je ne shranjujte izven hiSe.
Ne dotikajte se naprave z mokrimi rokami.

lzvedite vse potrebne ukrepe, da se izognete nenamernemu
7agonu naprave.

Med uporabo naprave je lahko temperatura dostopnih
povrsin visoka.

Ne dotikajte se vrotih delov, ker lahko povzrotite resne
opekline.

UPORABA

* Pred vsako uporabo popolnoma izvlecite napajalni kabel

aparata.

* Naprave ne uporabljajte, ce deli ali dodatki niso pravilno

namesceni ali so okvarjeni.

* Naprave ne uporabljajte, Ce je prazna.

* Med uporabo naprave ne premikajte.

* Naprave ne premikajte med delovanjem ali e je Se vroca.
Ko je aparat ohlajen, ga prevaiajte z rocaji.

* Naprave ne uporabljajte, Ce je nagnjena, in je ne obraajte.

* Naprave ne obratajte, ko je v uporabi ali je prikljucena na
elektricno omreije.

* Ne preohremenjujte delovne zmogljivosti aparata.

* Uporabite tocno doloceno koli¢ino moke in sredstva za
vzhajanje, kot je navedeno pri vsakem programu v razdelku z
recepti.

* Ko aparata ne uporabljate in preden se lotite kakrSnega koli
tistenja, ga izkljucite iz elektricnega omreija.

* To napravo hranite izven dosega otrok in/ali oseb s fizicnimi,
senzoritnimi ali duSevnimi motnjami ali brez izkuSenj in znanja.
* Naprave ne shranjujte ali prevazajte, Ce je Se vroca.

* Napravo vzdrZujte v dobrem stanju. Preverite, da gibljivi deli
niso napacno poravnani ali zagozdeni, in se prepricajte, da ni
zlomljenih delov ali nepravilnosti, ki bi lahko prepreile pravilno
delovanje naprave.

* Naprave nikoli ne pusajte prikljucene in brez nadzora, ¢e je
ne uporabljate. To prihrani energijo in podalj3a Zivljenjsko dobo
aparata.

Pred nadaljnjo uporabo pustite, da se ohladi eno uro.

* Naprave v nobenem primeru ne smete uporabljati dlje asa,
kot je potrebno.

* Kot referenca je v priloZeni tabeli prikazanih vet receptov, ki
vkljucujejo kolicino hrane za obdelavo.

* POZOR: Naprave ne uporabljajte, Ce je okno poceno ali razhito.

OPIS

A Okno

B Mesalnik

(C Posoda za kruh
D Rotaj

E Telo

F Nadzorna plosca
G Merilna skodelica
H MerilnaZlica

| Vilice

NADZORNA PLOSCA

LCD

Meni

Teia

AV (asovnik
Zapetenost skorje
Start/Pauza/Stop

oUW N

Ce model vasega aparata nima zgoraj opisanih
dodatkov, jih lahko kupite tudi posebej pri servisni
sluzbi za tehni¢no pomot.

NAVODILA ZA UPORABO
PRED UPORABO

* Prepricajte se, da je bila odstranjena embalaZa vseh
izdelkov.
* Pred prvo uporaho izdelka oistite dele, ki bodo prisli v
stik 2 7ivili, na natin, opisan v poglavju «Cistenje».
* Nekateri deli naprave so bili rahlo namas¢eni. Posleditno
se lahko ob prvi uporabi naprave zazna rahel dim. Po
kratkem Casu bo ta dim izginil.
* Aparat pripravite glede na funkcijo, ki jo Zelite
uporabljati:

Pri prvih nekaj poskusih se lahko zgodi, da kruh ne bo
imel Zelenega videza, a z malo vaje vam bo kmalu uspelo.

UPORABA

* Odprite pokrov. « Odstranite posodo za kruh tako, da
zavrtite rocaj v smeri urinega kazalca

* Zaprite pokrov. * Napajalni kabel popolnoma
izvlecite, preden ga prikljucite. « Aparat prikljucite na
elektricno omreZje. « Vklopite aparat z gumbom
Start/Pavza/Stop, zasliSal se bo pisk in LCD zaslon bo
privzeto nastavil program 1.

* Pritisnite gumb za izbiro programa (MENU), da
izberete Zeleni program (glejte tabelo receptov).

* Pritisnite izbirno tipko (SKORJA), da izberete Zeleno
stopnjo zapecenosti (svetlo, srednje, temno).

* Pritisnite gumb za izbiro teZe, da premaknete puscico
in izherete Zeleno tezo kruha (500 g, 750 g, 1000 g).
(TEZA ni moznost v programih 8-17).

« Ce Zelite, pritisnite gumb, da povecate ¢as cikla,
prikazan na LCD zaslonu. (Funkcija zamika ni na voljo v
programih 11,13, 14, 15in 17).

* Aparat vklopite s pritiskom na tipko Start/Pavza/
Stop. ZasliSi se kratek pisk in dve piki na prikazu ¢asa
zaCneta utripati, ko se program zacne. Mesalna palica
bo zatela megati vase sestavine. Ce je ¢asovnik
zakasnitve aktiviran, mesalna palica ne bo meala
sestavin, dokler se program ne zacne.

* Pritrdite meSalno palico na svoje mesto. * Dodajte
sestavine v pravilnem vrstnem redu.  Postavite sod za
kruh na svoje mesto, dokler se pravilno ne prilega, in

obrnite rocaj v smeri urinega kazalca.



* Da bi zmanjSali nastajanje akrilamida med postopkom
prazenja, se izogibajte temno rjavim barvam na
popecenem kruhu.

* Ko je postopek koncan, se zasliSi deset piskov in
naprava se bo za 1 uro preklopila na nastavitev
Ohranjanje toplote. Za 3sekunde lahko pritisnete gumb
Start/Pavza/Stop, da ustavite postopek, in nastavitev
Ohranjanje toplote se bo koncala.

* Aparat izkljuCite iz elektricnega omreZja in nato s
kuhinjskimi rokavicami odprite pokrov.

* Pustite, da se posoda za kruh nekoliko ohladi, preden
kruh premaknete. Uporabite rokavice za pecenje in
previdno obrnite roaj posode za kruh v nasprotni
smeri urinega kazalca, da jo odklenete, in dvignite
rocaj, da jo odstranite iz stroja.

* Pozor: sod za kruh in kruh sta lahko zelo vroca! Vedno
ravnajte previdno.

« Ce Zelite ustaviti program, pritisnite tipko
Start/Pavza/Stop (6), dokler zvocni signal ne potrdi, da
je bil program izklopljen

* Napravo lahko znova vklopite s tipko Start/Gumb za
premor/ustavitev, ko se naprava ohladi; ce se ne vklopi
nova, ga ne silite; pustite, da se ohladi.

* S pomogjo rokavic za pecenje obrnite sod za kruh na
glavo (z rocajem posode za kruh prepognjenim navzdol)
na reSetko za hlajenje ali ¢isto kuhalno povrsino in
neino stresajte, dokler kruh ne pade ven. Z lopatico
proti prijemanju nezno odstranite stranice kruha iz
posode za kruh.

* Pustite, da se kruh ohladi priblizno 20 minut, preden
ga nareiete. Priporocljivo je, da kruh reiete
elektricnim rezalnikom ali nazobcanim nozem za kruh.
Ni priporotljivo uporabljati kuharskega noza z
navadnim robom. V nasprotnem primeru se lahko kruh
deformira.

» Ce mesalna palica ostane v kruhu, jo neino izvlecite z
lopatico ali majhnim pripomotkom. Kruh je vro¢;
me3alne palice nikoli ne odstranite z roko. Ko je
postopek koncan, izkljucite aparat iz elektri¢nega
omrefja.

OPOZORILO ZASLONA

* “H:HH": To opozorilo pomeni, da je temperatura v
notranjosti posode za kruh previsoka. Pritisnite gumb
Start/Pavza/Stop, da ustavite program, izkljucite aparat iz
elektritnega omreZja, odprite zgornji pokrov in pustite, da
se stroj popolnoma ohladi 10-20 minut, preden ga znova
zaienete.

» Zascita pred pregrevanjem ne ho omogocena, dokler
trenutni program ni koncan. Ko se stroj ohladi, ga lahko
normalno uporabljate

* "E:E0": To opozorilo pomeni, da je senzor temperature
odklopljen. Pritisnite gumb Start/Pavza/Stop, da ustavite
program, izkljucite napajalni kabel. Prosim kontaktirajte
najbliZji pooblasceni servis za pregled, popravilo ali
elektricno/ mehansko nastavitev.

ODSTRANJEVANJE KRUHA

* Sod za kruh bo vroc, zato morate uporabiti rokavice.
Odstranite sod za kruh tako, da dvignete rocaj soda za
kruh in ga obrnete v nasprotni smeri urinega kazalca, da
ga odklenete, in povlecete sod za kruh naravnost navzgor
od dna komore.

* Kruh previdno stresajte, dokler ne pade iz posode.
Pustite, da se ohladi na redetki 10 minut, preden ga
nareZete. Narezemo ga z nozem za kruh.

* Namig: ¢e me3alna palica pride ven iz Struce, odstranite
zatic vilic.

VIDRZEVAN|E TOPLOTE

* Po koncanem programu peke bo aparat za kruh 10-krat
piskal in prestavil na nastavitev za ohranjanje toplote za 1
uro. Prikazano bo »0:00«. Za preklic postopka ohranjanja
toplote pritisnite gumb Start/Pavza/Stop za 3sekunde.

* Nasvet: ¢e kruh odstranite takoj po kontanem
programu peke, preprecite temnejSo skorjo.

PROGRAMSKI MENI

1 OSNOVNI KRUH

* Je vrsta kruha, narejena iz preprostih sestavin, kot so
moka, voda, sol in kvas. Ima mehko in puhasto teksturo
znotraj in hrustljavo skorjico zunaj.

2 HITRI KRUHEK

« Cas gnetenja, vzhajanja in peke je krajsi od osnovnega
kruha. Notranjost kruha je gostej3a.

* Hitri kruh je pripravljen s pecilnim praSkom in sodo
bikarbono, ki ju aktivirata vlaga in toplota. Za popoln hiter
kruh je priporotljivo, da vso tekoino nalijete na dno
posode za kruh; suhe sestavine na vrhu; med zacetnim
meSanjem testa za hitri kruh se lahko suhe sestavine
naberejo v vogalih pekaca, zato bo morda treba pomagati
strojno mesati, da se izognete kepicam moke. Ce je tako,
uporabite gumijasto lopatico.

3 SLADKI KRUHKI

» Za kruh z dodatki, kot so sadni sokovi, nariban kokos,
rozine, suho sadje, ¢okolada ali dodan sladkor. Zaradi
daljSe faze vzhajanja bo kruh rahel in zracen.

4 FRANCOSKI KRUHKI » Za rahel kruh iz fine moke. Obicajno
je kruh puhast in ima hrustljavo skorjo. Ni primerno za
recepte za peko, ki zahtevajo maslo, margarino ali mleko.

5 POLNOZRNATI KRUH

« 7a peko kruha, ki vsebuje velike koli¢ine polnozrnatega
zrna. Ta nastavitev ima daljSi Cas predgretja, ki omogoca,
da zrno vpije vodo in se razSiri. Uporaba funkcije zakasnitve
ni priporocljiva, ker lahko povzroi slabe rezultate. Polna
pSenica obicajno daje hrustljavo zgo3ceno skorjo.

6 RIZEV KRUH

* Kuhan riz vmeSamo v moko v razmerju 1:1 za kruh.

7 KRUH BREZ GLUTENA

* Za kruh iz brezglutenske moke in pekovskih mesanic.
Brezglutenske moke potrebujejo dlje ¢asa za vsrkavanje
tekocine in imajo drugacne lastnosti vzhajanja.

8 SLADICE

* Gnetenje in pecenje tiste hrane z vet mascobe in
beljakovin.

9 MESANJE

* Preme3ajte, da se moka in tekocina dobro preme3ata. 10
TESTO  Ta program pripravi kvadeno testo za Zemljice,
pico, skorje itd. za peko v obicajni pecici. Vtem programu
ni pecenja
10 TESTO
Ta program pripravi kvaseno testo za Zemljice, pico, skorje
itd. za peko v obicajni pecici. V tem programu ni pecenja.

11 GNETENJE

* Samo gnetenje, brez vzhajanja ali peke. Uporablja se za
pripravo testa za pice itd.

*» OPOMBA: Nastavljiv cas med 00:08-00:45 minut.

12 TORTA

* Gnetenje, vzhajanje in peka. Za pomoc pri vzhajanju se
uporablja soda ali pecilni praek.

13 DZEM

* To nastavitev uporabite za pripravo diemov iz sveZega
sadja in marmelad iz pomarant. Ne poveCujte koli¢ine in
ne dovolite, da recept zavre nad sodom za kruh v pekacu.
Ce se to zgodi, takoj zaustavite stroj in previdno odstranite
sod za kruh. Pustite, da se ohladi in temeljito ocistite.

14 JOGURT

* Fermentirajte za pripravo jogurta.

« (as fermentacije je nastavljiv; na voljo so tasovne
moZnosti od 6:00 do 10:00. Privzeto je 8:00. Pritisnite
tipko A za povedanje Casa, pritisnite tipko ¢as W za
zman;jsanje (vsakic 30 minut) in po koncu se bo zvotno
opozorilo oglasilo 10-krat.

* Med delom trikotna pustica na zaslonu kaZe na:
Fermentacijo.

15 PECENJE

Za dodatno dopeko kruha, v primeru da ni dovolj pecen.
Pri tem programu ni gnetenja ali poCitka.

16 LEPLJIVI RIZ

* Gnetenje in peka mesanice riza.

17 ODMRZOVANJE

* Za odmrzovanje zamrznjene hrane pred kuhanjem.

* Privzeto 30 min: nastavljivo od 0:10 do 2:00, 10 min za
vsak pritisk.

OPOMBA 1: Pri nekaterih programih zaslon zapiska 10-krat
in utripa »ADD, ko priporoca dodajanje sadja po Zelji.
OPOMBA 2: V menijih 1-7 bo pred zadnjo fermentacijo 10
piskov, ki vas bodo opomnili, da vzamete meSalno palico
(»RMV« na zaslonu utripa skupaj spiskom).

KO KONCATE Z UPORABO APARATA

* Aparat izklopite s tipko Start/Pavza/Stop. « Aparat
izkljucite iz elektricnega omreZja. * Posodo za kruh
odstranite tako, da obrnete rocaj v nasprotni smeri
urinega kazalca, s krpo, ker bo vroca.

* Odstranite kruh iz posode za kruh s pomocjo lesene
lopatice ali podobnega pripomotka, odpornega na
vroCino; ne uporabljajte pripomockov, ki bi lahko
poSkodovali premaz proti prijemanju. Pred rezanjem
pustite, da se ohladi 20 minut * Zaprite pokrov. * Oistite
aparat.




DODATKI

* Merilna skodelica: Ta pripomocek se uporablja za
merjenje kolicin.

* Merilna Zlicka: Ta pripomocCek se uporablja za
merjenje kolicin.

* Vilice s kavljem: ta pripomocek se uporablja v
primeru teZav pri odstranjevanju mesalne lopatice s
testa/kruha po peki.

PRAKTICNA PRIPOROCILA

* Uporabite natantne kolicine.

* Dodajte sveZe sestavine sobne temperature.

« Sestavine dodajte v pravilnem vrstnem redu glede na
recept. Vedno najprej uporabite tekoCe sestavine, nato
suhe in na koncu pecilni prasek.

* Ne uporabljajte kemicnega pecilnega praska.
ANOMALIJE IN POPRAVILO

« (e pride do tefav, odnesite aparat pooblastenemu

CISCENJE

* Pred vsakim ciScenjem izkljucite napravo iz
elektricnega omreZja in pustite, da se ohladi.

* Opremo ocistite z vlaino krpo z nekaj kapljicami
pomivalnega sredstva in jo nato posusite.

* Za CiSCenje naprave ne uporabljajte topil ali izdelkov s
kislim ali bazi¢nim pH, kot je belilo ali abrazivnih
izdelkov.

* Ne dovolite, da bi voda ali katera koli druga tekoCina
prisla v prezracevalne odprtine, da preprecite
poskodbe notranjih delov naprave.

* Naprave nikoli ne potopite v vodo ali katero koli
drugo tekocino ali je nikoli ne postavite pod tekoto
vodo.

* Priporodljivo je, da aparat redno Cistite in odstranite
ostanke hrane.

« Ce naprava ni v dobrem stanju in ni tista, se lahko
njena povrsina poslah3a, kar neizogibno vpliva na
trajanje uporabne Zivljenjske dobe naprave in lahko
postane nevarno uporabiti.

* Naslednje dele lahko pomivate v pomivalnem stroju
(z mehkim Cistilnim programom) ali v vro¢i vodi z
milom: - Zlica - Kavelj vilice - Sod za kruh - Me3alna
plos¢ica

* Nato posusite vse dele pred njihovo montazo in
shranjevanjem.

SERVIS

* Kakr3na koli napacna uporaba ali neupostevanje
navodil za uporabo razveljavita garancijo in odgovornost
proizvajalca. Ne poskuSajte razstaviti ali popraviti brez
pomoti, saj je to lahko nevarno.

ANOMLAIJE IN POPRAVILO

Ce pride do teZav, odnesite napravo pooblastenemu
servisu tehnicne podpore. Ne poskusajte razstaviti ali
popraviti brez pomoci, saj je to lahko nevarno.
GARANCIJA IN TEHNICNA POMOC

Ta izdelek uZiva priznanje in zastito zakonske garancije v
skladu z veljavno zakonodajo. Za uveljavljanje svojih pravic
ali interesov se morate obrniti na katero koli od nasih
uradnih sluzb za tehnicno pomoc. NajbliZjega najdete na
naslednji spletni povezavi: https://
www.blackanddecker.eu// Povezane informacije lahko
zahtevate tudi tako, da nas kontaktirate. Ta prirocnik z
navodili in njegove posodobitve lahko prenesete na
https:// www.blackanddecker.eu//

ZA RAZLICICE IZDELKOV ZA EU IN/ALI V KOLIKOR SE V VAS|
DRZAVI ZAHTEVA:

EKOLOGIJA IN MOZNOST RECIKLIRANJA IZDELKA

* Materiali, iz katerih je sestavljena embalaZa te naprave,
so vkljueni v sistem zbiranja, razvr3canja in recikliranja.
Ce jih Zelite odvredi, uporabite ustrezne javne zabojnike za
vsako vrsto materiala.

* Izdelek ne vsebuje koncentracij snovi, ki bi lahko veljale
1a Skodljive za okolje.

Ta simbol pomeni, da e Zelite izdelek po izteku Zivljenjske
dobe zavrei, ga odnesite pooblas¢enemu zbiralcu
odpadkov za selektivno zbiranje odpadne elektritne in
elektronske opreme (WEEE).

Ta aparat je skladen z Direktivo 2014/35/EU o nizki
napetosti, Direktivo 2014/30/EU o elektromagnetni
zdruiljivosti, Direktivo 2011/65/EU o omejevanju uporabe
nekaterih nevarnih snovi v elektricni in elektronski opremi
ter Direktivo 2009/125. /EC o zahtevah za okoljsko
primerno zasnovo izdelkov, povezanih z energijo.
Informacije o snoveh, ki vzbujajo veliko skrb (SVHC) v
skladu z uredbo 1907/2006/ES (REACH): Ta izdelek
vsebuje svinec, St. CAS 7439-92-1.

Black & Decker® and BLACK+DECKER™ and the Black

& Decker® and BLACK+DECKER™ logos are registered
trademarks of The Black & Decker® Corporation and

are used under licence. All rights reserved. Imported and
Distributed by ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

Meniji 28, Seskavina Setaving Seataving Squtzving Opomba
1 reda kruha 500 g T50g 10009
Osnawnd kruh
1 vodo 210 md 260 mi 320 ml
2] ol 4 Mk — T— Postavite ga v kot soda
3 sladkor 1 Hica 2 Sikel 2 #lic Pastavite ga v kot sada
4] o 1+¥: 2lboe 2+ ¥ Hice 3 Elice
15] man v 24113 skodelice £ | 3 skodelice / 3+¥: skodelice /
v——-u a0g 4209 500 g
(1] instant keas W e P [re— Dodamo v suho moko, ne metamo je s
tekoding
'] reta kruha 500 g 7509 1000
Hiter kruh
0 woda 140 mi 190 mi 230 ml Temperatisra vode 40-50 *C
121 sel 203 Hitke 3 Hitke —— Postavite ga v kot soda
13 sladkor 1 Hica 2 Hici 3 8lice Postavite ga v kot soda
14 o 2 Hii 2+% Hici 3 3lice
[EY] [Evy— 2 skadelici ¢ 2+% skodelice / 3 shodelice /
e 2909 36049 4359
(3] inszant kvas 23 Hifke 2+% Hifke 2#% Hikke Dodama v tuhd moko, ne melamo je s
tekofing
3 reda kruha S00 g 7509 10004
Sladek kruh
m wode 120 mi 160 ZXml
12 50 ¥ Mtk ¥ 1 ke Postavite ga v kot soda
[E]] jaice 1 kos 1 kos 1 kos
4] sladkor 2 Higi A ilice 4 Hice Postavite gav kot soda
5] ofs 144 Hice 2 Hici 2+% Hici
E] Migko v prahiu W seedelice 178 hodeiie n windie
7] L 2 skodelici f 2+8 skodedice £ 3+ skodelice /
retrrtie e %09 38lg 500 g
[8] Instant kvas 4 e pe— e Dodamo v suhe moke, ne metamo je s

rekoding




Meniji 28p. Sedpmina Sewtaving Sestavina Setaving Opomba
i teta kruha 500 g 7509 1000 g
francoako
Kruh i vode 180 mi 260 mi 320 mi
2 sal 2308k 209 Hiloe 3mene Postavite ga v kot soda
K] lnkor 1+3 Hice 143 Hice 2 Hid Postavite ga v kot soda
4 e 1 Hica 1% Hice 2 Hid
[H] v 2+% skodelice / 2o skodelice / ek shodelice /
ety e 3009 40049 500 g
[} instant kvas % IHEk T [resre. Dodamo v suho moko, ne mefamo je 5
tekoting
- tela louha 500 g 7503 1000
Polnozrnatkeuh | 1) vodo 18ami 20ml 270 mi
2 ol 23 ke % Mk —— Postavite ga v kot soda
L] slakor 1+%4 Hlicke 2 Hid 3 Hice Postavite ga v kot soda
4 e 2 Mid 20 Hid 3 Hice
(5] [— i 1+% skodelice /| 2 skodelid /
b skodelios F 1459 1E0g IXg
1 poinozrnata 1 143 shodelice / 2 skodelici #
moka skodelia 1145 g 1809 209
m instant kovas % Hick [re— s Bk Dodams v suho maka, ne melamo jé
tekoding
& teda kruha 500 g 7504 1000 g
Ridew kruh
m vodo 150 ml 150 ml 240 i
7] e 273 Mtk - — Postavite ga v kot soda
= Jajce 1 kos 1 kos 1 kas
] sadkor 13ica 2 Bl 2 Hici Postavite ga v kot soda
[E1] ol 2 ki 20% Hidke 3 Mke
15 Kuhan ri2 i skodelfe T —— Uporabite ohlajen kuhan ri
m [r— 2 skodelid / 2oV skodelice /| 3 skodelice /
T 2009 3E0g 4389
= Instant kvas % Higk " T Dadama v suho mako, ne mefamo je s

tekoding

Meniji zap. Sestaving = . L= Opomba
7 teda kruha 500 g S0 g 1000 g
Brezglutenski
kruh ] vodo 140 mi 190 mi 230 mi
v sol 33 Mk * Wik — Postavite ga v kot soda
et} aladkor 2 B 207 Mice 3 Hice Postavite ga v kot soda
(4] “-» 2 Hiel 20% Mice 3 Hice
[51 lbrezghmenska 1+% skodelice / 2 skodelici / 200 shodelice /
moka 5 g 00g g
(3] koruma moka W skodelice / ¥ shodelios £ 34 skodelics / Lahko nadomesti 1 ovseno moko
i5g Tog 1i0g
m Inestant bovas % Hidk [rae. Vi mas Dodamo v suho moko, ne medamo je s
tekoding
8 (= 1:40 ! !
Sladica
[ jajce 2 kos
[21 kgt [
B kuhan ré 1+% skodgice
[4] sladkor ¥ Hece
[s1 o i shmdeiicn
] fas 15
R
] woda 320 ml
2 sl e Postavite ga v kot soda
3 die 3 Hice
[4] ka1 4 skoelios f
[R——— s g
10 fas 130 130
Testo 7s0g 1000g
1]} wado 260mi 330 mi
[ sal - — Postavite ga v kot soda
3] e 20% Hiel 3 Hice
[4] ok 3 e 20% shndelice £ 4 skodelice /
il b 400 g S80g
] Instant kvas 14% Hifke 14% Hikke Daodama v suha moko, ne metama je s

rekoding




MERITVE

Meniji 2ap. Serfavina Glasmost Glasnost Glasnost Opomba o jlicka: Eajna jlicka
* ilica: jedilna Zlica
1 das =] .
vt st s + 1 skodelica: 100 g
Dbbcovath .
m voia ustrezen * ¥ skodelice: 120 ml
mssek * 1 skodelica: 240 ml
@ sol _ o ml: mililiter
* g gram
3 e 3 Hice &8
[4] =k £k ustrezen
et giea aneselk
12 fas 220 Sladkor raztopite v Jajcu in vodi,
Torta dobro premeajte z elektritnim
0l vodo 30 mi meZalnikom, nato pa ostale

sestavine dajte skupaj v sod za kruh

[2] jajee 3 ks in se lotite tega menija.
3] sladker ¥ shdelics
[4] o 2 e

15 samaovzhajajeta 2 shodelicl /

moka 2®/ig
1] instant kvas 1 kg
13 tas 120
[ )] bz § shadeiics Melsjie, dolder ne postane kalasie; po
potrebi lshks dodama vada.
12 fkrob 5 shastlice
13 sladkor \ shaisies Dodajte sladkor po osebnem okusu
4 tas EDD Nastavijvo od 600 do 10:00
Jogurt
i mieko 1000 mi
2 mletnokisingke 100 mi
bakieripe
5 Cas 0:30, nastavijiv od 0:10 do 1:30
Pefemo
12 Aparat vedriuje temperaturo okoli 150 *C. Cas je nastavijivz gumboma® “in* *.
16 as 120
Lepljy it
m vodo 275 ml
12] kepljiv rid 250 g
17 ura r3(]
Oeoral-vanig:




A— Ogrevanje Gnetenje Fremor Gnetenje Premor 2 Gneteng Premor 3 GRetenje Ferment 1 Odplinjevanje Ferment 2 Odplinjevanje Ferment 3 Peka

{in) 1 {min) 1 {min) 2 {mir) {min) 3 (minj {rmim) 4 (min) {min.) {min.) {min} {mir.) 1000 g 750 s00g
1. Gsnownd kruh ! 10 3 5 10 20 ! ! 37 S0s 40 ! ! G050 305 3:00 255
2. Hitri kruh ' 10 2 5 32 0 I ! / i 45 ! i/ 50-40 205 200 1:55
3, Sladek kruh ! 7 & 0 10 15 15 15 50 s0s ! ! 45 5545 350 245 3:40
4. Francoski kruh f 10 10 5 5 20 15 15 60 50s ! ! 50 55-45 4:05 A0 355
5. Polnozrati kruh 5 ? B 10 10 10 10 10 55 50s { ! &5 55-45 4:05 400 3:55
&, Rikew kruh ! 10 5 10 5 10 5 10 ! ! ! 60s &0 55-45 250 245 240
7. Brezglutenski kruh f 10 20 5 10 5 ! ! 30 ! ! 603 50 5545 305 3:00 255
£. Sladica ! 15 ! ! ! ) ! ! 25 f ! ! ! 60 1:40
2. Evkapu ! 7 ! g8 ! ! ] /I / / ! /I 'l 15 1
10, Testo i 7 B 15 10 o ! i ' 0= 10 i 40 ) 1:30
11, Gnetemo f 8 ! ! ! ! ! ! ! f ! ! ! ! 008
12. Torta 15 ) 5 ! 0 40 ! ! ¢ f ! ! &0 ] =20
13, Jam f 15 45 20 1:20
14. Jogurt ! Bur 8:00
15. Petema ! 30 30 ! 0:30
16. Lepljivi ri2 I 60 0 il 1:20
17. Oeltabevanie f an ! 030




ODPRAVLJANJE TEZAV

TERAvA

VIROK TEZAVE

RESITEY

Wonj ali vonj po zalganem.

W pekat se je razsula moka ali druge sestavine,

Izklopite pekad kruha in pustite, da se
popoinama ohladl. Odvedno moko ipd. iz
pekada pobridite s papirnato brisalo,

Sod za kruh ali meZaina palica morda ni pravilno

Prepritajte e, da je mealna palica

Sestavine, ki se ne medajo, lahko nameiiena, nastavijena do konca na gred,
slidijo wrtenje motorja.
Preved sestavin, Matanéng izmerite sestavine,
Med programi pustite, da se enota
ohladi. izklopite enoto, odprite
Ko jpritisnete gumb StartStop, Motranja temperatura pekada kruha je previsoka, pokrov in odstranite sod 2o kruh,
se prikale sHHH«. Pustite, da s ohladi 15-30 minut, preden

zafnete z novimi programi.

TEZAVA VZROK TEZAVE RESITEV
=i A S Vse sestavine natanino odmaerite.
fietacng Lk ok Al L Freverite rok uporabnosti kvasa in moke.
Kruh ne vzhaja; $truca kratka.
Dvigovanje pokrova med programi. Med peko naj bo pokrov zaprt.
Tekoth bodo sobi
Temperatura tekodin je relo nizka. ikini £
temperature.
Ko je kruh peden, ima na whu ::::z]::!m:r i Med peko ne odpiramo pokrova.
Struce krater. “f . ) izberite moknost temnejle skorje,
Zarecept je bil izbran napaden program.
i i i — Med peko ne odpiramo pokrova.
rva skorje je presvet Odpiranje pokrava med peko. Lzberite moEnast temneile skore.
Barva skorje je pretemna. Proved T— Rahlo zmanjfajte koliding sladkorja,

tzberite moinost svetlejie skorje.

Okna je motno ali prekrito s
kondenzom.,

Lahko se pojavi med programi medanja ali vehajanja.

Kondenzacija obifajno lzgine med

programi pedenja. Okno med
uporabo dobro ofistite,

Medalna palica pride ven 5
kruhom.

Debelejta skarja s temno nastavitvijo skorje.

Ni neobitajno, da melalna palica pride ven
shupaj s #truco kruha. Ko se Struca ohladi,
odstranite mefalno palico z lopatko,

HiebZek kruha je narobe.

Preved kvasa ali vade,

Vse sestavine natantno odmerite.
Kvas ali vodo nekoliko amanjiamo.

Medalna palica je testo pred vzhajanjem in peko potisnila
Nl N0 SIran,

Mekateri hlebci morda ne bodo
enakomerno oblikovani, zlasti s
pelnosrnate makea.

Testo s& ne zrmeda dobro. Moko

in druge sestavine nadevamo

na stene pekala, Hlebfek oblokimo
z mako,

Sod za kruh ali medalna palica morda ni pravilno
name&iena.

Prepritajte se, da je sod za kruh
varno namesden v enoti in da je meZalna
palica trdno na gredi.

HiebZki so razlidnih oblik.

Razlikuje se glede na wsto kruha,

Podnozrnati all velzrnatl kruh je gosteftl in
lahke krajdi od csnovnega belega
kruha,

Preved sestavin.

Prepricajte s, da 5o sestavine
natanino odmerjene in dodane v
pravilnem vrstnem redu.

Dno je znotraj votlo ali luknjaste.

Testo premokro, preved kvasa, brez soli.

Vse sestavine natanfno odmerite. Rahlo

zmanplajte kolifino kvasa ali vode,
Preverite meritev soli.

Voda je prevroda.

Uporabite vodo sobne temperature.

Testo brez glutena je obitajno zelo mokro. Morda bo
potreboval dodatno pomot s strganjem po straneh z
gumijasto kopatico.

Odvedno moko lahko cdstranimo iz
Ztruce, ko je pedena in ohlajena.

Dodajte vedo, eno Lajno Hitko naenkrat,
dokler se testo ne oblikuje v kroglo,

Kruh iz premalo pefenega ali
lepljveqa testa,

Prevef tekoding; izbran napaden program.

Zmanjiajte tekoding in nataning
izmerite sestavine.
Preverive izbrani program za recept.

Kiuh previsoko naraste al
potisne pokrov Navagor.

Sestavine niso pravilno odmerjene (preved kvasa,
maoke).

Matanéno odmerite vie sestavine in se
preprifajte, da sta dodana sladkor in sol.

Kruh se pri rezanju zmedka.

Kruh je prevrod.

Pustite, da s& ohladi na redetki 15
30 minwt pred rezanjem.

Mesaina plastica nl v sodu 2a knuh.

Peskumite rmanilati kelifing nasa 2 W dsne
e (1.2 mi).

Kruh ima tefko, gosto

Prevel moke, stara moka.

Fotiosin povelat kobfing wode 3li mranjlat kolifne
ME.

Pozabill dodati sol.

Preverite namestitev medalne palice.

bertre. Ni dovelj vode. Painozrnat kruh bo imel tetjo
teksturo.
Do soda za kruh je potemnelo ali To je normalne in ne vpliva na sod za kruh.
el Po pranju v pomivalnem strofu
je lisasto.




HRVATSKI (Prijevod originalnih uputa)

APARAT ZA PECENJE
KRUHA BXBM600OE

Dragi kupac,

hvala $to ste odabrali kupnju proizvoda marke
Black+Decker.

Zahvaljujuci svojoj tehnologiji, dizajnu i radu te
Cinjenici da premaSuje najstroze standarde kvalitete,
moZe se osigurati potpuno zadovoljavajuca uporaba i
dug Zivotni vijek proizvoda.

SIGURNOSNI SAVJETI | UPOZORENJA

Pailjivo procitajte sve upute prije uporabe uredaja i
sacuvajte ih za buducu upotrebu. Nepostivanje uputa
moZe dovesti do

do nesrece.

Prije uporabe uredaja ocistite sve dijelove uredaja koji
¢e doci u dodir s hranom.

Driite uredaj izvan dohvata djece.

Inace, uredaj mogu koristiti osobe ogranicenih fizickih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti, kao i osobe s
nedostatkom iskustva ili znanja, ako su

predstavljene su upute za uporabu

razumljiv i siguran na€in.

Ovaj uredaj nije igracka. Ako su u blizini djeca,

dok koristite uredaj, budite mirni

biti posebno oprezan. Pazite da se djeca ne igraju s
uredajem.

Kada uredaj nije u uporabi, iskljuite ga i zatim
iskljutite iz elektri¢ne mreZe. Takoder, prije ¢iScenja,
sastavljanja ili rastavljanja, iskljuite ga i izvucite iz
elektri¢ne mree.

Ako je kabel oStecen, mora se zamijeniti. odnesite
uredaj u ovlasteni servis kako biste izbjegli moguce
opasnosti. ne pokusavajte sami rastaviti ili popraviti
uredaj kako biste izbjegli ostecenje.

Uredaj je namijenjen iskljucivo za uporabu u kucanstvu,
a ne za profesionalnu, industrijsku uporabu.

Prije uporabe provjerite odgovara li mreZni napon
naveden na uredaju.

Ukljuite uredaj u uti¢nicu koja ima najmanje 10
ampera.

Utika€ uredaja mora biti pravilno umetnut u
elektritna uticnica. Ne mijenjajte utikaC. Ne koristite
uticne adaptere.

Radni prostor mora biti ist i svijetao. Koristenje u tamnim
podrucjima moze dovesti do nezgoda.

Djeca i osobe koje nisu upoznate s uputama za uporabu ne
smiju se pribliZavati alatu tijekom uporabe.

Nemojte koristiti uredaj ako je kabel za napajanje ili elektricni
utika€ oStecen.

Ako bilo koja komponenta uredaja, izmedu

oStecenja, odmah iskljucite uredaj.

nemojte koristiti uredaj ako je pao na pod, ako su vidljivi
znakovi ostecenja ili ako uredaj ima bilo kakav nedostatak.
Ne koristite uredaj s mokrim rukama ili nogama i kada ste
bosi.

Nikada nemojte povlaciti kabel za napajanje uredaja kako
biste ga iskljucili iz mreZne uticnice. Nikada nemojte koristiti
kabel za napajanje za podizanije ili no3enje uredaja.
Nemojte omotavati kabel za napajanje oko uredaja.
Nemojte rezati ili stiskati kabel za napajanje.

Prije uporabe uredaja provjerite stanje kabela za napajanje.
Osteceni ili upleteni kabeli za napajanje povecavaju rizik
elektro Sok.

Nemojte koristiti uredaj niti ga Cuvati izvan kuce.

Ne dirajte uredaj mokrim rukama.

Poduzmite sve potrebne mjere kako biste izbjegli slu¢ajno
pokretanje uredaja.

Temperatura dostupnih povrsina moZe biti visoka tijekom
koristenja uredaja.

Ne dirajte vruce dijelove jer to moZe izazvati ozbiljne
opekline.

KORISTENJE

* Prije svake uporabe potpuno izvucite kabel za napajanje
uredaja.

* Nemoijte koristiti uredaj ako dijelovi ili dodaci nisu ispravno
instalirani ili su oteceni.

* Nemojte koristiti uredaj ako je prazan.

* Nemojte pomicati uredaj tijekom uporabe.

* Nemojte pomicati uredaj tijekom rada ili dok je jo3 vruc.
Kada se uredaj ohladi, transportirajte ga driei ga za rucke.

* Ne koristite uredaj kada je nagnut i ne okrecite ga.

* Nemojte okretati uredaj dok je u uporabi ili dok je prikljucen
na elektricnu mrezu.

* Nemojte preopteretiti radni kapacitet uredaja.

* Koristite tocnu koliCinu braSna i sredstva za dizanje kako je
navedeno za svaki program u odjeljku s receptima.

* Iskljucite uredaj iz elektricne mreZe kada ga ne koristite i prije
tiscenja.

* Driite ovaj uredaj izvan dohvata djece i/ili osoba s tjelesnim,
osjetilnim ili mentalnim oStecenjima ili nedostatkom iskustva i
nanja.

* Nemojte spremati ili transportirati uredaj dok je jos vruc.

* OdrZavajte uredaj u dobrom stanju. Provjerite da pokretni
dijelovi nisu pogresno poravnati ili zaglavljeni te da nema
slomljenih dijelova ili nepravilnosti koje bi mogle sprijeciti
pravilan rad uredaja.

* Nikada ne ostavljajte uredaj ukljucen u struju i bez nadzora
kada se ne koristi. Time se Stedi energija i produljuje vijek
trajanja uredaja.

Ostavite da se ohladi jedan sat prije upotrebe.

* Ni pod kojim okolnostima ne smijete koristiti uredaj dulje
nego $to je potrebno.

» Za referencu, priloZena tablica prikazuje nekoliko recepata koji
ukljucuju koliinu hrane za obradu.

» PAZNJA: Nemojte koristiti uredaj ako je prozor napuknut i
razhijen.

OPIS

A Prozor

B Mikser

(C Posuda za kruh
D Rutka

E Tijelo

F Upravljacka ploca
G Mjerna posuda
H Mijerna lica

| Vilica

NADZORNA PLOCA

LCD

Meni

TeZina
AVTimer
Zapetenost korice
Start/Pauza/Stop

oUW N

Ako model vadeg uredaja nema gore opisane
dodatke, oni se takoder mogu kupiti odvojeno od
Sluzbe za tehnicku pomot.

UPUTE ZA KORISTENJE
PRIJE UPORABE

* Provjerite je li uklonjena sva ambalaZa proizvoda.

* Prije prve uporabe proizvoda ocistite dijelove koji ¢e

doci u dodir s hranom na natin opisan u poglavlju

"(is¢enje".

* Neki dijelovi uredaja su malo podmazani. Kao rezultat

toga, prilikom prve uporabe uredaja moZe se osjetiti

blagi dim. Nakon kratkog vremena, ovaj dim Ce nestati.

* Pripremite uredaj prema funkciji koju Zelite koristiti:
U prvih nekoliko pokusaja kruh moida nece izgledati

onako kako Zelite, ali uz malo vjezbe ubrzo Cete se snaci.

UPORABA

« Otvorite poklopac. « lzvadite posudu za kruh
okretanjem rucke u smjeru kazaljke na satu

« Zatvorite poklopac. * Potpuno izvucite kabel za
napajanje prije nego Sto ga ukljucite. « Spojite uredaj
na elektricnu mrezu. « Ukljucite stroj tipkom
Start/Pauza/Stop, Cut e se zvucni signal i LCD zaslon e
postaviti program 1.

* Pritisnite tipku za odabir programa (1ZBORNIK) za
odabir Zeljenog programa (vidi tablicu s receptima).

* Pritisnite tipku za odabir (KORA) za odabir Zeljene
razine tamnosti (svijetlo, srednje, tamno).

* Pritisnite gumb za odabir teZine za pomicanje strelice
i odaberite Zeljenu teZinu kruha (500g, 750g, 1000g).
(TEZINA nije opcija u programima 8-17).

* Ako Zelite, pritisnite gumb za povecanje vremena
ciklusa prikazanog na LCD zaslonu. (Funkcija odgode
nije dostupna u programima 11, 13, 14, 151 17).

* Ukljutite uredaj pritiskom na tipku Start/Pauza/Stop.
Cuje se kratak zvucni signal i dvije tocke na pokazivatu
vremena pocinju treperiti kada program pocne.
Blender ¢e poCeti mijeSati vase sastojke. Ako je
aktiviran tajmer za odgodu, blender nece mije3ati
sastojke dok program ne pocne.

* Pridvrstite Sipku za mijeSanje na mjesto. « Dodajte
sastojke pravilnim redoslijedom. « Stavite bacvu za
kruh na mjesto dok ne sjedne pravilno i okrenite rucku

u smjeru kazaljke na satu.



* Kako biste smanijili stvaranje akrilamida tijekom
procesa tostiranja, izbjegavajte tamno smede boje na
tostiranom kruhu.

* Kada proces zavr3i, Cut ce se deset zvucnih signala i
uredaj Ce se prebaciti na postavku OdrZavanie topline
na 1sat. MoZete pritisnuti tipku Start/Pauza/Stop 3
sekunde kako biste zaustavili proces i postavka
OdrZavanje topline bit Ce zavrSena.

* IskljuCite uredaj iz struje i otvorite poklopac
kuhinjskim rukavicama.

* Ostavite posudu za kruh da se malo ohladi prije
premjestanja kruha. Pomocu rukavica za pecnicu
pailjivo okrenite rucku posude za kruh u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu kako biste je otkljucali i
podignite rucku kako biste je izvadili iz stroja.

* Painja: bacva za kruh i kruh mogu biti jako vruci!
Uvijek nastavite s oprezom.

* Za 7austavljanje programa pritisnite tipku
Start/Pauza/Stop (6) dok zvutni signal ne potvrdi da je
program iskljucen

* MoZete ponovno pokrenuti uredaj tipkom
Start/Pauza/Stop kada se uredaj ohladi; ako se ne
ukljuti, nemojte ga forsirati; neka se ohladi.

* Pomocu rukavica za pecenje okrenite bavu za kruh
naopako (s ruckom posude za kruh preklopljenom
prema dolje) na reSetku za hladenje ili Cistu povrsinu za
kuhanje i lagano protresite dok kruh ne ispadne.
Pomocu neljepljive lopatice njezno uklonite stijenke
kruha iz posude za kruh.

* Neka se kruh hladi oko 20 minuta prije rezanja.
Preporuca se rezanje kruha elektricnom reznicom ili
nazubljenim noZem za kruh. Ne preporutuje se
koristenje kuharskog noZa s ravnim rubom. Inace bi se
kruh mogao deformirati.

* Ako Stapic za mijeSanje ostane u kruhu, njezno ga
izvucite lopaticom ili manjim priborom. Kruh je vru¢;
nikada ne uklanjajte mjesalicu rukom. Kada je proces
zavrsen, iskljucite uredaj iz elektricne mreZe.

UPOZORENJE NA ZASLONU

* “H:HH": Ovo upozorenje znati da je temperatura unutar
posude za kruh previsoka. Pritisnite tipku
Start/Pauza/Stop za zaustavljanje programa, iskljucite
uredaj iz struje, otvorite gornji poklopac i ostavite da se
stroj potpuno ohladi 10-20 minuta prije nego Sto ga
ponovno ukljuite.

» Zastita od pregrijavanja nece biti ukljutena sve dok
trenutni program ne zavrsi. Nakon $to se stroj ohladi,
moZete ga normalno koristiti

* "E:E0": Ovo upozorenje znai da je senzor temperature
iskljucen. Pritisnite tipku Start/Pauza/Stop za
zaustavljanje programa, iskljucite kabel za napajanje.
Obratite se najblizem ovlaStenom servisu radi pregleda,
popravka ili elektricnog/mehanitkog podeSavanja.

UKLANJANJE KRUHA

* Bacva za kruh Ce biti vruca, stoga treba koristiti
rukavice. Uklonite batvu za kruh tako da podignete ruticu
batve za kruh i okrenete je u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu da biste otkljucali, te povucite bacvu za
kruh ravno prema gore s dna komore.

* Pailjivo protresite kruh dok ne ispadne iz zdjele. Pustite

da se ohladi na resetki 10 minuta prije rezanja. Reite ga
nozem za kruh.

* Savjet: Ako Stapic za mijeSanje izlazi iz Struce, uklonite
iglu vilice.

ODRZAVANJE TOPLINE

* Nakon zavrSetka programa pecenja, aparat za kruh ce
zapistati 10 puta i prebaciti se na postavku za odrzavanje
topline na 1 sat. Prikazat Ce se "0:00". Za poniStavanje
procesa odrZavanja topline pritisnite tipku
Start/Pauza/Stop 3 sekunde.

* Savjet: izvadite li kruh odmah nakon zavrSetka
programa pecenja, sprije€it Cete tamniju koricu.

IZBORNIK PROGRAMA

1 OSNOVNI KRUH

* To je vrsta kruha koja se pravi od jednostavnih sastojaka
kao $to su brasno, voda, sol i kvasac. lznutra je meke i
pahuljaste teksture, a izvana hrskave korice.

2 BRZI KRUH
* Vrijeme mijeSanja, dizanja i pecenja je krace nego kod
osnovnog kruha. UnutraSnjost kruha je gusca.

* Brzi kruh priprema se s praSkom za pecivo i sodom
bikarbonom koji se aktiviraju viagom i toplinom. Za savrsen
brzi kruh preporuca se svu tekucinu uliti na dno posude za
kruh; suhi sastojci na vrhu; tijekom pocetnog mijeSanja
brzog tijesta za kruh, suhi sastojci mogu se skupiti u
kutovima posude, pa ¢e moida biti potrebno pomoci stroju
da mijesa kako bi se izbjegle grudice bradna. Ako je tako,
upotrijebite gumenu lopaticu.

3 SLATKE POGACICE

* 7a kruh s dodacima kao Sto su voc¢ni sokovi, ribani
kokos, groZdice, suseno voce, Cokolada ili dodani Secer.
Zbog duZe faze dizanja kruh e biti lagan i prozracan.

4 FRANCUSKA KRUHA * Za lagani kruh od finog brasna.
Obicno je kruh pahuljast i ima hrskavu koricu. Nije
prikladno za recepte za pecenje koji zahtijevaju maslac,
margarin ili mlijeko.

5 KRUH OD CIJELOG ZRNA

* Za pecenje kruha koji sadri velike kolicine cjelovitih
Zitarica. Ova postavka ima dulje vrijeme predgrijavanja
kako bi zrno moglo apsorbirati vodu i prosiriti se.
Koristenje funkcije odgode se ne preporuuje jer moze
uzrokovati lo3e rezultate. Cjelovita pSenica obicno daje
hrskavu, zadebljanu koricu.

6 RIZIN KRUH

* Kuhanu rizu umijeSajte u braSno u omjeru 1:1 za kruh.
7 KRUH BEZ GLUTENA

* Za kruh od bezglutenskog braSna i smjesa za pecenje.
Bezglutenskom bradnu treba dulje da upije tekucinu i ima
drugacija svojstva dizanja.

8 DESERTI

* Mije3anje i pecenje one hrane s viSe masti i proteina.
9 MIJESANJE

* Mije3ajte dok se bradno i tekucina dobro ne sjedine. 10
TIJESTO « Ovaj program priprema dizano tijesto za lepinje,
pizzu, kore itd. za pecenje u klasi¢noj pecnici. Ovaj program
ne pece
10 TIJESTO

Ovaj program priprema dizano tijesto za lepinje, pizzu,
kore itd. za pecenje u klasi¢noj pecnici. U ovom programu
nema pecenja.

11 GNJECENJE

« Samo mijeSenje, bez dizanja ili pecenja. Koristi se za izradu
tijesta za pizzu i sl.

* NAPOMENA: Podesivo vrijeme izmedu 00:08-00:45 minuta
12 KOLACI

* MijeSanje, dizanje i pecenje. Za dizanje se koristi soda
bikarbona ili prasak za pecivo.

13 DIEM

* Koristite ovu postavku za pripremu dZemova od svjeieg
voca i dZemova od naranti. Nemojte povecavati kolicinu i
nemojte dopustiti da recept prokuha preko bacve kruha u
posudi za pecenje. Ako se to dogodi, odmah zaustavite stroj i
pailjivo uklonite bacvu za kruh. Ostavite da se ohladi i
temeljito oCistite.

14 JOGURT

* Fermentirajte za izradu jogurta.

* Vrijeme fermentacije je podesivo; dostupne su vremenske
opcije od 6:00 do 10:00 sati. Zadano je 8:00. Pritisnite tipku
A 13 povecanje vremena, pritisnite tipku vrijeme W za
smanjenje (svakih 30 minuta), a nakon zavrsetka oglasit ¢e se
vucno upozorenje 10 puta.

* Tijekom rada trokutasta strelica na ekranu pokazuje:
Fermentacija.

15 PECENJE

Za dodatno pecenje kruha, u sluaju da nije dovoljno pecen.
U ovom programu nema gnjecenja niti odmora.

16 LJEPLJIVA RIZA

* Gnjecenije i pecenje smjese rize.

17 ODMRZAVANJE

* Za odmrzavanje smrznute hrane prije kuhanja.

* Zadano 30 min: podesivo od 0:10 do 2:00, 10 min za svaki
pritisak.

NAPOMENA 1: U nekim programima, zaslon Ce se oglasiti
zvucnim signalom 10 puta i treptati "ADD" kada se preporuci
dodavanje voca po Zelji.

NAPOMENA 2: U izbornicima 1-7 ¢ut e se 10 zvucnih signala
prije zavrine fermentacije kao podsjetnik da uzmete Stapic za
mijeSanje ("RMV" na zaslonu e treperiti zajedno s popisom).

KADA ZAVRSITE KORISTENJE UREDAJA

* Iskljucite uredaj tipkom Start/Pauza/Stop. * Iskljuite uredaj
iz elektrine mreZe. « Uklonite posudu za kruh okretanjem
rucke u smjeru suprotnom od kazaljke na satu krpom jer ce
biti vruca.

* lzvadite kruh iz posude za kruh pomocu drvene lopatice ili
slicnog pribora otpornog na toplinu; nemojte koristiti alate
koji bi mogli ostetiti neljepljivi premaz. Ostavite da se ohladi
20 minuta prije rezanja « Zatvorite poklopac. ¢ O€istite uredaj.




PRIBOR

* Posuda za mjerenje: Ova posuda se koristi za
mjerenje kolicina.

* Mjerna Zlica: Ovaj pribor slufi za mjerenje kolicina.

* Vilica s kukom: ovaj se alat koristi u slucaju
poteskoca pri uklanjanju lopatice za mijesanje s
tijesta/kruha nakon pecenja.

PRAKTICNE PREPORUKE

* Koristite precizne kolicine.

* Dodajte svjeZe sastojke sobne temperature.

* Dodajte sastojke pravilnim redoslijedom prema
receptu. Uvijek prvo koristite tekuce sastojke, zatim
suhe i na kraju prasSak za pecivo.

* Nemoijte koristiti kemijski praSak za pecivo.

ANOMALIJE | POPRAVAK
* Ako se pojave problemi, odnesite uredaj u ovlasteni
servis

CISCENJE

* Prije svakog Ciscenja iskljuCite uredaj iz struje i
ostavite da se ohladi.

* Opremu ocistite vlaznom krpom s nekoliko kapi
deterdZenta i zatim je osusite.
* Nemojte koristiti otapala ili proizvode s kiselim ili
bazitnim pH, poput izbjeljivaca ili abrazivnih proizvoda,
7a tiSCenje uredaja.
* Ne dopustite da voda ili bilo koja druga tekucina ude
u ventilacijske otvore kako biste sprijecili o3tecenje
unutarnijih dijelova uredaja.
* Nikada nemojte uranjati uredaj u vodu ili bilo koju
drugu tekucinu ili ga stavljati pod tekucu vodu.
* Preporucljivo je redovito Cistiti uredaj i uklanjati
ostatke hrane.
* Ako uredaj nije u dobrom stanju i nije €ist, njegova se
povrsina moZe ostetiti, Sto neizhjezno utjece na trajanje
korisnog vijeka uredaja i moZe postati opasno za
koristenje.
* Sljedeci dijelovi mogu se prati u perilici posuda (uz
program njenog Ciscenja) ili u vrucoj vodi sa sapunom:
- Zlica - Kuka za vilicu - Bava za kruh - Tanjur za
mijedanje

« Zatim osusite sve dijelove prije sastavljanja i
spremanja.

SERVIS

* Svaka pogreSna uporaba ili nepostivanje uputa za
uporabu ponistit ¢e jamstvo i odgovornost proizvodaca.
Ne pokusavajte rastaviti ili popraviti bez pomoci jer to
moze biti opasno.
ANOMALIJA | POPRAVAK

Ako se pojave problemi, odnesite uredaj u ovlastenu
tehnitku podrsku. Ne pokuSavajte rastaviti ili popraviti bez
pomoci jer to moZe biti opasno.
GARANCIJA | TEHNICKA POMOC

Ovaj proizvod ufiva priznanje i zastitu zakonskog jamstva
u skladu s vaze¢im zakonom. Da biste ostvarili svoja prava
ili interese, trebate kontaktirati bilo koju od nasih
sluzbenih sluzbi tehnicke podrske. Najblizi moZete pronaci
na sljedecoj web poveznici: https://
www.blackanddecker.eu// Takoder moZete zatrafiti
povezane informacije tako da nas kontaktirate. Ovaj
prirunik s uputama i njegova aZuriranja mogu se preuzeti
s https://www.blackanddecker.eu//

ZA EU VERZIJE PROIZVODA I/ILI U MJERI KOJA JE POTREBNA
U VASO) ZEMLJI:

EKOLOGIJA | MOGUCNOST RECIKLAZE PROIZVODA

* Materijali koji ¢ine ambalaZu ovog uredaja ukljuceni su
u sustav prikupljanija, sortiranja i recikliranja. Za njihovo
odlaganije koristite odgovarajuce javne kante za svaku
vrstu materijala.

* Proizvod ne sadrZi koncentracije tvari koje bi se mogle
smatrati Stetnima za okolis.
Ovaj simbol zna€i da ako Zelite zbrinuti proizvod na kraju
njegovog Zivotnog vijeka, odnesite ga ovlaStenom
sakupljacu otpada za selektivno prikupljanje otpadne
elektricne i elektronicke opreme (WEEE).
Ovaj uredaj u skladu je s Direktivom o niskom naponu
2014/35/EU, Direktivom o elektromagnetskoj
kompatibilnosti 2014/30/EU, Direktivom 2011/65/EU o
ogranicenju uporabe odredenih opasnih tvari u elektricnoj
i elektronickoj opremi i Direktivom 2009. /125. /EC o
zahtjevima za ekoloski dizajn za proizvode povezane s
energijom.

Podaci o tvarima koje izazivaju zabrinutost (SVHC) prema
Uredbi 1907/2006/EC (REACH): Ovaj proizvod sadrZi
olovo, br. CAS 7439-92-1.

Black & Decker® and BLACK+DECKER™ and the Black

& Decker® and BLACK+DECKER™ logos are registered
trademarks of The Black & Decker® Corporation and

are used under licence. All rights reserved. Imported and
Distributed by ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

[zbarnici San. Safuojak Volumen Walumen Yolumen HNapomena
1 telina kruha 500 g 750 g 1000 g
Osnovni kruh
U] voda 210mil 260 ml 320 mi
2 sel ¥ Hifice 1 1t 1 itiea Stavite ga u kut batve
3 eter 1 Hica 2 Hice 2 Hice Stavite ga u kut batve
4 ulje 1+4 Hice 2+% Hige 2 Hice
5] Trm 4 i 2+1/3 Lalice / 3 Lalice / 34 Lolice /
uackigan ghrara axog 4 g 500qg
[&] instant kvasac % Hfice 1 Hfia 1 Hitica Dodatl u suho bragno, ne mijetatl gas
tekudinam
2 tefina kruha 500 7509 1000 g
Brzi kruh
1] voda 140 mil 190 mil 230 mil Temperatura vode 4050 *C
2 5ol 213 Hefice 4 ¥itice 1 Hitiea Stavite ga u kut batve
{3 zeter 1 Hica 2 ice 3 ice Stavite ga u kut batve
[4] . 2 Hice 2+¥: Hice 3 Hice
5] PreT— 2 Zalice ! 2+¥ Zalice f 3 Zalice /
W ¥0g 3609 4359
[€] instant kvasac 2+ Milice 241 Hiliee 2+% Hitice Dodati u sulio bragno, ne mijedati ga s
tekudinom
3 tefina kruha 500 gf 750 g 1000 g
Slhatki kruh
1 voda 120 mi 160 mi 230mil
121 sol ¥ ERBe ¥ Mlice ¥ ERe Stavite ga u kut batve
3 jEIjE‘ 1 keam 1 kom 1 kegen
] Zeler 2 Hice 3 Hice 4 Hice Stavite ga u kut batve
[5] ulje 1+¥: Hice 2 Hice 2+¥: Hice
[€] Miijeko u prahu % Falice 1/3 falice ¥ Salice
M S i 2 dalice / 2+% Lalice 7 Ze5 Lalice /
i 200 g 380g 500g
8 instant kvasac % Hjfice 1 i 1 Hifica Dodatl u subo bragno, ne mijedat ga s
tekudinom




Izbornici Seq. Sagojak Wolumen Volumen Volumen Mapomena
f tedina kruha 500 g 7509 1000g
framoutki
Kruh 111 wodka 180 mi 260 ml 320 ml
2 sol 2 Hitice 2+% Hitice 3 Bilice Stavite ga u kut badve
31 fader 1+% Hice 1% FHlice 2 Hice Stavite ga u kut batve
[41 - 1 Hica 1+% Hlice 2 Hice
5] —— 2+% Zalice / 2% Zalice / 3ot Zalice
L o 3009 400 g 500 g
(3] Instant kvasac % Hifice 1 Hiiea 1 Sifiea Drocdati v subo bratno, ne mijedati gas
tekuinem
s teZina kruha 500 g 7509 1000g
Kach ad
ciositog plenitneg amal  [1] woda 180 mi 2H0mi 2Tomi
121 sol 273 Hitice 0 Hibice 1 Séica Stavite ga u kut batve
3 Seder 1+% Hice 23lice 3 Hice Stavite ga u kut batve
41 - 2 Hlice 2+¥ Blice 3 Hice
[51 st nmin 1 alica s 1+¥ Zalice f 2 Zalice /
bl ghaen 145 g 180g g
5] Incegeaing pleniing 1 Salica / 1+% Lalice / 2 Lalice ¢
. 1459 1809 2209
M Instant kvasac & Higice 1 Hilica 1 88 Dodati v suhe bragno, ne mijefatigas
tekudinom
& tefina kruha 500 g 704g 10009
Kruh od ride
I voda 150 mi 190 ml 240 ml
wi] sol 273 Hithee 3 Hitice 1 #dica Stavite ga u kut batve
131 jaje 1 kom 1 kom 1 kom
41 Zeter 1 Hica 2 Hice 2 Hice Stavite ga u kut badve
51 L 2 Blitice 2414 Hitice 3 MeNee
161 kuhana ria 4 Zalics 173 Salice % Zalice Koristite ohladeny kuhanu rizu
m rraira vmsen 2 £alice ¢ 2+ Salice £ 3 alice /
e 20g 360g 4359
1 1 Hitkes 1883 Dodati v suho bragno, ne mijekati ga s

instant kvazac & ﬁil‘iu

tekudinom

Izbornici See. Saojak Violumen Wolumen Volumen Napomena
1 tefina kruha 500 g Ts0g 10009
Kruh bez
glutena m woda 140 mi 150 mi 230 ml
@ sol 2r3 Mitiee % Miflce 1 Fifiea Stavite ga u kut batve
B | fecer 2 lice 2% Hlice 3 Hice Stavite ga u kut batve
L] " 2 Zice 2+¥: Flice 3 Hice
5] bezglutensko 1+3 Zalice / 2 Zalice / 2+% dalice /
bratno 2%5g 2909 3259
(3] tungre raiso % Zalice / ¥ Sadice / % Lalice ¥ Make e ramifenit robenim bratnom
isg T0g 1109
m instant kvasac % Higice 1 Hifica 1 Bidica Dodati uw suho braino, ne mijedatiga s
rekuinom
8 e 1:40 i !
Desen
m jaje 2 kom
2 mijels 1 Zalica
[El} lauhana rida 1+1 Eajice
&1} Seder % Hice
5] rattins ¥ Zalice
9 wrjars 15
o ket
m woda 330mi
@ ol 1 Hibica Stavite ga u kut batve
@ - 3 Bce
4] b i 4 Salice f
] 560 g
1o e 1:30 1:30
Tijesto T50g 1000 g
m woda 2H0oml 330 mil
@ g0l | B 1 Bfen Stavite ga u kut batve
[E]] - 2o Hice 3 Hice
8] Bt vtk 2+ falice / 4 falice /
e s 400 g 5809
5] 144 Hidice Dodati u suho braing, ne mijetati ga s

instant kvasac 101‘}rﬁ!

tekudinom




Izbornic Seq. Satojak Volurmen Volumen Volumen Nagomena
n e 008 Podesivo od 0:08 do 0:45
Mijesiti
m Moy odgovarajuéi
iznos
i sal 1 Shies
[E| ulje 3 Hice
4] TeP—— odgovarajudi
At iznos
1z e 220 Otopite Secer u jajetu i vodi, dobro
Tora izmijeajte elektriénom
i Hodh ol mijeZalicom, pa ostale sastojke
zajedno stavite u batwu za kruh i
[Fd] jaje 3 kom krenite s ovim menijem.
[Ejl Seder ¥ Zalice
[4] ulje 2 lice
5] Larmadrspste 2 Lalice /
brakma 2809
[ 3] instant kvasac 1 Ejlica
13 g 1:20
el
M pulpa 3 Zalice ieelajon dhok e poctane kalaito; po
potrebi 2& mande dodatl vode.
2 Skrob ¥ Jalice
[E3] Seder 1 Zalica Dodati feder po osobnom ukusu
14 e &:00 Podesivo od 6:00 do 10:00
JWIJI"[
m i 1000 mi
@ baklerije 100 ml
rrilijedne kiseline
15 Vrijerme 0:30, podesivo od 0:10 do 1:30
Peti
[Fil Uredaj odriava temperaturd od oko 150 °C. Vrijeme se podetava pomodu gumba® "i* =,
16 i 1220
Ljepljiva rifa
[ voda 275 mi
2 liepliiva rifa 250 g
17 vrijemge 0:30
Tl Fang

JEDIMICE T EKVIVALENTMNA MJEREM A
= Hitica: Hifica

= Hica: Hica

= 1 Zalica: 100 gr

» ¥ Salice: 120 mi

= 1 Zalica: 240 mi

= mk mililitar

=g gram




Ukou s vieime

Grijanje Mijesit Pauza 1 Mijesit Pauza 2 Mijesit Pauza 3 Mijesid Ferment 1 Otplinjavanje Ferment X Otplinjavarie Ferment 3 Patenjs
Frogram {min.) 1 {rmin) {min 2 (mim) {min) 3 (min) {min} 4 {min} {min.) {s) {min.y 5 {min.) ()] 1000 g 7509 s00g
1. Qsnovni kruh ¢ 10 2 s 0 20 [ ! a 505 40 ! g [, 305 00 455
2. Brzi kruh ! L] 2 s 3 10 ¢ ! ] I 45 ! i No— 205 200 1:55
3. Slatki kruh i 7 & 10 10 15 15 15 50 S0s ! £ 45 P 50 345 340
& Francuski krub ! 10 10 s - 20 15 15 &0 S0% ! ! 50 F—— 405 4:00 355
5. Mruh od gjelovitog mrs plenics & T 1 10 0 0 10 0 55 S0s I I &5 T 405 400 355
6. Ritin kruh ¢ 10 5 10 5 0 5 0 ’ i I G0s &0 I 250 45 240
7. Kruh bez glutena ! 10 0 5 10 5 I i 30 i ! 60s 50 P 05 300 255
8. Desert '] 15 f f ! ! ! ! 25 i ) ! ) &0 1:40
 rmiamape ¢ T ! 3 I ! ! i’ i ! [ i ! 15
10, Tiesto ! 7 8 15 10 ! 1 ! i s0s 10 I 40 ! 130
11. Zamijesiti ! 8 r ! ! ! ! f ) i ) ! i t 0:08
12. Kolag 15 ] 5 r 20 40 ! ! i i ! I &0 &0 220
13, Pekmez ¢ 15 45 20 1:20
14, jogurt ¢ & sani B00
15. Petite ! 30 30 ¢ 030
16. Ljepljiva_rita ! L 20 ‘ 130
17. Odrnrzavanie ¢ 30 ! 20




RJESAVAN)E PROBLEMA

PROBLEM

UZROK PROBLEMA

RIJESEMJE

Miris ili miris paljevine.

Braino ili drugi sastojei prosuli su se u kemoru za
petenje.

Zaustavite pekal kruha | ostavite ga da se
potpuno ohladi. Papirmatim ruénikom
obrifite vilak bradna i sl. iz padnice.

Sastojei koji se ne mijglaju mogu
Zuti kako ¢ mator okrede,

Babva za kruh i Sipka za myeianje molda nisu Ispravno
postavijeni,

Prewijerite je li ipka 2a mijedanje postaviena
do kraja na osovinu.

Previte sastojaka,

Tolno izmjerite sastojke.

“HHH" se prikazuje kada se
pritisne tiphka Star/Stop.

Unutarnja temperatura pekala kruha je previsoka.

Ostavite jedinicu da se ohladi

izmedu programa. Iskljudite uredaj,
otvorite poklopac | uklonite batvu za
kruh, Ostavite da se ohladi 1530 minuta

prije pofetka novih programa.

PROBLEM UZROK PROBLEMA RIESENJE
Totno iomjeri jhe.
Netotno mjerenje sastojaka il neaktban kyasac. 0 TITJATIR VR Sasipn
Provjerite rok trajanja kvasca | bradna.
Kruh se ne dile; Struca kratka,
Podiranje poklopea tjsom programa. Drlite poklopac zatvoren tijekom pedenja.
. s bk vk hdadh Tekutine trebaju biti sobne
‘emperatura na je na. .
Tip 3¢ prebrzo diglo,
Kruh nakon pedenja ima krater na o sap 9 Tijekom pedenja ne otvarat poklopac,

wrhu Struce.

Previde kvasca ili vode.
Za recept je odabran pogreZan program.

Odaberite opciju tamnije korice.

Boja kore ji presvijetla,

Otvaranje pokliopca tijekom pedenja,

Tijekom pelenja ne otvarati poklopac,
Odaberite opciju tamnije korice.

Boja kore je pretamna.

Previte federa u receptu.

Malo smanjite kolifinu Sedera.
Odaberite optiju svietlije kore,

Prozor je zamuden ili prekriven
kondenzacijom.

Maoke se pojavit tjekom programa miedanga ili dizanja,

Kondenzacija obifno nestaje tekom

programa petenja. Dobro olistite
prozor izmedu koriStenja.

Mijesalica izlazi s krubam.

Deblfa kora s tamnom korom.

Nije nevobitajena da Sipka za mijelanje
izade zajedno s kruhom. Makon $to se
Struca ohladi, lopaticom uklonite Sipku
za mijetanje.

Vruca kruha je nakrivijena.

Previde kvasca ili vode,

Totno ipmjerite ve sastojke.
Smanjite mala kvasca ili vode.

Mijesalica je gurnula tjesto na jednu stranu prije dizanja
i petenja.

Heki kruhowi mokda nede bit
ravnomjemeo oblikovani, osobito
brainom od cjelovitog zrma.

Tijesto se ne mijela dobro.
Bradno i ostali sastejci se
nadograduju na stijenke tepsije.
Pogata se premazuje bradnom.

Balva za kruh i fipka za mietanie molda nisu ispravno
postavijeni.

Provjerite je li badva za kruh dobro
postavijena u jedinic i je i Sipka za
mijedanje dvrsto na osovind.

Pagade su razlititih oblika,

Rarlikuje se prema vrsti kruha.

Kruh od djelovitog ili vifezrnatog kruha je
guidi i mole bitl kradi od esnovnog
bijelog kruha.

Previte sastojaka,

Provjerite jesu li sastojci todne
izmjereni i dodani pravilnim redoskijedom,

Dno je iznutra Suplje il rupifasto.

Tijesto premokro, previde kvasca, bez soll.

Toilno izmjerite sve sastojke Smanjite
malo kvasca ili vode.
Provjerite mjerenje soli.

Vioda je previuda.

Koristite vodu sobne temperature,

Tijesto bez glutena obitna je vio mokro, Mokda de mu
trebati dodatna pomod struganjem stranica gumenom
lopaticom.

Vidak braina mofete ukloniti s Struce
nakon o je pedena i chladena.
Dodajte vodu, Hiticu po Hicu, dok se
tijesto ne oblikuje u kughu.

Kruh od nedovaline pedenog ill
Kepliivog tjesta.

Previse tekuting odabran pogretan prograrm,

Smanjite tekucinu | palijivo izmjerite
sastojke.
Provjerite odabrani program za recept.

Kruh se dite previcoko i gura
POKIGRAE PrETia goTe,

Sastofcl nisu pravilne izmjereni (previde kvasca, bratna).

Tolno izmjerite sve sastojke | provjerite
Jjesu li dodani Seder | sol.

Kruh e zgnjedi prilikem rezanja,

Kruh je proviud,

Ostavite da se ohladi na redetki 15-
20 minuta prije rezanja,

Mjetalica nije u badvi za kruh,

Pokutajte smanjit kvasac za % Hiice
(1,2 miy

Kruh ima tedku, gustu teksturu,

Previle braina, staro bradno,

Poladajte povedat kolifinu vode il smanjiti koliting
Biaina,

Zaboravio sam dodat] sol

Provjerite ugradnju dipke za mijefanje.

Nema develing vede, Kruh od cjelovitog zrna imat ée
guitu teksturu.
Do badve za kruh potamnilo je iB To je normalno | nede utjecati na badvu za
Makon pranja u perilici posuda.

ima totkice,

kruh,




BOSANSKI (Prijevod originalnih uputa)

APARAT ZA PECENJE
KRUHA BXBM60OE

Dragi kupac,

hvala Sto ste odabrali kupnju proizvoda marke
Black+Decker.

Zahvaljujuci svojoj tehnologiji, dizajnu i radu te
Cinjenici da premaSuje najstroze standarde kvalitete,
moZe se osigurati potpuno zadovoljavajuca uporaba i
dug Zivotni vijek proizvoda.

SIGURNOSNI SAVJETI | UPOZORENJA

Pailjivo procitajte sve upute prije uporabe uredaja i
sacuvajte ih za buducu upotrebu. Nepostivanje uputa
moZe dovesti do

do nesrece.

Prije uporabe uredaja oistite sve dijelove uredaja koji
¢e doci u dodir s hranom.

Driite uredaj izvan dohvata djece.

Inace, uredaj mogu koristiti osobe ogranicenih fizickih,
osjetilnih ili mentalnih sposobnosti, kao i osobe s
nedostatkom iskustva ili znanja, ako su

predstavljene su upute za uporabu

razumljiv i siguran na€in.

Ovaj uredaj nije igracka. Ako su u blizini djeca,

dok koristite uredaj, budite mirni

biti posebno oprezan. Pazite da se djeca ne igraju s
uredajem.

Kada uredaj nije u uporabi, iskljucite ga i zatim
iskljutite iz elektri¢ne mreZe. Takoder, prije ¢iScenja,
sastavljanja ili rastavljanja, iskljuite ga i izvucite iz
elektri¢ne mree.

Ako je kabel oStecen, mora se zamijeniti. odnesite
uredaj u ovlasteni servis kako biste izbjegli moguce
opasnosti. ne pokusavajte sami rastaviti ili popraviti
uredaj kako biste izbjegli ostecenje.

Uredaj je namijenjen iskljucivo za uporabu u kucanstvu,
a ne za profesionalnu, industrijsku uporabu.

Prije uporabe provjerite odgovara li mrezni napon
naveden na uredaju.

Ukljuite uredaj u uti¢nicu koja ima najmanje 10
ampera.

Utika€ uredaja mora biti pravilno umetnut u
elektritna uticnica. Ne mijenjajte utikaC. Ne koristite
uticne adaptere.

Radni prostor mora biti ist i svijetao. Koristenje u tamnim
podrucjima moze dovesti do nezgoda.

Djeca i osobe koje nisu upoznate s uputama za uporabu ne
smiju se pribliZavati alatu tijekom uporabe.

Nemojte koristiti uredaj ako je kabel za napajanje ili elektricni
utika€ oStecen.

Ako bilo koja komponenta uredaja, izmedu

oStecenja, odmah iskljucite uredaj.

nemojte koristiti uredaj ako je pao na pod, ako su vidljivi
znakovi ostecenja ili ako uredaj ima bilo kakav nedostatak.
Ne koristite uredaj s mokrim rukama ili nogama i kada ste
bosi.

Nikada nemojte povlaciti kabel za napajanje uredaja kako
biste ga iskljucili iz mreZne uticnice. Nikada nemojte koristiti
kabel za napajanje za podizanije ili no3enje uredaja.
Nemojte omotavati kabel za napajanje oko uredaja.
Nemojte rezati ili stiskati kabel za napajanje.

Prije uporabe uredaja provjerite stanje kabela za napajanje.
Osteceni ili upleteni kabeli za napajanje povecavaju rizik
elektro Sok.

Nemojte koristiti uredaj niti ga Cuvati izvan kuce.

Ne dirajte uredaj mokrim rukama.

Poduzmite sve potrebne mjere kako biste izbjegli slu¢ajno
pokretanje uredaja.

Temperatura dostupnih povrsina moZe biti visoka tijekom
koristenja uredaja.

Ne dirajte vruce dijelove jer to moZe izazvati ozbiljne
opekline.

KORISTENJE

* Prije svake uporabe potpuno izvucite kabel za napajanje
uredaja.

* Nemoijte koristiti uredaj ako dijelovi ili dodaci nisu ispravno
instalirani ili su oteceni.

* Nemojte koristiti uredaj ako je prazan.

* Nemojte pomicati uredaj tijekom uporabe.

* Nemojte pomicati uredaj tijekom rada ili dok je jo3 vruc.
Kada se uredaj ohladi, transportirajte ga driei ga za rucke.

* Ne koristite uredaj kada je nagnut i ne okrecite ga.

* Nemojte okretati uredaj dok je u uporabi ili dok je prikljucen
na elektricnu mrezu.

* Nemojte preopteretiti radni kapacitet uredaja.

* Koristite tocnu koliCinu braSna i sredstva za dizanje kako je
navedeno za svaki program u odjeljku s receptima.

* Iskljucite uredaj iz elektricne mreZe kada ga ne koristite i prije
tiscenja.

* Driite ovaj uredaj izvan dohvata djece i/ili osoba s tjelesnim,
osjetilnim ili mentalnim oStecenjima ili nedostatkom iskustva i
nanja.

* Nemojte spremati ili transportirati uredaj dok je jos vruc.

* OdrZavajte uredaj u dobrom stanju. Provjerite da pokretni
dijelovi nisu pogresno poravnati ili zaglavljeni te da nema
slomljenih dijelova ili nepravilnosti koje bi mogle sprijeciti
pravilan rad uredaja.

* Nikada ne ostavljajte uredaj ukljucen u struju i bez nadzora
kada se ne koristi. Time se Stedi energija i produljuje vijek
trajanja uredaja.

Ostavite da se ohladi jedan sat prije upotrebe.

* Ni pod kojim okolnostima ne smijete koristiti uredaj dulje
nego $to je potrebno.

» Za referencu, priloZena tablica prikazuje nekoliko recepata koji
ukljucuju koliinu hrane za obradu.

» PAZNJA: Nemojte koristiti uredaj ako je prozor napuknut i
razhijen.

OPIS

A Prozor

B Mikser

(C Posuda za kruh
D Rutka

E Tijelo

F Upravljacka ploca
G Mjerna posuda
H Mijerna lica

| Vilica

NADZORNA PLOCA

LCD

Meni

TeZina
AVTimer
Zapetenost korice
Start/Pauza/Stop

oUW N

Ako model vadeg uredaja nema gore opisane
dodatke, oni se takoder mogu kupiti odvojeno od
Sluzbe za tehnicku pomot.

UPUTE ZA KORISTENJE
PRIJE UPORABE

* Provjerite je li uklonjena sva ambalaZa proizvoda.

* Prije prve uporabe proizvoda ocistite dijelove koji ¢e

doci u dodir s hranom na natin opisan u poglavlju

"(is¢enje".

* Neki dijelovi uredaja su malo podmazani. Kao rezultat

toga, prilikom prve uporabe uredaja moZe se osjetiti

blagi dim. Nakon kratkog vremena, ovaj dim Ce nestati.

* Pripremite uredaj prema funkciji koju Zelite koristiti:
U prvih nekoliko pokusaja kruh moida nece izgledati

onako kako Zelite, ali uz malo vjezbe ubrzo Cete se snaci.

UPORABA

« Otvorite poklopac. « lzvadite posudu za kruh
okretanjem rucke u smjeru kazaljke na satu

« Zatvorite poklopac. * Potpuno izvucite kabel za
napajanje prije nego Sto ga ukljucite. « Spojite uredaj
na elektricnu mrezu. « Ukljucite stroj tipkom
Start/Pauza/Stop, Cut e se zvucni signal i LCD zaslon e
postaviti program 1.

* Pritisnite tipku za odabir programa (1ZBORNIK) za
odabir Zeljenog programa (vidi tablicu s receptima).

* Pritisnite tipku za odabir (KORA) za odabir Zeljene
razine tamnosti (svijetlo, srednje, tamno).

* Pritisnite gumb za odabir teZine za pomicanje strelice
i odaberite Zeljenu teZinu kruha (500g, 750g, 1000g).
(TEZINA nije opcija u programima 8-17).

* Ako Zelite, pritisnite gumb za povecanje vremena
ciklusa prikazanog na LCD zaslonu. (Funkcija odgode
nije dostupna u programima 11, 13, 14, 151 17).

* Ukljutite uredaj pritiskom na tipku Start/Pauza/Stop.
Cuje se kratak zvucni signal i dvije tocke na pokazivatu
vremena pocinju treperiti kada program pocne.
Blender ¢e poCeti mijeSati vase sastojke. Ako je
aktiviran tajmer za odgodu, blender nece mije3ati
sastojke dok program ne pocne.

* Pridvrstite Sipku za mijeSanje na mjesto. « Dodajte
sastojke pravilnim redoslijedom. « Stavite bacvu za
kruh na mjesto dok ne sjedne pravilno i okrenite rucku

u smjeru kazaljke na satu.



* Kako biste smanijili stvaranje akrilamida tijekom
procesa tostiranja, izbjegavajte tamno smede boje na
tostiranom kruhu.

* Kada proces zavr3i, Cut ce se deset zvucnih signala i
uredaj Ce se prebaciti na postavku OdrZavanie topline
na 1sat. MoZete pritisnuti tipku Start/Pauza/Stop 3
sekunde kako biste zaustavili proces i postavka
OdrZavanje topline bit Ce zavrSena.

* IskljuCite uredaj iz struje i otvorite poklopac
kuhinjskim rukavicama.

* Ostavite posudu za kruh da se malo ohladi prije
premjestanja kruha. Pomocu rukavica za pecnicu
pailjivo okrenite rucku posude za kruh u smjeru
suprotnom od kazaljke na satu kako biste je otkljucali i
podignite rucku kako biste je izvadili iz stroja.

* Painja: bacva za kruh i kruh mogu biti jako vruci!
Uvijek nastavite s oprezom.

* Za 7austavljanje programa pritisnite tipku
Start/Pauza/Stop (6) dok zvutni signal ne potvrdi da je
program iskljucen

* MoZete ponovno pokrenuti uredaj tipkom
Start/Pauza/Stop kada se uredaj ohladi; ako se ne
ukljuti, nemojte ga forsirati; neka se ohladi.

* Pomocu rukavica za pecenje okrenite bavu za kruh
naopako (s ruckom posude za kruh preklopljenom
prema dolje) na reSetku za hladenje ili Cistu povrsinu za
kuhanje i lagano protresite dok kruh ne ispadne.
Pomocu neljepljive lopatice njezno uklonite stijenke
kruha iz posude za kruh.

* Neka se kruh hladi oko 20 minuta prije rezanja.
Preporuca se rezanje kruha elektricnom reznicom ili
nazubljenim noZem za kruh. Ne preporutuje se
koristenje kuharskog noZa s ravnim rubom. Inace bi se
kruh mogao deformirati.

* Ako Stapic za mijeSanje ostane u kruhu, njezno ga
izvucite lopaticom ili manjim priborom. Kruh je vru¢;
nikada ne uklanjajte mjesalicu rukom. Kada je proces
zavrsen, iskljucite uredaj iz elektricne mreZe.

UPOZORENJE NA ZASLONU

* “H:HH": Ovo upozorenje znati da je temperatura unutar
posude za kruh previsoka. Pritisnite tipku
Start/Pauza/Stop za zaustavljanje programa, iskljucite
uredaj iz struje, otvorite gornji poklopac i ostavite da se
stroj potpuno ohladi 10-20 minuta prije nego Sto ga
ponovno ukljuite.

» Zastita od pregrijavanja nece biti ukljutena sve dok
trenutni program ne zavrsi. Nakon $to se stroj ohladi,
moZete ga normalno koristiti

* "E:E0": Ovo upozorenje znai da je senzor temperature
iskljucen. Pritisnite tipku Start/Pauza/Stop za
zaustavljanje programa, iskljucite kabel za napajanje.
Obratite se najblizem ovlaStenom servisu radi pregleda,
popravka ili elektricnog/mehanitkog podeSavanja.

UKLANJANJE KRUHA

* Bacva za kruh Ce biti vruca, stoga treba koristiti
rukavice. Uklonite batvu za kruh tako da podignete ruticu
batve za kruh i okrenete je u smjeru suprotnom od
kazaljke na satu da biste otkljucali, te povucite bacvu za
kruh ravno prema gore s dna komore.

* Pailjivo protresite kruh dok ne ispadne iz zdjele. Pustite

da se ohladi na resetki 10 minuta prije rezanja. Reite ga
nozem za kruh.

* Savjet: Ako Stapic za mijeSanje izlazi iz Struce, uklonite
iglu vilice.

ODRZAVANJE TOPLINE

* Nakon zavrSetka programa pecenja, aparat za kruh ce
zapistati 10 puta i prebaciti se na postavku za odrzavanje
topline na 1 sat. Prikazat Ce se "0:00". Za poniStavanje
procesa odrZavanja topline pritisnite tipku
Start/Pauza/Stop 3 sekunde.

* Savjet: izvadite li kruh odmah nakon zavrSetka
programa pecenja, sprije€it Cete tamniju koricu.

IZBORNIK PROGRAMA

1 OSNOVNI KRUH

* To je vrsta kruha koja se pravi od jednostavnih sastojaka
kao $to su brasno, voda, sol i kvasac. lznutra je meke i
pahuljaste teksture, a izvana hrskave korice.

2 BRZI KRUH
* Vrijeme mijeSanja, dizanja i pecenja je krace nego kod
osnovnog kruha. UnutraSnjost kruha je gusca.

* Brzi kruh priprema se s praSkom za pecivo i sodom
bikarbonom koji se aktiviraju viagom i toplinom. Za savrsen
brzi kruh preporuca se svu tekucinu uliti na dno posude za
kruh; suhi sastojci na vrhu; tijekom pocetnog mijeSanja
brzog tijesta za kruh, suhi sastojci mogu se skupiti u
kutovima posude, pa ¢e moida biti potrebno pomoci stroju
da mijesa kako bi se izbjegle grudice bradna. Ako je tako,
upotrijebite gumenu lopaticu.

3 SLATKE POGACICE

* 7a kruh s dodacima kao Sto su voc¢ni sokovi, ribani
kokos, groZdice, suseno voce, Cokolada ili dodani Secer.
Zbog duZe faze dizanja kruh e biti lagan i prozracan.

4 FRANCUSKA KRUHA * Za lagani kruh od finog brasna.
Obicno je kruh pahuljast i ima hrskavu koricu. Nije
prikladno za recepte za pecenje koji zahtijevaju maslac,
margarin ili mlijeko.

5 KRUH OD CIJELOG ZRNA

* Za pecenje kruha koji sadri velike kolicine cjelovitih
Zitarica. Ova postavka ima dulje vrijeme predgrijavanja
kako bi zrno moglo apsorbirati vodu i prosiriti se.
Koristenje funkcije odgode se ne preporuuje jer moze
uzrokovati lo3e rezultate. Cjelovita pSenica obicno daje
hrskavu, zadebljanu koricu.

6 RIZIN KRUH

* Kuhanu rizu umijeSajte u braSno u omjeru 1:1 za kruh.
7 KRUH BEZ GLUTENA

* Za kruh od bezglutenskog braSna i smjesa za pecenje.
Bezglutenskom bradnu treba dulje da upije tekucinu i ima
drugacija svojstva dizanja.

8 DESERTI

* Mije3anje i pecenje one hrane s viSe masti i proteina.
9 MIJESANJE

* Mije3ajte dok se bradno i tekucina dobro ne sjedine. 10
TIJESTO « Ovaj program priprema dizano tijesto za lepinje,
pizzu, kore itd. za pecenje u klasi¢noj pecnici. Ovaj program
ne pece
10 TIJESTO

Ovaj program priprema dizano tijesto za lepinje, pizzu,
kore itd. za pecenje u klasi¢noj pecnici. U ovom programu
nema pecenja.

11 GNJECENJE

« Samo mijeSenje, bez dizanja ili pecenja. Koristi se za izradu
tijesta za pizzu i sl.

* NAPOMENA: Podesivo vrijeme izmedu 00:08-00:45 minuta
12 KOLACI

* MijeSanje, dizanje i pecenje. Za dizanje se koristi soda
bikarbona ili prasak za pecivo.

13 DIEM

* Koristite ovu postavku za pripremu dZemova od svjeieg
voca i dZemova od naranti. Nemojte povecavati kolicinu i
nemojte dopustiti da recept prokuha preko bacve kruha u
posudi za pecenje. Ako se to dogodi, odmah zaustavite stroj i
pailjivo uklonite bacvu za kruh. Ostavite da se ohladi i
temeljito oCistite.

14 JOGURT

* Fermentirajte za izradu jogurta.

* Vrijeme fermentacije je podesivo; dostupne su vremenske
opcije od 6:00 do 10:00 sati. Zadano je 8:00. Pritisnite tipku
A 13 povecanje vremena, pritisnite tipku vrijeme W za
smanjenje (svakih 30 minuta), a nakon zavrsetka oglasit ¢e se
vucno upozorenje 10 puta.

* Tijekom rada trokutasta strelica na ekranu pokazuje:
Fermentacija.

15 PECENJE

Za dodatno pecenje kruha, u sluaju da nije dovoljno pecen.
U ovom programu nema gnjecenja niti odmora.

16 LJEPLJIVA RIZA

* Gnjecenije i pecenje smjese rize.

17 ODMRZAVANJE

* Za odmrzavanje smrznute hrane prije kuhanja.

* Zadano 30 min: podesivo od 0:10 do 2:00, 10 min za svaki
pritisak.

NAPOMENA 1: U nekim programima, zaslon Ce se oglasiti
zvucnim signalom 10 puta i treptati "ADD" kada se preporuci
dodavanje voca po Zelji.

NAPOMENA 2: U izbornicima 1-7 ¢ut e se 10 zvucnih signala
prije zavrine fermentacije kao podsjetnik da uzmete Stapic za
mijeSanje ("RMV" na zaslonu e treperiti zajedno s popisom).

KADA ZAVRSITE KORISTENJE UREDAJA

* Iskljucite uredaj tipkom Start/Pauza/Stop. * Iskljuite uredaj
iz elektrine mreZe. « Uklonite posudu za kruh okretanjem
rucke u smjeru suprotnom od kazaljke na satu krpom jer ce
biti vruca.

* lzvadite kruh iz posude za kruh pomocu drvene lopatice ili
slicnog pribora otpornog na toplinu; nemojte koristiti alate
koji bi mogli ostetiti neljepljivi premaz. Ostavite da se ohladi
20 minuta prije rezanja « Zatvorite poklopac. ¢ O€istite uredaj.




PRIBOR

* Posuda za mjerenje: Ova posuda se koristi za
mjerenje kolicina.

* Mjerna Zlica: Ovaj pribor slufi za mjerenje kolicina.

* Vilica s kukom: ovaj se alat koristi u slucaju
poteskoca pri uklanjanju lopatice za mijesanje s
tijesta/kruha nakon pecenja.

PRAKTICNE PREPORUKE

* Koristite precizne kolicine.

* Dodajte svjeZe sastojke sobne temperature.

* Dodajte sastojke pravilnim redoslijedom prema
receptu. Uvijek prvo koristite tekuce sastojke, zatim
suhe i na kraju prasSak za pecivo.

* Nemoijte koristiti kemijski praSak za pecivo.

ANOMALIJE | POPRAVAK
* Ako se pojave problemi, odnesite uredaj u ovlasteni
servis

CISCENJE

* Prije svakog Ciscenja iskljuCite uredaj iz struje i
ostavite da se ohladi.

* Opremu ocistite vlaznom krpom s nekoliko kapi
deterdZenta i zatim je osusite.
* Nemojte koristiti otapala ili proizvode s kiselim ili
bazitnim pH, poput izbjeljivaca ili abrazivnih proizvoda,
7a tiSCenje uredaja.
* Ne dopustite da voda ili bilo koja druga tekucina ude
u ventilacijske otvore kako biste sprijecili o3tecenje
unutarnijih dijelova uredaja.
* Nikada nemojte uranjati uredaj u vodu ili bilo koju
drugu tekucinu ili ga stavljati pod tekucu vodu.
* Preporucljivo je redovito Cistiti uredaj i uklanjati
ostatke hrane.
* Ako uredaj nije u dobrom stanju i nije €ist, njegova se
povrsina moZe ostetiti, Sto neizhjezno utjece na trajanje
korisnog vijeka uredaja i moZe postati opasno za
koristenje.
* Sljedeci dijelovi mogu se prati u perilici posuda (uz
program njenog Ciscenja) ili u vrucoj vodi sa sapunom:
- Zlica - Kuka za vilicu - Bava za kruh - Tanjur za
mijedanje

« Zatim osusite sve dijelove prije sastavljanja i
spremanja.

SERVIS

* Svaka pogreSna uporaba ili nepostivanje uputa za
uporabu ponistit ¢e jamstvo i odgovornost proizvodaca.
Ne pokusavajte rastaviti ili popraviti bez pomoci jer to
moze biti opasno.
ANOMALIJA | POPRAVAK

Ako se pojave problemi, odnesite uredaj u ovlastenu
tehnitku podrsku. Ne pokuSavajte rastaviti ili popraviti bez
pomoci jer to moZe biti opasno.
GARANCIJA | TEHNICKA POMOC

Ovaj proizvod ufiva priznanje i zastitu zakonskog jamstva
u skladu s vaze¢im zakonom. Da biste ostvarili svoja prava
ili interese, trebate kontaktirati bilo koju od nasih
sluzbenih sluzbi tehnicke podrske. Najblizi moZete pronaci
na sljedecoj web poveznici: https://
www.blackanddecker.eu// Takoder moZete zatrafiti
povezane informacije tako da nas kontaktirate. Ovaj
prirunik s uputama i njegova aZuriranja mogu se preuzeti
s https://www.blackanddecker.eu//

ZA EU VERZIJE PROIZVODA I/ILI U MJERI KOJA JE POTREBNA
U VASO) ZEMLJI:

EKOLOGIJA | MOGUCNOST RECIKLAZE PROIZVODA

* Materijali koji ¢ine ambalaZu ovog uredaja ukljuceni su
u sustav prikupljanija, sortiranja i recikliranja. Za njihovo
odlaganije koristite odgovarajuce javne kante za svaku
vrstu materijala.

* Proizvod ne sadrZi koncentracije tvari koje bi se mogle
smatrati Stetnima za okolis.
Ovaj simbol zna€i da ako Zelite zbrinuti proizvod na kraju
njegovog Zivotnog vijeka, odnesite ga ovlaStenom
sakupljacu otpada za selektivno prikupljanje otpadne
elektricne i elektronicke opreme (WEEE).
Ovaj uredaj u skladu je s Direktivom o niskom naponu
2014/35/EU, Direktivom o elektromagnetskoj
kompatibilnosti 2014/30/EU, Direktivom 2011/65/EU o
ogranicenju uporabe odredenih opasnih tvari u elektricnoj
i elektronickoj opremi i Direktivom 2009. /125. /EC o
zahtjevima za ekoloski dizajn za proizvode povezane s
energijom.

Podaci o tvarima koje izazivaju zabrinutost (SVHC) prema
Uredbi 1907/2006/EC (REACH): Ovaj proizvod sadrZi
olovo, br. CAS 7439-92-1.

Black & Decker® and BLACK+DECKER™ and the Black

& Decker® and BLACK+DECKER™ logos are registered
trademarks of The Black & Decker® Corporation and

are used under licence. All rights reserved. Imported and
Distributed by ENGINEERING AND TECHNOLOGY FOR
LIFE, S.L. Avda. Barcelona s/n Oliana, 25790, Spain

[zbarnici San. Safuojak Volumen Walumen Yolumen HNapomena
1 telina kruha 500 g 750 g 1000 g
Osnovni kruh
U] voda 210mil 260 ml 320 mi
2 sel ¥ Hifice 1 1t 1 itiea Stavite ga u kut batve
3 eter 1 Hica 2 Hice 2 Hice Stavite ga u kut batve
4 ulje 1+4 Hice 2+% Hige 2 Hice
5] Trm 4 i 2+1/3 Lalice / 3 Lalice / 34 Lolice /
uackigan ghrara axog 4 g 500qg
[&] instant kvasac % Hfice 1 Hfia 1 Hitica Dodatl u suho bragno, ne mijetatl gas
tekudinam
2 tefina kruha 500 7509 1000 g
Brzi kruh
1] voda 140 mil 190 mil 230 mil Temperatura vode 4050 *C
2 5ol 213 Hefice 4 ¥itice 1 Hitiea Stavite ga u kut batve
{3 zeter 1 Hica 2 ice 3 ice Stavite ga u kut batve
[4] . 2 Hice 2+¥: Hice 3 Hice
5] PreT— 2 Zalice ! 2+¥ Zalice f 3 Zalice /
W ¥0g 3609 4359
[€] instant kvasac 2+ Milice 241 Hiliee 2+% Hitice Dodati u sulio bragno, ne mijedati ga s
tekudinom
3 tefina kruha 500 gf 750 g 1000 g
Slhatki kruh
1 voda 120 mi 160 mi 230mil
121 sol ¥ ERBe ¥ Mlice ¥ ERe Stavite ga u kut batve
3 jEIjE‘ 1 keam 1 kom 1 kegen
] Zeler 2 Hice 3 Hice 4 Hice Stavite ga u kut batve
[5] ulje 1+¥: Hice 2 Hice 2+¥: Hice
[€] Miijeko u prahu % Falice 1/3 falice ¥ Salice
M S i 2 dalice / 2+% Lalice 7 Ze5 Lalice /
i 200 g 380g 500g
8 instant kvasac % Hjfice 1 i 1 Hifica Dodatl u subo bragno, ne mijedat ga s
tekudinom




Izbornici Seq. Sagojak Wolumen Volumen Volumen Mapomena
f tedina kruha 500 g 7509 1000g
framoutki
Kruh 111 wodka 180 mi 260 ml 320 ml
2 sol 2 Hitice 2+% Hitice 3 Bilice Stavite ga u kut badve
31 fader 1+% Hice 1% FHlice 2 Hice Stavite ga u kut batve
[41 - 1 Hica 1+% Hlice 2 Hice
5] —— 2+% Zalice / 2% Zalice / 3ot Zalice
L o 3009 400 g 500 g
(3] Instant kvasac % Hifice 1 Hiiea 1 Sifiea Drocdati v subo bratno, ne mijedati gas
tekuinem
s teZina kruha 500 g 7509 1000g
Kach ad
ciositog plenitneg amal  [1] woda 180 mi 2H0mi 2Tomi
121 sol 273 Hitice 0 Hibice 1 Séica Stavite ga u kut batve
3 Seder 1+% Hice 23lice 3 Hice Stavite ga u kut batve
41 - 2 Hlice 2+¥ Blice 3 Hice
[51 st nmin 1 alica s 1+¥ Zalice f 2 Zalice /
bl ghaen 145 g 180g g
5] Incegeaing pleniing 1 Salica / 1+% Lalice / 2 Lalice ¢
. 1459 1809 2209
M Instant kvasac & Higice 1 Hilica 1 88 Dodati v suhe bragno, ne mijefatigas
tekudinom
& tefina kruha 500 g 704g 10009
Kruh od ride
I voda 150 mi 190 ml 240 ml
wi] sol 273 Hithee 3 Hitice 1 #dica Stavite ga u kut batve
131 jaje 1 kom 1 kom 1 kom
41 Zeter 1 Hica 2 Hice 2 Hice Stavite ga u kut badve
51 L 2 Blitice 2414 Hitice 3 MeNee
161 kuhana ria 4 Zalics 173 Salice % Zalice Koristite ohladeny kuhanu rizu
m rraira vmsen 2 £alice ¢ 2+ Salice £ 3 alice /
e 20g 360g 4359
1 1 Hitkes 1883 Dodati v suho bragno, ne mijekati ga s

instant kvazac & ﬁil‘iu

tekudinom

Izbornici See. Saojak Violumen Wolumen Volumen Napomena
1 tefina kruha 500 g Ts0g 10009
Kruh bez
glutena m woda 140 mi 150 mi 230 ml
@ sol 2r3 Mitiee % Miflce 1 Fifiea Stavite ga u kut batve
B | fecer 2 lice 2% Hlice 3 Hice Stavite ga u kut batve
L] " 2 Zice 2+¥: Flice 3 Hice
5] bezglutensko 1+3 Zalice / 2 Zalice / 2+% dalice /
bratno 2%5g 2909 3259
(3] tungre raiso % Zalice / ¥ Sadice / % Lalice ¥ Make e ramifenit robenim bratnom
isg T0g 1109
m instant kvasac % Higice 1 Hifica 1 Bidica Dodati uw suho braino, ne mijedatiga s
rekuinom
8 e 1:40 i !
Desen
m jaje 2 kom
2 mijels 1 Zalica
[El} lauhana rida 1+1 Eajice
&1} Seder % Hice
5] rattins ¥ Zalice
9 wrjars 15
o ket
m woda 330mi
@ ol 1 Hibica Stavite ga u kut batve
@ - 3 Bce
4] b i 4 Salice f
] 560 g
1o e 1:30 1:30
Tijesto T50g 1000 g
m woda 2H0oml 330 mil
@ g0l | B 1 Bfen Stavite ga u kut batve
[E]] - 2o Hice 3 Hice
8] Bt vtk 2+ falice / 4 falice /
e s 400 g 5809
5] 144 Hidice Dodati u suho braing, ne mijetati ga s

instant kvasac 101‘}rﬁ!

tekudinom




Izbornic Seq. Satojak Volurmen Volumen Volumen Nagomena
n e 008 Podesivo od 0:08 do 0:45
Mijesiti
m Moy odgovarajuéi
iznos
i sal 1 Shies
[E| ulje 3 Hice
4] TeP—— odgovarajudi
At iznos
1z e 220 Otopite Secer u jajetu i vodi, dobro
Tora izmijeajte elektriénom
i Hodh ol mijeZalicom, pa ostale sastojke
zajedno stavite u batwu za kruh i
[Fd] jaje 3 kom krenite s ovim menijem.
[Ejl Seder ¥ Zalice
[4] ulje 2 lice
5] Larmadrspste 2 Lalice /
brakma 2809
[ 3] instant kvasac 1 Ejlica
13 g 1:20
el
M pulpa 3 Zalice ieelajon dhok e poctane kalaito; po
potrebi 2& mande dodatl vode.
2 Skrob ¥ Jalice
[E3] Seder 1 Zalica Dodati feder po osobnom ukusu
14 e &:00 Podesivo od 6:00 do 10:00
JWIJI"[
m i 1000 mi
@ baklerije 100 ml
rrilijedne kiseline
15 Vrijerme 0:30, podesivo od 0:10 do 1:30
Peti
[Fil Uredaj odriava temperaturd od oko 150 °C. Vrijeme se podetava pomodu gumba® "i* =,
16 i 1220
Ljepljiva rifa
[ voda 275 mi
2 liepliiva rifa 250 g
17 vrijemge 0:30
Tl Fang

JEDIMICE T EKVIVALENTMNA MJEREM A
= Hitica: Hifica

= Hica: Hica

= 1 Zalica: 100 gr

» ¥ Salice: 120 mi

= 1 Zalica: 240 mi

= mk mililitar

=g gram




Ukou s vieime

Grijanje Mijesit Pauza 1 Mijesit Pauza 2 Mijesit Pauza 3 Mijesid Ferment 1 Otplinjavanje Ferment X Otplinjavarie Ferment 3 Patenjs
Frogram {min.) 1 {rmin) {min 2 (mim) {min) 3 (min) {min} 4 {min} {min.) {s) {min.y 5 {min.) ()] 1000 g 7509 s00g
1. Qsnovni kruh ¢ 10 2 s 0 20 [ ! a 505 40 ! g [, 305 00 455
2. Brzi kruh ! L] 2 s 3 10 ¢ ! ] I 45 ! i No— 205 200 1:55
3. Slatki kruh i 7 & 10 10 15 15 15 50 S0s ! £ 45 P 50 345 340
& Francuski krub ! 10 10 s - 20 15 15 &0 S0% ! ! 50 F—— 405 4:00 355
5. Mruh od gjelovitog mrs plenics & T 1 10 0 0 10 0 55 S0s I I &5 T 405 400 355
6. Ritin kruh ¢ 10 5 10 5 0 5 0 ’ i I G0s &0 I 250 45 240
7. Kruh bez glutena ! 10 0 5 10 5 I i 30 i ! 60s 50 P 05 300 255
8. Desert '] 15 f f ! ! ! ! 25 i ) ! ) &0 1:40
 rmiamape ¢ T ! 3 I ! ! i’ i ! [ i ! 15
10, Tiesto ! 7 8 15 10 ! 1 ! i s0s 10 I 40 ! 130
11. Zamijesiti ! 8 r ! ! ! ! f ) i ) ! i t 0:08
12. Kolag 15 ] 5 r 20 40 ! ! i i ! I &0 &0 220
13, Pekmez ¢ 15 45 20 1:20
14, jogurt ¢ & sani B00
15. Petite ! 30 30 ¢ 030
16. Ljepljiva_rita ! L 20 ‘ 130
17. Odrnrzavanie ¢ 30 ! 20




RJESAVAN)E PROBLEMA

PROBLEM

UZROK PROBLEMA

RIJESEMJE

Miris ili miris paljevine.

Braino ili drugi sastojei prosuli su se u kemoru za
petenje.

Zaustavite pekal kruha | ostavite ga da se
potpuno ohladi. Papirmatim ruénikom
obrifite vilak bradna i sl. iz padnice.

Sastojei koji se ne mijglaju mogu
Zuti kako ¢ mator okrede,

Babva za kruh i Sipka za myeianje molda nisu Ispravno
postavijeni,

Prewijerite je li ipka 2a mijedanje postaviena
do kraja na osovinu.

Previte sastojaka,

Tolno izmjerite sastojke.

“HHH" se prikazuje kada se
pritisne tiphka Star/Stop.

Unutarnja temperatura pekala kruha je previsoka.

Ostavite jedinicu da se ohladi

izmedu programa. Iskljudite uredaj,
otvorite poklopac | uklonite batvu za
kruh, Ostavite da se ohladi 1530 minuta

prije pofetka novih programa.

PROBLEM UZROK PROBLEMA RIESENJE
Totno iomjeri jhe.
Netotno mjerenje sastojaka il neaktban kyasac. 0 TITJATIR VR Sasipn
Provjerite rok trajanja kvasca | bradna.
Kruh se ne dile; Struca kratka,
Podiranje poklopea tjsom programa. Drlite poklopac zatvoren tijekom pedenja.
. s bk vk hdadh Tekutine trebaju biti sobne
‘emperatura na je na. .
Tip 3¢ prebrzo diglo,
Kruh nakon pedenja ima krater na o sap 9 Tijekom pedenja ne otvarat poklopac,

wrhu Struce.

Previde kvasca ili vode.
Za recept je odabran pogreZan program.

Odaberite opciju tamnije korice.

Boja kore ji presvijetla,

Otvaranje pokliopca tijekom pedenja,

Tijekom pelenja ne otvarati poklopac,
Odaberite opciju tamnije korice.

Boja kore je pretamna.

Previte federa u receptu.

Malo smanjite kolifinu Sedera.
Odaberite optiju svietlije kore,

Prozor je zamuden ili prekriven
kondenzacijom.

Maoke se pojavit tjekom programa miedanga ili dizanja,

Kondenzacija obifno nestaje tekom

programa petenja. Dobro olistite
prozor izmedu koriStenja.

Mijesalica izlazi s krubam.

Deblfa kora s tamnom korom.

Nije nevobitajena da Sipka za mijelanje
izade zajedno s kruhom. Makon $to se
Struca ohladi, lopaticom uklonite Sipku
za mijetanje.

Vruca kruha je nakrivijena.

Previde kvasca ili vode,

Totno ipmjerite ve sastojke.
Smanjite mala kvasca ili vode.

Mijesalica je gurnula tjesto na jednu stranu prije dizanja
i petenja.

Heki kruhowi mokda nede bit
ravnomjemeo oblikovani, osobito
brainom od cjelovitog zrma.

Tijesto se ne mijela dobro.
Bradno i ostali sastejci se
nadograduju na stijenke tepsije.
Pogata se premazuje bradnom.

Balva za kruh i fipka za mietanie molda nisu ispravno
postavijeni.

Provjerite je li badva za kruh dobro
postavijena u jedinic i je i Sipka za
mijedanje dvrsto na osovind.

Pagade su razlititih oblika,

Rarlikuje se prema vrsti kruha.

Kruh od djelovitog ili vifezrnatog kruha je
guidi i mole bitl kradi od esnovnog
bijelog kruha.

Previte sastojaka,

Provjerite jesu li sastojci todne
izmjereni i dodani pravilnim redoskijedom,

Dno je iznutra Suplje il rupifasto.

Tijesto premokro, previde kvasca, bez soll.

Toilno izmjerite sve sastojke Smanjite
malo kvasca ili vode.
Provjerite mjerenje soli.

Vioda je previuda.

Koristite vodu sobne temperature,

Tijesto bez glutena obitna je vio mokro, Mokda de mu
trebati dodatna pomod struganjem stranica gumenom
lopaticom.

Vidak braina mofete ukloniti s Struce
nakon o je pedena i chladena.
Dodajte vodu, Hiticu po Hicu, dok se
tijesto ne oblikuje u kughu.

Kruh od nedovaline pedenog ill
Kepliivog tjesta.

Previse tekuting odabran pogretan prograrm,

Smanjite tekucinu | palijivo izmjerite
sastojke.
Provjerite odabrani program za recept.

Kruh se dite previcoko i gura
POKIGRAE PrETia goTe,

Sastofcl nisu pravilne izmjereni (previde kvasca, bratna).

Tolno izmjerite sve sastojke | provjerite
Jjesu li dodani Seder | sol.

Kruh e zgnjedi prilikem rezanja,

Kruh je proviud,

Ostavite da se ohladi na redetki 15-
20 minuta prije rezanja,

Mjetalica nije u badvi za kruh,

Pokutajte smanjit kvasac za % Hiice
(1,2 miy

Kruh ima tedku, gustu teksturu,

Previle braina, staro bradno,

Poladajte povedat kolifinu vode il smanjiti koliting
Biaina,

Zaboravio sam dodat] sol

Provjerite ugradnju dipke za mijefanje.

Nema develing vede, Kruh od cjelovitog zrna imat ée
guitu teksturu.
Do badve za kruh potamnilo je iB To je normalno | nede utjecati na badvu za
Makon pranja u perilici posuda.

ima totkice,

kruh,




